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02 HEATING TECHNIQUE - 0202 (’

SLIM HEATING PLATES V1 e

Heating plates keep food at the perfect temperature to Suitable for canteens, pizzerias, hotels, hospitals or
make the dishes the most delicious at the time of serving. restaurants. Made from stainless steel material, so it is
The heating plate is designed to be inserted into the easy to clean and guarantees a long-term service life.

dispensing table and has an overlap around the entire
plate ensuring its adhesion. It contains a control knob for
temperature control from + 30 °© C to + 100 ° C.
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Outside dimension:

Width (x) [mm] 400 700 1000 1300
Depth (y) [mm] 600

Height (z) [mm] 33

Installation dimension:

Width (x) [mm] 375 675 975 1275
Depth (y) [mm] 575

Temperature +30°C ~ +100°C

Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,28kw 0,53kw 0,75kW 0,95kW
Current draw 1,2A 2,3A 3,2A 4,1A

Slim heating Plate 1GN

V1-020200-0005

DIXELL control unit

97-501

Slim heating Plate 2GN

V1-020200-0006

Control Knob

97-1199

Slim heating Plate 3GN

V1-020200-0007

Heating Top Plate 1GN

Slim heating Plate 4GN

V1-020200-0008

semi-finished product

020200-0005-1

Heating Top Plate 2GN
semi-finished product

020200-0006-1

Heating Top Plate 3GN

The ordering code includes the control unit. As standard, the control unit is
mounted in a stainless-steel housing and installed in the designated position.
If you require the control unit to be integrated directly into the front panel

semi-finished product

020200-0007-1

Heating Top Plate 4GN

without this housing, this must be specified in the order.

semi-finished product

020200-0008-1
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02 HEATING TECHNIQUE - 0202 (’

SLIM HEATING PLATES V2 e
Mabout

Heating plates keep food at the perfect temperature to Suitable for canteens, pizzerias, hotels, hospitals or
make the dishes the most delicious at the time of serving. restaurants. Made from stainless steel material, so it is
The heating plate is designed to be inserted into the easy to clean and guarantees a long-term service life.

dispensing table and has an overlap around the entire
plate ensuring its adhesion. It contains a Dixell for tem-
perature control from + 30 ° C to + 150 ° C.
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Outside dimension:

Width (x) [mm] 400 700 1000 1300

Depth (y) [mm] 600

Height (z) [mm] 39

Installation dimension:

Width (x) [mm] 375 675 975 1275

Depth (y) [mm] 575

Temperature +30°C ~ +150°C

Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,4 kW 0,8 kW 1,2 kW 1,6 kW
Current draw 1,74A 3,48A 5,22A 6,96A

Slim heating Plate 1GN

V2-020200-0005

DIXELL control unit

97-501

Slim heating Plate 2GN

V2-020200-0006

Heating Top Plate 1GN

Slim heating Plate 3GN

V2-020200-0007

semi-finished product

020200-0005-2

Slim heating Plate 4GN

V2-020200-0008

Heating Top Plate 2GN

semi-finished product

020200-0006-2

Heating Top Plate 3GN

The ordering code includes the control unit. As standard, the control unit is
mounted in a stainless-steel housing and installed in the designated position.
If you require the confrol unit to be integrated directly info the front panel

semi-finished product

020200-0007-2

Heating Top Plate 4GN

without this housing, this must be specified in the order.

semi-finished product

020200-0008-2
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OHREVNA TECHNIKA - 0202 (’
GastrRO.C2

TENKE OHREVNE DESKY V1 Freenere

I 0 produktu

Ohrevné desky udrzujijidlo pfi idedIni teploté a pfipravené k servirovani.
Vhodné pro jidelny, rychld obcerstveni, nemocnice Ci restaurace. Regu-
lace teploty pomoci ovladaciho knofliku od +30°C do +100°C. Vyrobeno
z nerezoveé oceli, kterd se snadno Cisti a je garanci dlouhé Zivotnosti.

I Technické vykresy
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Vné&jsi rozméry:

Sitka (x) [mm] 400 700 1000 1300
Hloubka (y) [mm] 600

Vyska (z) [mm] 33

Instalacni rozméry:

Sitka (x) [mm] 375 675 975 1275
Hloubka (y) [mm] 575

Teplota +30°C ~ +100°C

Voltaz 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Pfikon 0,28kw 0,53kW 0,75kW 0,95kW
Proudovy odbér 1,2A 2,3A 3,2A 41A

Tenka ohrevna deska V1 - 1GN V1-020200-0005 Digitalni ovladani DIXELL 97-501
Tenka ohfevnd deska V1 - 2GN V1-020200-0006 Ovladaci knoflik 97-1199
Tenka ohrevnd deska V1 - 3GN V1-020200-0007 gglnolii\?ahrrevna deska TGN 020200-0005-1
Tenka ohfevna deska V1 - 4GN V1-020200-0008

Tenka ohrevna deska 2GN

020200-0006-1

polotovar
Tenka ohfevna deska 3GN
Objedndvaci &islo obsahuje oviadani. Toto ovidddni je standardné umisténo lot 020200-0007-1
v nerezovém boxu a poté vsazeno na prislusné misto. Pokud si prejete zasadit polotovar
ovladddani piimo do ¢elniho panelu bez této krabicky, tak je nutno blize A |
specifikovat v objedndvce. Tenka ohfevnd deska 4GN 020200-0008-1
polotovar

2023 © GASTRO PRODUCTION




OHREVNA TECHNIKA - 0202 (’
GastrRO.C2

TENKE OHREVNE DESKY V2 Freenere

I 0 produktu

Ohrevné desky udrzuji jidlo pfi idedIni teploté a pfipravené k serviro-
véni. Vhodné pro jidelny, rychl& obcerstveni, nemocnice ¢i restaurace.
Regulace teploty pomoci digitalniho termostatu Dixell od +30°C do
+150°C. Vyrobeno z nerezové oceli, ktera se snadno Cisti a je garanci
dlouhé Zivotnosti.

I Technické vykresy
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Vnéjsi rozméry:

Sitka (x) [mm] 400 700 1000 1300
Hloubka (y) [mm] 600

Vyska (z) [mm] 39

Instalacni rozméry:

Sitka (x) [mm] 375 675 975 1275
Hloubka (y) [mm] 575
Teplota +30°C ~ +150°C
Voltadz 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Prikon 0,4kW 0,8kW 1,2kW 1,6kW
Proudovy odbér 1,74A 3,48A 522A 6,96A
Tenké ohevné deska V2 - 1GN V2-020200-0005 DigitaIni ovladani DIXELL 97-501
Tenka ohfevna deska V2 - 2GN V2-020200-0006 Tenka ohrevnd deska TGN 020200-0005-2
polotovar
Tenka ohrevnd deska V2 - 3GN V2-020200-0007
Tenkd ohrevna deska 2GN
Tenka ohfevna deska V2 - 4GN V2-020200-0008 polotovar 020200-0006-2
Objedndvaci &islo obsahuje ovidddni. Toto ovidddni je standardné umisténo Telnkta ohfevn deska 3GN 020200-0007-2
vV nerezovém boxu a poté vsazeno na prislusné misto. Pokud si prejete zasadit polotovar
ovldddani pfimo do celniho panelu bez této krabicky, tak je nutno blize R ,
specifikovat v objedndvce. Tenka ohrevna deska 4GN 020200-0008-2
polotovar
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02 WARMECHNIK - 0202 f.
DUNNE HEIZPLATTEN V1 SRGovetioy

Heizplatten halten Speisen auf der perfekten Tempe- Auflage sorgt. Sie enthilt einen Drehknopf zur Tem-
ratur, damit die Gerichte zum Zeitpunkt des Servie- peraturregelung von +30 °C bis +100 °C. Geeignet
rens am schmackhaftesten sind. Die Heizplatte ist fiir fur Kantinen, Pizzerien, Hotels, Krankenhduser oder
den Einbau in den Ausgabetisch konzipiert und verfiigt Restaurants.Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht zu
tiber einen umlaufenden Uberstand, der fiir eine sichere reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer.
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AuRenmal3:

Breite (x) [mm] 400 700 1000 1300
Tiefe (y) [mm] 600

Héhe (z) [mm] 33

Einbaumaf3:

Breite (x) [mm] 375 675 975 1275
Tiefe (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +100°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 280 W 530 W 750 W 950 W
Verstarker 1,2A 2,3A 32A 41A

Duinne Heizplatte 1GN

V1-020200-0005

DIXELL-Steuergerat

Duinne Heizplatte 2GN

V1-020200-0006

97-501

Bedienknopf

97-1199

Duinne Heizplatte 3GN

V1-020200-0007

Diinne Heizplatte TGN

Duinne Heizplatte 4GN

V1-020200-0008

Halbfertigprodukt

020200-0005-1

Die Bestellnummer beinhaltet die Steuerung. Standardmé&Big ist die Steuerung in
einem Edelstahlgeh&use montiert und an der vorgesehenen Position eingebaut.
Soll die Steuerung ohne dieses Gehduse direkt in die Frontblende integriert
werden, muss dies bei der Bestellung ausdricklich angegeben werden.

Diinne Heizplatte 2GN
Halbfertigprodukt

020200-0006-1

Diinne Heizplatte 3GN
Halbfertigprodukt

020200-0007-1

Diinne Heizplatte 4GN
Halbfertigprodukt

020200-0008-1

2025 © GASTRO PRODUCTION



02 WARMECHNIK - 0202 f.
DUNNE HEIZPLATTEN V2 SRGovetioy

Heizplatten halten Speisen auf der perfekten Tempe- Auflage sorgt. Sie ist mit einem Dixell-Regler zur Tem-
ratur, damit die Gerichte zum Zeitpunkt des Servie- peratursteuerung von +30 °C bis +150 °C ausgestattet.
rens am schmackhaftesten sind. Die Heizplatte ist fiir Geeignet flr Kantinen, Pizzerien, Hotels, Krankenhduser
den Einbau in den Ausgabetisch konzipiert und verfiigt oder Restaurants.Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht
tiber einen umlaufenden Uberstand, der fiir eine sichere zu reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer.
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AuRenmal3:

Breite (x) [mm] 400 700 1000 1300
Tiefe (y) [mm] 600

Héhe (z) [mm] 39

Einbaumaf3:

Breite (x) [mm] 375 675 975 1275
Tiefe (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +150°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 0,4kW 0,8kW 1,2kW 1,6kW
Verstarker 1,74 A 3,48A 522A 6,96 A

Diinne Heizplatte 1GN, 150°C V2-020200-0005 DIXELL-Steuergerat 97-501
Diinne Heizplatte 2GN, 150°C V2-020200-0006 i i

p! Diinne Hglzplatdte 1GN 020200-0005-2
Diinne Heizplatte 3GN, 150°C V2-020200-0007 Halbfertigprodukt
Diinne Heizplatte 4GN, 150°C V2-020200-0008 Diinne Heizplatte 2GN 020200-0006-2

Halbfertigprodukt

Diinne Heizplatte 3GN
Halbfertigprodukt

020200-0007-2
Die Bestellnummer beinhaltet die Steuerung. Standardmé&Big ist die Steuerung in
einem Edelstahlgeh&use montiert und an der vorgesehenen Position eingebaut. . .
Soll die Steuerung ohne dieses Gehéuse direkt in die Frontblende integriert Danne Heizplatte 4GN 020200-0008-2
werden, muss dies bei der Bestellung ausdricklich angegeben werden. Halbfertigprodukt

2025 © GASTRO PRODUCTION




O 2 VARMETEKNIK - 0202 f.
VARMEPLADE TYND Gastro.cz

Varmeplader holder maden p& den perfekte temperatur Velegnet til kantiner, pizzeriaer, hoteller, hospitaler eller
for at gore retterne laekrest pad serveringstidspunktet. restauranter. Lavet af rustfrit stal, sa det er let at rengare
Varmepladen er designet til at blive sat ind i dispense- og garanterer en lang levetid.

ringsbordet og har et overlap rundt om hele pladen, hvil-
ket sikrer dens vedheeftning. Den indeholder en digital
termostat til temperaturstyring fra +30°C til +100°C.
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Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 400 700 1000 1300
Dybde (y) [mm] 600

Hgjde (z) [mm] 33

Installations dimensioner:

Bredde (x) [mm] 375 675 975 1275
Dybde (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +100°C

Speending 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,28kW 0,53kW 0,75kwW 0,95kW
Stremforbrug 1,2A 2,3A 3,2A 4,1A

Varmeplade Tynd 1GN

V1-020200-0005

DIXELL styreenhed

97-501

Varmeplade Tynd 2GN

V1-020200-0006

Kontrolknap

97-1199

Varmeplade Tynd 3GN

V1-020200-0007

Varmeplade 1GN

Varmeplade Tynd 4GN

V1-020200-0008

semi-finished product

020200-0005-1

Varmeplade 2GN
semi-finished product

Varmeplade 3GN
semi-finished product

Varmeplade 4GN
semi-finished product

020200-0006-1

020200-0007-1
Varenummeret omfatter betjeningsenheden. Som standard er
betjeningsenheden monteret i et kabinet af rustfrit stdl og installeret p&
den angivne placering. Hvis betjeningsenheden gnskes monteret direkte
i frontpanelet uden dette kabinet, skal dette specificeres ved bestillingen.

020200-0008-1

2023 © GASTRO PRODUCTION




02 VARMETEKNIK - 0202 f.
VARMEPLADE STANDARD Srooverion

Varmeplader holder maden p& den perfekte temperatur Velegnet til kantiner, pizzeriaer, hoteller, hospitaler eller
for at gore retterne laekrest pad serveringstidspunktet. restauranter. Lavet af rustfrit stal, sa det er let at rengare
Varmepladen er designet til at blive sat ind i dispense- og garanterer en lang levetid.

ringsbordet og har et overlap rundt om hele pladen, hvil-
ket sikrer dens vedheeftning. Den indeholder en digital
termostat til temperaturstyring fra +30°C til +150°C.
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Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 400 700 1000 1300

Dybde (y) [mm] 600

Hgjde (z) [mm] 39

Installations dimensioner:

Bredde (x) [mm] 375 675 975 1275

Dybde (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +150°C

Spaending 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,4 kW 0,8 kW 1,2 kW 1,6 kW
Stremforbrug 1,74A 3,48A 522A 6,96A

Varmeplade Standard 1GN

V2-020200-0005

DIXELL styreenhed

97-501

Varmeplade Standard 2GN

V2-020200-0006

Kontrolknap

97-1199

Varmeplade Standard 3GN

V2-020200-0007

Varmeplade Standard 4GN

V2-020200-0008

Varmeplade 1GN
semi-finished product

020200-0005-2

Varmeplade 2GN
semi-finished product

Varmeplade 3GN
semi-finished product

Varmeplade 4GN
semi-finished product

020200-0006-2

020200-0007-2

Varenummeret omfatter betjeningsenheden. Som standard er
betjeningsenheden monteret i et kabinet af rustfrit stal og installeret p&
den angivne placering. Hvis betjeningsenheden gnskes monteret direkte
i frontpanelet uden dette kabinet, skal dette specificeres ved bestilingen.

020200-0008-2

2023 © GASTRO PRODUCTION
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