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02 SLIM HEATING PLATES V1
HEATING TECHNIQUE - 0202

Heating plates keep food at the perfect temperature to 
make the dishes the most delicious at the time of serving. 
The heating plate is designed to be inserted into the  
dispensing table and has an overlap around the entire 
plate ensuring its adhesion. It contains a control knob for 
temperature control from + 30 ° C to + 100 ° C.

Suitable for canteens, pizzerias, hotels, hospitals or  
restaurants. Made from stainless steel material, so it is 
easy to clean and guarantees a long-term service life.

Technical drawing

About
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1GN 2GN 3GN 4GN

Outside dimension:

Width (x) [mm] 400 700 1000 1300

Depth (y) [mm] 600

Height (z) [mm] 33

Installation dimension:

Width (x) [mm] 375 675 975 1275

Depth (y) [mm] 575

Temperature +30°C ~ +100°C

Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,28kW 0,53kW 0,75kW 0,95kW

Current draw 1,2A 2,3A 3,2A 4,1A

Model with kontrol knob Order number Price

Slim heating Plate 1GN V1-020200-0005

Slim heating Plate 2GN V1-020200-0006

Slim heating Plate 3GN V1-020200-0007

Slim heating Plate 4GN V1-020200-0008

Specification list

Accesories Order number Price

DIXELL control unit 97-501

Control Knob 97-1199

Heating Top Plate 1GN 
semi-finished product 020200-0005-1

Heating Top Plate 2GN 
semi-finished product 020200-0006-1

Heating Top Plate 3GN 
semi-finished product 020200-0007-1

Heating Top Plate 4GN
semi-finished product 020200-0008-1

The ordering code includes the control unit. As standard, the control unit is 
mounted in a stainless-steel housing and installed in the designated position. 
If you require the control unit to be integrated directly into the front panel 
without this housing, this must be specified in the order.
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02 SLIM HEATING PLATES V2
HEATING TECHNIQUE - 0202

Heating plates keep food at the perfect temperature to 
make the dishes the most delicious at the time of serving. 
The heating plate is designed to be inserted into the  
dispensing table and has an overlap around the entire 
plate ensuring its adhesion. It contains a Dixell for tem-
perature control from + 30 ° C to + 150 ° C.

1GN		      2GN		 3GN			     4GN

Suitable for canteens, pizzerias, hotels, hospitals or  
restaurants. Made from stainless steel material, so it is 
easy to clean and guarantees a long-term service life.

Technical drawing

About
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1GN 2GN 3GN 4GN

Outside dimension:

Width (x) [mm] 400 700 1000 1300

Depth (y) [mm] 600

Height (z) [mm] 39

Installation dimension:

Width (x) [mm] 375 675 975 1275

Depth (y) [mm] 575

Temperature +30°C ~ +150°C

Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,4 kW 0,8 kW 1,2 kW 1,6 kW

Current draw 1,74A 3,48A 5,22A 6,96A

Model with Dixell Order number Price

Slim heating Plate 1GN V2-020200-0005

Slim heating Plate 2GN V2-020200-0006

Slim heating Plate 3GN V2-020200-0007

Slim heating Plate 4GN V2-020200-0008

Specification list

Accesories Order number Price

DIXELL control unit 97-501

Heating Top Plate 1GN 
semi-finished product 020200-0005-2

Heating Top Plate 2GN 
semi-finished product 020200-0006-2

Heating Top Plate 3GN 
semi-finished product 020200-0007-2

Heating Top Plate 4GN
semi-finished product 020200-0008-2

The ordering code includes the control unit. As standard, the control unit is 
mounted in a stainless-steel housing and installed in the designated position. 
If you require the control unit to be integrated directly into the front panel 
without this housing, this must be specified in the order.
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02
TENKÉ OHŘEVNÉ DESKY V1
OHŘEVNÁ TECHNIKA - 0202 

Ohřevné desky udržují jídlo při ideální teplotě a připravené k servírování. 
Vhodné pro jídelny, rychlá občerstvení, nemocnice či restaurace. Regu-
lace teploty pomocí ovládacího knoflíku od +30°C do +100°C. Vyrobeno 
z nerezové oceli, která se snadno čistí a je garancí dlouhé životnosti.

1GN		      2GN		 3GN			     4GN

Technické výkresy

O produktu

Ilustrativní obrázky
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1GN 2GN 3GN 4GN

Vnější rozměry:

Šířka (x) [mm] 400 700 1000 1300

Hloubka (y) [mm] 600

Výška (z) [mm] 33

Instalační rozměry:

Šířka (x) [mm] 375 675 975 1275

Hloubka (y) [mm] 575

Teplota +30°C ~ +100°C

Voltáž 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Příkon 0,28kW 0,53kW 0,75kW 0,95kW

Proudový odběr 1,2A 2,3A 3,2A 4,1A

Model s ovládacím knoflíkem Objednávací číslo Cena

Tenká ohřevná deska V1 - 1GN V1-020200-0005

Tenká ohřevná deska V1 - 2GN V1-020200-0006

Tenká ohřevná deska V1 - 3GN V1-020200-0007

Tenká ohřevná deska V1 - 4GN V1-020200-0008

Technické parametry

Příslušenství Objednávací číslo Cena

Digitální ovládání DIXELL 97-501

Ovládací knoflík 97-1199

Tenká ohřevná deska 1GN
polotovar 020200-0005-1

Tenká ohřevná deska 2GN
polotovar 020200-0006-1

Tenká ohřevná deska 3GN
polotovar 020200-0007-1

Tenká ohřevná deska 4GN
polotovar 020200-0008-1

Objednávací číslo obsahuje ovládání. Toto ovládání je standardně umístěno  
v nerezovém boxu a poté vsazeno na příslušné místo. Pokud si přejete zasadit 
ovládání přímo do čelního panelu bez této krabičky, tak je nutno blíže  
specifikovat v objednávce.
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02
TENKÉ OHŘEVNÉ DESKY V2
OHŘEVNÁ TECHNIKA - 0202 

Ohřevné desky udržují jídlo při ideální teplotě a připravené k servíro-
vání. Vhodné pro jídelny, rychlá občerstvení, nemocnice či restaurace.   
Regulace teploty pomocí digitálního termostatu Dixell od +30°C do 
+150°C. Vyrobeno z nerezové oceli, která se snadno čistí a je garancí
dlouhé životnosti.

Technické výkresy

O produktu
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02

1GN 2GN 3GN 4GN

Vnější rozměry:

Šířka (x) [mm] 400 700 1000 1300

Hloubka (y) [mm] 600

Výška (z) [mm] 39

Instalační rozměry:

Šířka (x) [mm] 375 675 975 1275

Hloubka (y) [mm] 575

Teplota +30°C ~ +150°C

Voltáž 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Příkon 0,4kW 0,8kW 1,2kW 1,6kW

Proudový odběr 1,74A 3,48A 5,22A 6,96A

Model s ovládáním Dixell Objednávací číslo Cena

Tenká ohřevná deska V2 - 1GN V2-020200-0005

Tenká ohřevná deska V2 - 2GN V2-020200-0006

Tenká ohřevná deska V2 - 3GN V2-020200-0007

Tenká ohřevná deska V2 - 4GN V2-020200-0008

Technické parametry

Příslušenství Objednávací číslo Cena

Digitální ovládání DIXELL 97-501

Tenká ohřevná deska 1GN
polotovar 020200-0005-2

Tenká ohřevná deska 2GN
polotovar 020200-0006-2

Tenká ohřevná deska 3GN
polotovar 020200-0007-2

Tenká ohřevná deska 4GN
polotovar 020200-0008-2

Objednávací číslo obsahuje ovládání. Toto ovládání je standardně umístěno  
v nerezovém boxu a poté vsazeno na příslušné místo. Pokud si přejete zasadit 
ovládání přímo do čelního panelu bez této krabičky, tak je nutno blíže  
specifikovat v objednávce.
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02 DÜNNE HEIZPLATTEN V1
WÄRMECHNIK - 0202

Heizplatten halten Speisen auf der perfekten Tempe-
ratur, damit die Gerichte zum Zeitpunkt des Servie-
rens am schmackhaftesten sind. Die Heizplatte ist für 
den Einbau in den Ausgabetisch konzipiert und verfügt 
über einen umlaufenden Überstand, der für eine sichere  

Auflage sorgt. Sie enthält einen Drehknopf zur Tem-
peraturregelung von +30 °C bis +100 °C. Geeignet 
für Kantinen, Pizzerien, Hotels, Krankenhäuser oder  
Restaurants.Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht zu 
reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer.

Technische Zeichnung

Über Produkt

Anschauliche Bilder

1GN		      2GN		 3GN			     4GN
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1GN 2GN 3GN 4GN

Außenmaß:

Breite (x) [mm] 400 700 1000 1300

Tiefe (y) [mm] 600

Höhe (z) [mm] 33

Einbaumaß:

Breite (x) [mm] 375 675 975 1275

Tiefe (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +100°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 280 W 530 W 750 W 950 W

Verstärker 1,2 A 2,3 A 3,2 A 4,1 A

Modell mit Bedienknopf Bestellnummer Preis
Dünne Heizplatte 1GN V1-020200-0005

Dünne Heizplatte 2GN V1-020200-0006

Dünne Heizplatte 3GN V1-020200-0007

Dünne Heizplatte 4GN V1-020200-0008

Spezifikationsliste

Zubehör Bestellnummer Preis

DIXELL-Steuergerät 97-501

Bedienknopf 97-1199

Dünne Heizplatte 1GN 
Halbfertigprodukt 020200-0005-1

Dünne Heizplatte 2GN 
Halbfertigprodukt 020200-0006-1

Dünne Heizplatte 3GN 
Halbfertigprodukt 020200-0007-1

Dünne Heizplatte 4GN
Halbfertigprodukt 020200-0008-1

Die Bestellnummer beinhaltet die Steuerung. Standardmäßig ist die Steuerung in 
einem Edelstahlgehäuse montiert und an der vorgesehenen Position eingebaut. 
Soll die Steuerung ohne dieses Gehäuse direkt in die Frontblende integriert 
werden, muss dies bei der Bestellung ausdrücklich angegeben werden.
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02 DÜNNE HEIZPLATTEN V2
WÄRMECHNIK - 0202

Heizplatten halten Speisen auf der perfekten Tempe-
ratur, damit die Gerichte zum Zeitpunkt des Servie-
rens am schmackhaftesten sind. Die Heizplatte ist für 
den Einbau in den Ausgabetisch konzipiert und verfügt 
über einen umlaufenden Überstand, der für eine sichere  

Auflage sorgt. Sie ist mit einem Dixell-Regler zur Tem-
peratursteuerung von +30 °C bis +150 °C ausgestattet. 
Geeignet für Kantinen, Pizzerien, Hotels, Krankenhäuser 
oder Restaurants.Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht 
zu reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer.

Technische Zeichnung

Über Produkt

Anschauliche Bilder
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1GN 2GN 3GN 4GN

Außenmaß:

Breite (x) [mm] 400 700 1000 1300

Tiefe (y) [mm] 600

Höhe (z) [mm] 39

Einbaumaß:

Breite (x) [mm] 375 675 975 1275

Tiefe (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +150°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 0,4kW 0,8kW 1,2kW 1,6kW

Verstärker 1,74 A 3,48 A 5,22 A 6,96 A

Modell mit Dixell Bestellnummer Preis
Dünne Heizplatte 1GN, 150°C V2-020200-0005

Dünne Heizplatte 2GN, 150°C V2-020200-0006

Dünne Heizplatte 3GN, 150°C V2-020200-0007

Dünne Heizplatte 4GN, 150°C V2-020200-0008

Spezifikationsliste

Zubehör Bestellnummer Preis

DIXELL-Steuergerät 97-501

Dünne Heizplatte 1GN 
Halbfertigprodukt 020200-0005-2

Dünne Heizplatte 2GN 
Halbfertigprodukt 020200-0006-2

Dünne Heizplatte 3GN 
Halbfertigprodukt 020200-0007-2

Dünne Heizplatte 4GN
Halbfertigprodukt 020200-0008-2

Die Bestellnummer beinhaltet die Steuerung. Standardmäßig ist die Steuerung in 
einem Edelstahlgehäuse montiert und an der vorgesehenen Position eingebaut. 
Soll die Steuerung ohne dieses Gehäuse direkt in die Frontblende integriert 
werden, muss dies bei der Bestellung ausdrücklich angegeben werden.
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02 VARMEPLADE TYND
VARMETEKNIK - 0202

Varmeplader holder maden på den perfekte temperatur 
for at gøre retterne lækrest på serveringstidspunktet. 
Varmepladen er designet til at blive sat ind i dispense-
ringsbordet og har et overlap rundt om hele pladen, hvil-
ket sikrer dens vedhæftning. Den indeholder en digital 
termostat til temperaturstyring fra +30°C til +100°C.

Velegnet til kantiner, pizzeriaer, hoteller, hospitaler eller 
restauranter. Lavet af rustfrit stål, så det er let at rengøre 
og garanterer en lang levetid.

Teknisk tegning

Om produktet

Illustrative billeder
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1GN 2GN 3GN 4GN

Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 400 700 1000 1300

Dybde (y) [mm] 600

Højde (z) [mm] 33

Installations dimensioner:

Bredde (x) [mm] 375 675 975 1275

Dybde (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +100°C

Spænding 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,28kW 0,53kW 0,75kW 0,95kW

Strømforbrug 1,2A 2,3A 3,2A 4,1A

Model (Kontrolknap) Ordrenummer Pris

Varmeplade Tynd 1GN V1-020200-0005

Varmeplade Tynd 2GN V1-020200-0006

Varmeplade Tynd 3GN V1-020200-0007

Varmeplade Tynd 4GN V1-020200-0008

Specifikationsliste

Tilbehør Ordrenummer Pris

DIXELL styreenhed 97-501

Kontrolknap 97-1199

Varmeplade 1GN 
semi-finished product 020200-0005-1

Varmeplade 2GN 
semi-finished product 020200-0006-1

Varmeplade 3GN 
semi-finished product 020200-0007-1

Varmeplade 4GN
semi-finished product 020200-0008-1

Varenummeret omfatter betjeningsenheden. Som standard er 
betjeningsenheden monteret i et kabinet af rustfrit stål og installeret på 
den angivne placering. Hvis betjeningsenheden ønskes monteret direkte 
i frontpanelet uden dette kabinet, skal dette specificeres ved bestillingen.
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02 VARMEPLADE STANDARD
VARMETEKNIK - 0202

Varmeplader holder maden på den perfekte temperatur 
for at gøre retterne lækrest på serveringstidspunktet. 
Varmepladen er designet til at blive sat ind i dispense-
ringsbordet og har et overlap rundt om hele pladen, hvil-
ket sikrer dens vedhæftning. Den indeholder en digital 
termostat til temperaturstyring fra +30°C til +150°C.

Velegnet til kantiner, pizzeriaer, hoteller, hospitaler eller 
restauranter. Lavet af rustfrit stål, så det er let at rengøre 
og garanterer en lang levetid.

Teknisk tegning

Om produktet

Illustrative billeder
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1GN 2GN 3GN 4GN

Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 400 700 1000 1300

Dybde (y) [mm] 600

Højde (z) [mm] 39

Installations dimensioner:

Bredde (x) [mm] 375 675 975 1275

Dybde (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +150°C

Spænding 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,4 kW 0,8 kW 1,2 kW 1,6 kW

Strømforbrug 1,74A 3,48A 5,22A 6,96A

Model (Dixell) Ordrenummer Pris

Varmeplade Standard 1GN V2-020200-0005

Varmeplade Standard 2GN V2-020200-0006

Varmeplade Standard 3GN V2-020200-0007

Varmeplade Standard 4GN V2-020200-0008

Specifikationsliste

Tilbehør Ordrenummer Pris

DIXELL styreenhed 97-501

Kontrolknap 97-1199

Varmeplade 1GN 
semi-finished product 020200-0005-2

Varmeplade 2GN 
semi-finished product 020200-0006-2

Varmeplade 3GN 
semi-finished product 020200-0007-2

Varmeplade 4GN
semi-finished product 020200-0008-2

Varenummeret omfatter betjeningsenheden. Som standard er 
betjeningsenheden monteret i et kabinet af rustfrit stål og installeret på 
den angivne placering. Hvis betjeningsenheden ønskes monteret direkte 
i frontpanelet uden dette kabinet, skal dette specificeres ved bestillingen.
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