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03 CHLADÍCÍ VITRÍNA SUSHI
CHLADÍCÍ TECHNIKA - 030113

Vitrína má volný přístup ke zboží a zajistí skvělé podmínky pro uchování  
potravin a pomáhá eliminovat ztrátu kvality. Navržena pro uchovávání 
mořských plodů.
Vhodné do restaurace, rychlého občerstvení, hotelu, jídelny nebo  
nemocnice a dalších gastronomických zařízení. Vyrobeno z nerezového  
materiálu, takže se snadno čistí a zaručuje dlouhou životnost.
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Technické výkresy

Ilustrativní obrázky
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CUT A-A

X

1000, 1500, 2000, 3000

ŘEZ A-A
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1000 1500 2000 3000

Vnější rozměry:   

Šířka (x) [mm] 1000 1500 2000 3000

Hloubka (y) x Výška (z) [mm] 1100 x 1270

Teplota 0°C ~ +6°C

Chladící médium R290

Kapacita chladiva ( -10°C) 1kW 1,6kW 2,3kW 3kW

Voltáž 230V / 50Hz

Příkon 0,9kW 1,4kW 1,37kW 2,8kW

Proudový odběr 4A 6A 6,8A 8A

Centrální chlazení
Příkon / Proudový odběr ~ 0,19kW  /  ~ 1A

Model Objednávací číslo Cena

Sushi 1000 V1-030113-0005

Sushi 1500 V1-030113-0006

Sushi 2000 V1-030113-0001

Sushi 3000 V1-030113-0002

Technické parametry

* Odpařovací vana není standardní součástí produktu;
musí být specifikováno při zadávání objednávky.




