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03 OVER VENTILATED TUB - GASTROSNACK
COOLING TECHNIQUE - 0304

Gastrosnack is used for cooling in GN containers such 
as sliced cakes, snacks, salad bowls or drinks. The circu-
lation of cooled air keeps the goods at the ideal tempe-
rature and freshness.
It is suitable for canteens, canteens, buffets, restaurants, 
hotels, hospitals and many others. The tub contains  
a digital defrosting and digital temperature control.

The tub is available in several size variants that can  
satisfy the customer‘s wishes.
Made from stainless steel material, so it is easy to clean  
and guarantees a logn term service life. 

Technical drawing

About

Illustrative pictures

2GN	                  3GN		     4GN		                  5GN

                    6GN	                                   7GN	                                             8GN

„U“ AIR FLOW

X

2GN = 765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713

Y 68
8

GN containers 
(max 150mm height)

The exact dimensions and number of legs 
of the base depend on the type of tub 

due to its support and stability 
or the type of project.
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 2GN 3GN 4GN 5GN

Width (x) [mm] 765 1090 1415 1750

Depth (y) x Height (z) [mm] 688 x 334  + 360

Installation dimension: 
Width (x) x Depth (y) [mm] 738 x 661 1063 x 661 1388 x 661 1713 x 661

Temperature +3°C ~ +8°C

Cooling medium R290

Refr. capacity (-10°C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW 1kW

Voltage         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,42kW 0,6kW 0,67kW 0,67kW

Current draw 2,8A 3A 4,7A 4,7A

Central cooled
Power input  /  Current draw ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

Noise / Defrosting  / Cooling 50 - 55dB(A)  /  Automatic  /  Ventilated

Climatic class 3 (25 °C – 60%)

 6GN 7GN 8GN

Width (x) [mm] 2065 2388 2713

Depth (y) x Height (z) [mm] 688 x 334 + 360

Installation dimension: 
Width (x) x Depth (y) [mm] 2038 x 661 2361 x 661 2686 x 661

Temperature +3°C ~ +8°C

Cooling medium R290

Refr. capacity (-10°C) 1,2kW 1,4kW 1,6kW

Voltage         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,9kW 1,2kW 1,3kW

Current draw 4,7A 5,8A 6A

Central cooled
Power input  /  Current draw ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

Noise / Defrosting  / Cooling 50 - 55dB(A)  /  Automatic  /  Ventilated

Climatic class 3 (25 °C – 60%)

Specification list

With aggregate

Model Order number

Gastrosnack 2GN V1-030400-0151

Gastrosnack 3GN V1-030400-0152

Gastrosnack 4GN V1-030400-0153

Gastrosnack 5GN V1-030400-0154

Gastrosnack 6GN V1-030400-0155

Gastrosnack 7GN V1-030400-0156

Gastrosnack 8GN V1-030400-0157

Central cooled

Model Order number

Gastrosnack 2GN V1-030400-0158

Gastrosnack 3GN V1-030400-0159

Gastrosnack 4GN V1-030400-0160

Gastrosnack 5GN V1-030400-0161

Gastrosnack 6GN V1-030400-0162

Gastrosnack 7GN V1-030400-0163

Gastrosnack 8GN V1-030400-0164

* Evaporation tub must be specified when placing an order.
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03 GASTROSNACK
CHLADÍCÍ TECHNIKA - 0304

Gastrosnack je navržen pro chlazení v GN vanách (max 150mm  
výška), kde mohou být například nakrájené dorty, zákusky, ovocné  
saláty či nápoje. Cirkulace chlazeného vzduchu udržuje potraviny při 
ideální teplotě a čerstvosti. Vana je dostupná s různými rozměrovými 
šířkami pro optimální využití daného prostoru. 

Vhodné do restaurace, rychlého občerstvení, hotelu, jídelny nebo  
nemocnice a dalších gastronomických zařízení. Vyrobeno z nerezového  
materiálu, takže se snadno čistí a zaručuje dlouhou životnost.

Technické výkresy

O produktu

Ilustrativní obrázky

2GN	                        3GN		      4GN		                  5GN

                    6GN	                                          7GN	                                             8GN

„U“ AIR FLOW

X

2GN = 765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713

Y 68
8

GN nádoby 
(max 150mm výška)

Přesné rozměry a počet nohou pod-
stavce zavisí na typu vany z důvodů její 

stability a podpory nebo projektu.
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 2GN 3GN 4GN 5GN

Vnější rozměry: 
Šířka (x) 
x Hloubka (y) x Výška (z) [mm]

765 
x 688 x 334 +360

1090 
x 688 x 334 +360

1415 
x 688 x 334 +360

1750 
x 688 x 334 +360

Instalační rozměry:  
Šířka (x) x Hloubka (y) [mm] 738 x 661 1063 x 661 1388 x 661 1713 x 661

Hlučnost 50 - 55dB(A)

Teplota +3°C ~ +8°C

Chladící médium R290

Kapacita chladiva ( -10°C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW 1kW

Voltáž         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Příkon 0,42kW 0,6kW 0,67kW 0,67kW

Proudový odběr 2,8A 3A 4,7A 4,7A

Centrální chlazení
Příkon / Proudový odběr ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

 6GN 7GN 8GN

Vnější rozměry: 
Šířka (x) 
x Hloubka (y) x Výška (z) [mm]

2065
x 688 x 334 +360

2388
x 688 x 334 +360

2713
x 688 x 334 +360

Instalační rozměry:  
Šířka (x) x Hloubka (y) [mm] 2038 x 661 2361 x 661 2686 x 661

Hlučnost 50 - 55dB(A)

Teplota +3°C ~ +8°C

Chladící médium R290

Kapacita chladiva ( -10°C) 1,2kW 1,4kW 1,6kW

Voltáž         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Příkon 0,9kW 1,2kW 1,3kW

Proudový odběr 4,7A 5,8A 6A

Centrální chlazení
Příkon / Proudový odběr ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

Technické parametry

S agregátem

Model Objednávací číslo

Gastrosnack 2GN V1-030400-0151

Gastrosnack 3GN V1-030400-0152

Gastrosnack 4GN V1-030400-0153

Gastrosnack 5GN V1-030400-0154

Gastrosnack 6GN V1-030400-0155

Gastrosnack 7GN V1-030400-0156

Gastrosnack 8GN V1-030400-0157

Centrální chlazení

Model Objednávací číslo

Gastrosnack 2GN V1-030400-0158

Gastrosnack 3GN V1-030400-0159

Gastrosnack 4GN V1-030400-0160

Gastrosnack 5GN V1-030400-0161

Gastrosnack 6GN V1-030400-0162

Gastrosnack 7GN V1-030400-0163

Gastrosnack 8GN V1-030400-0164

* Odpařovací vana musí být specifikována při zadávání objednávky.

Dodatečné informace o výrobku:
Hluk: 50 - 55dB(A)  /  Odtávání: Automatické  /  Chlazení: Ventilované  /  Klimatická třída 3 (25°C - 60%)
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Gastrosnack dient zum Kühlen von Speisen und Geträn-
ken in GN-Behältern, beispielsweise von Kuchenstüc-
ken, Snacks, Salatschüsseln oder Getränken. Die Zirku-
lation gekühlter Luft hält die Produkte auf der idealen 
Temperatur und frisch.

Geeignet für Kantinen, Buffets, Restaurants, Hotels, 
Krankenhäuser und viele weitere Einrichtungen. Die 
Wanne ist in mehreren Größenvarianten erhältlich, um 
den individuellen Kundenwünschen gerecht zu werden.

Technische Zeichnung

Über Produkt

anschauliche Bilder

UMLUFTKÜHLUNGEN
GASTROSNACK

KÜHLTECHNIK - 0304

2GN	                        3GN		      4GN		                  5GN

                    6GN	                                          7GN	                                             8GN

GN-behältern 
(max 150mm höhe)

„U“ AIR FLOW

X

2GN = 765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713

Y 68
8

Die genauen Abmessungen und die Anzahl  
der Beine des Untergestells hängen von der Art 
der Badewanne ab, da diese Halt und Stabilität 

erfordert, oder von der Art des Projekts.
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mit Aggregat

Modell Bestellnummer Preis

Gastrosnack 2GN V1-030400-0151

Gastrosnack 3GN V1-030400-0152

Gastrosnack 4GN V1-030400-0153

Gastrosnack 5GN V1-030400-0154

Gastrosnack 6GN V1-030400-0155

Gastrosnack 7GN V1-030400-0156

Gastrosnack 8GN V1-030400-0157

zentrale Kühlung

Modell Bestellnummer Preis

Gastrosnack 2GN V1-030400-0158

Gastrosnack 3GN V1-030400-0159

Gastrosnack 4GN V1-030400-0160

Gastrosnack 5GN V1-030400-0161

Gastrosnack 6GN V1-030400-0162

Gastrosnack 7GN V1-030400-0163

Gastrosnack 8GN V1-030400-0164

  2GN 3GN 4GN 5GN

Außenmaß:

Breite (x) [mm] 765 1090 1415 1750

Tiefe (y) [mm] 688

Höhe (z) [mm] 334  + 360

Einbaumaß:

Breite (x) x Tiefe (y) [mm] 738 x 661 1068 x 661 1388 x 661 1713 x 661

Schalldruckpegel (Distanz 1m)  50 - 55 dB(A)

Temperatur +3°C ~ +8°C

Kältemittel R290

Kühlkapazität bei (-10°C) 0,48kW 0,64kW 0,9kW 1,1kW

Stromspannung         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 0,42kW 0,6kW 0,67kW 0,67kW

Stromaufnahme 2,8A 3A 4,7A 4,7A

Zentrale Kühlung
Leistungsaufnahme  /  Stromaufnahme ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

  6GN 7GN 8GN

Außenmaß:

Breite (x) [mm] 2065 2388 2713

Tiefe (y) [mm] 688

Höhe (z) [mm] 334 + 360

Einbaumaß:

Breite (x) x Tiefe (y) [mm] 2038 x 661 2361 x 661 2686 x 661

Schalldruckpegel (Distanz 1m)  50 - 55 dB(A)

Temperatur +4°C ~ +8°C

Kältemittel R290

Kühlkapazität bei (-10°C) 1,2kW 1,4kW 1,6kW

Stromspannung         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 0,9kW 1,2kW 1,3kW

Stromaufnahme 4,7A 5,8A 6A

Zentrale Kühlung
Leistungsaufnahme  /  Stromaufnahme ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

Spezifikationsliste

Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden.
Auf Anfrage – Kühlart (CO₂) oder RAL-Farbe

Zusätzliche Produktinformationen: 
Geräuschpegel: 50–55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kühlung: belüftet / Klimaklasse 3 (25 °C – 60 %)
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03 GASTROSNACK
KØLETEKNIK - 0304

Gastrosnack bruges til køling i GN-beholdere såsom ski-
veskårne kager, snacks, salatskåle eller drikkevarer. Cir-
kulationen af ​​afkølet luft holder varerne ved den ideelle 
temperatur og friskhed.
Den er velegnet til kantiner, buffeter, restauranter, hote-
ller, hospitaler og mange andre. Beholderen indeholder 
digital optøning og digital temperaturkontrol.

Laget av rustfritt stål, slik at det er enkelt å rengjøre og 
garanterer lang levetid.

Teknisk tegning

Om produktet

Illustrative billeder

2GN	                        3GN		      4GN		                  5GN

                    6GN	                                          7GN	                                             8GN

GN containere 
(max 150 mm højde)

„U“ AIR FLOW

X

2GN = 765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713

Y 68
8

De nøjagtige dimensioner og antallet af 
ben på basen afhænger af badekarstypen 

på grund af dens støtte og stabilitet eller 
projekttypen.
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 2GN 3GN 4GN 5GN

Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 765 1090 1415 1750

Dydbe (y) [mm] 688

Højde (z) [mm] 334  + 360

Installations dimensioner:

Bredde (x) [mm] 738 1063 1388 1713

Dydbe (y)  [mm] 661

Temperatur +3°C ~ +8°C

Kølemiddel R290

Køle. kapacitet (-10 °C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW 1kW

Spænding         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,42kW 0,6kW 0,67kW 0,67kW

Strømtræk 2,8A 3A 4,7A 4,7A

Centralkølet 
Indgangseffekt / Strømtræk ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

 6GN 7GN 8GN

Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 2065 2388 2713

Dydbe (y) [mm] 688

Højde (z) [mm] 334 + 360

Installations dimensioner:

Bredde (x) [mm] 2038 2361 2686

Dydbe (y)  [mm] 661

Temperatur +3°C ~ +8°C

Kølemiddel R290

Køle. kapacitet (-10 °C) 1,2kW 1,4kW 1,6kW

Spænding         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,9kW 1,2kW 1,3kW

Strømtræk 4,7A 5,8A 6A

Centralkølet 
Indgangseffekt / Strømtræk ~ 0,04kW  /  ~ 0,75A

Specifikationsliste

Plug in

Model Ordrenummer Pris

Gastrosnack 2GN V1-030400-0151

Gastrosnack 3GN V1-030400-0152

Gastrosnack 4GN V1-030400-0153

Gastrosnack 5GN V1-030400-0154

Gastrosnack 6GN V1-030400-0155

Gastrosnack 7GN V1-030400-0156

Gastrosnack 8GN V1-030400-0157

Centralkølet

Model Ordrenummer Pris

Gastrosnack 2GN V1-030400-0158

Gastrosnack 3GN V1-030400-0159

Gastrosnack 4GN V1-030400-0160

Gastrosnack 5GN V1-030400-0161

Gastrosnack 6GN V1-030400-0162

Gastrosnack 7GN V1-030400-0163

Gastrosnack 8GN V1-030400-0164

* Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.

Yderligere produktinformationer: 
Støj: 50–55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Køling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C – 60 %)




