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EN  COOLING TUBS VENTILATED

OVER VENTILATED TUB - INCLINED 5°
INCLINED 8°
STRAIGHT/INCLINED
SNACK-GENIE
GASTROSNACK

CZ CHLADICI VENTILOVANE VANY

PREFUKOVANA VANA - SIKMA 5°
SIKMA 8°
ROVNA/SIKMA
SNACK-GENIE
GASTROSNACK

DE UMLUFTKUHLUNGEN

UMLUFTKUHLUNGEN - SCHRAG 5°
SCHRAG 8°
GERADE PREMIUM
GERADE BASIC
GASTROSNACK

DK K@GLEBR@ND MED LUFTCIRKULATION

KOLEBROND MED LUFTCIRKULATION - SNETT 5°
SNETT 8°
RAKT-SNETT
SNACK-GENIE
GASTROSNACK
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COOLING TECHNIQUE - 0304

OVER VENTILATED TUB INCLINED 5°

03

| About

Over ventilated tub is used for the circulating of cooled
air to keep all products at the ideal temperature. Thanks
to free access to your products, the cooling tub allows
easier handling for the service. Suitable for slicing a cake
and then easy to pick up. It is suitable for restaurants,
fast food, hospitals, canteens and many others.

The evaporator is located directly under the plate.
Two positions of the plate - straight and inclined (tilts
towards the customer (5°). This function is also suitable
for better maintenance and service.

Made from stainless steel material, so it is easy to clean
and guarantees a logn term service life.

The tub contains a digital defrosting and digital tempe-
rature control. The plate can be folded upwards with
evaporator - 37° and locked in the top position.

| Technical drawing
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| Specification list

2EN 3EN 4EN
Width (x) [mm] 894 1294 1747
Depth (y) x Height (z) [mm] 781 x 259 + 360
:/':/fgatu"’(z)": g'e’gf:?;f)"[‘mm] 870 x 757 1270 x 757 1723 x 757
Temperature +3°C ~ +8°C
Cooling medium R290
Refr. capacity (-10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Power input 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Current draw 2,8A 3A 4,7A

Central cooled

Power input / Current draw ~0,04kW / ~0,75A

Noise / Defrosting / Cooling 50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated

Climatic class 3(25°C - 60%)

With aggregate Central cooled

Model Order number Model Order number
Inclined 5° - 2EN V3-030400-0197 Inclined 5° - 2EN V3-030400-0231
Inclined 5° - 3EN V3-030400-0198 Inclined 5° - 3EN V3-030400-0232
Inclined 5° - 4EN V3-030400-0168 Inclined 5° - 4EN V3-030400-0234
Inclined 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0167 Inclined 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0233

If you want a larger size of the over ventilated cooling tub
beyond these dimensions listed in the table, let us know.

* Evaporation tub must be specified when placing an order. Tub type - Non-foamed.
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03 COOLING TECHNIQUE - 0304

4

OVER VENTILATED TUB INCLINED 8° GEISRO.C2Z

| About

Over ventilated tub is used for the circulating of cooled
air to keep all products at the ideal temperature. Thanks
to free access to your products, the cooling tub allows
easier handling for the service. Suitable for slicing a cake
and then easy to pick up. It is suitable for restaurants,
fast food, hospitals, canteens and many others.

The tub contains a digital defrosting and digital tempe-
rature control. The plate can be folded upwards with
evaporator - 37° and locked in the top position.

| Technical drawing

The evaporator is located directly under the plate.
Two positions of the plate - straight and inclined (tilts
towards the customer (8°).

Made from stainless steel material, so it is easy to clean
and guarantees a logn term service life.
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| Specification list

2EN 3EN 4EN
Width (x) [mm] 894 1294 1747
Depth (y) x Height (z) [mm] 781 x 300 + 360
{/r\‘/slfftua&)"; g;’gf:?;‘)"[‘mm] 870 x 757 1270 x 757 1723 x 757
Temperature +3°C ~ +8°C
Cooling medium R290
Refr. capacity (-10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Power input 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Current draw 2,8A 3A 4,7A

Central cooled

Power input / Current draw = OeRell 7 =7/

Noise / Defrosting / Cooling 50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated

Climatic class 3(25°C - 60%)

With aggregate Central cooled

Model Order number Model Order number
Inclined 8° - 2EN V3-030400-0235 Inclined 8° - 2EN V3-030400-0241
Inclined 8° - 3EN V3-030400-0236 Inclined 8° - 3EN V3-030400-0242
Inclined 8° - 4EN V3-030400-0166 Inclined 8° - 4EN V3-030400-0244
Inclined 8° - 4EN (2+2) V3-030400-0165 Inclined 8° - 4EN (2+2) V3-030400-0243

If you want a larger size of the over ventilated cooling tub
beyond these dimensions listed in the table, let us know.

* Evaporation tub must be specified when placing an order. Tub type - Non-foamed.
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03 COOLING TECHNIQUE - 0304 (’

OVER VENTILATED TUB STRAIGHT/INCLINED 5° =2=tmacz

| About
Over ventilated tub is used for the circulating of cooled The plate can be folded upwards with evaporator - 38°
air to keep all products at the ideal temperature. Thanks and locked in the top position. The evaporator is located
to free access to your products, the cooling tub allows directly under the plate.
easier handling for the service. Suitable for slicing a cake Made from stainless steel material, so it is easy to clean
and then easy to pick up. It is suitable for restaurants, and guarantees a logn term service life.

fast food, hospitals, canteens and many others.
The tub contains a digital defrosting and digital tempe-
rature control.

| Technical drawing
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| Specification list

2EN 3EN 4EN / 4EN (2+2)
Width (x) [mm] 894 1294 1724 / 1758
Depth (y) x Height (z) [mm] 792 x 207 + 360
{/':/fgiua&)"; ggf:?\'/‘)"[‘mm] 870 x 768 1270 x 768 1700 x 768 / 1728 x 768
Temperature +3°C ~ +8°C
Cooling medium R290
Refr. capacity (-10°C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW
Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Power input 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Current draw 2,8A 3A 4,7A

Central cooled

Power input / Current draw OB = TR

Noise / Defrosting / Cooling 50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated

Climatic class 3 (25 °C - 60%)

With aggregate Central cooled

Model Order number Model Order number
Straight/Inclined 5° - 2EN V3-030400-0229 Straight/Inclined 5° - 2EN V3-030400-0253
Straight/Inclined 5° - 3EN V3-030400-0250 Straight/Inclined 5° - 3EN V3-030400-0254
Straight/Inclined 5° - 4EN V3-030400-0230 Straight/Inclined 5° - 4EN V3-030400-0255
Straight/Inclined 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0252 Straight/Inclined 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0256

If you want a larger size of the over ventilated cooling tub
beyond these dimensions listed in the table, let us know.

* Evaporation tub must be specified when placing an order. Tub type - Non-foamed.
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COOLING TECHNIQUE - 0304

OVER VENTILATED TUB - sSNACK-GENIE

| About

Snack-Genie is used for the circulating of cooled air
to keep all products at the ideal temperature. Thanks
to free access to your products, the cooling tub allows
easier handling for the service. To clean the tub bottom,
the plate (with evaporator) can be folded upwards and
locked in the top position. Suitable for slicing a cake and
then easy to pick up.

The plate can be folded upwards with evaporator - 38°
and locked in the top position.

| Technical drawing
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It is suitable for restaurants, fast food, hospitals,
canteens and many others. The tub contains a digital
defrosting and digital temperature control.

Made from stainless steel material, so it is easy to clean
and guarantees a logn term service life.
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| Specification list

Width (x) [mm]

Depth (y) x Height (z) [mm]

Installation dimension:

4
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2EN 3EN
894 1294
792 x 207 + 360

4EN / 4EN (2+2)
1724 / 1758

Width (x) x Depth (y) [mm] 870 x 768 1270 x 768 1700 x 768 / 1728 x 768
Temperature +3°C ~ +8°C

Cooling medium R290

Refr. capacity (-10°C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW
Voltage 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Power input 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Current draw 2,8A 3A 4,7A
Central cooled

Power input / Current draw SR 7 = O

Noise / Defrosting / Cooling 50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated

Climatic class 3(25°C - 60%)

With aggregate Central cooled

Model Order number Model Order number

Snack-Genie 2EN
Snack-Genie 3EN
Snack-Genie 4EN

V3-030400-0103
V3-030400-0104
V3-030400-0105

Snack-Genie 2EN
Snack-Genie 3EN
Snack-Genie 4EN

V3-030400-0110
V3-030400-0111
V3-030400-0112

Snack-Genie 4EN (2+2)

V4-030400-0169 Snack-Genie 4EN (2+2) V4-030400-0170

If you want a larger size of the over ventilated cooling tub
beyond these dimensions listed in the table, let us know.

* Evaporation tub must be specified when placing an order. Tub type - Non-foamed.
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03 COOLING TECHNIQUE - 0304 (’

OVER VENTILATED TUB - GASTROSNACK =50

| About
Gastrosnack is used for cooling in GN containers such The tub is available in several size variants that can
as sliced cakes, snacks, salad bowls or drinks. The circu- satisfy the customer’s wishes.
lation of cooled air keeps the goods at the ideal tempe- Made from stainless steel material, so it is easy to clean
rature and freshness. and guarantees a logn term service life.

Itis suitable for canteens, canteens, buffets, restaurants,
hotels, hospitals and many others. The tub contains
a digital defrosting and digital temperature control.

| Technical drawing
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| Specification list

Width (x) [mm]
Depth (y) x Height (z) [mm]

Installation dimension:
Width (x) x Depth (y) [mm]

Temperature

Cooling medium
Refr. capacity (-10°C)
Voltage

Power input

Current draw

Central cooled
Power input / Current draw

Noise / Defrosting / Cooling

Climatic class

Width (x) [mm]
Depth (y) x Height (z) [mm]

Installation dimension:
Width (x) x Depth (y) [mm]

Temperature

Cooling medium
Refr. capacity (-10°C)
Voltage

Power input

Current draw

Central cooled
Power input / Current draw

Noise / Defrosting / Cooling

Climatic class

With aggregate

Model

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN
Gastrosnack 8GN

2GN
765

738 x 661

0,48kW

0,42kW
2,8A

6GN
2065

2038 x 661

1,2kwW

0,9kW
4,7A

Order number
V1-030400-0151
V1-030400-0152
V1-030400-0153
V1-030400-0154
V1-030400-0155
V1-030400-0156
V1-030400-0157

3GN 4GN
1090 1415
688 x 334 + 360

1063 x 661 1388 x 661

+3°C ~ +8°C
R290
0,64kW 0,85kW
1, N, PE ~ 230V, 50Hz
0,6kwW 0,67kW
3A 4,7A

~0,04kW / ~0,75A

50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated

3(25°C - 60%)

7GN
2388
688 x 334 + 360

2361 x 661
+3°C ~ +8°C
R290
1,4kW
1, N, PE ~ 230V, 50Hz
1,2kW
5,8A

~0,04kW / ~0,75A

50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated

3(25°C - 60%)

Central cooled

Model

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN
Gastrosnack 8GN

4

GaskrD.Cc2

PRODUCTION

5GN
1750

1713 x 661

1kW

0,67kW
4,7A

8GN
2713

2686 x 661

1,6kW

1,3kW
6A

Order number
V1-030400-0158
V1-030400-0159
V1-030400-0160
V1-030400-0161
V1-030400-0162
V1-030400-0163
V1-030400-0164

* Evaporation tub must be specified when placing an order.

2025 © GASTRO PRODUCTION




CHLADICI TECHNIKA - 0304 (.
Sl PREFUKOVANA VANA 5° - SIKMA smenc

| 0 produktu

Vana vyuzivé cirkulaci chlazeného vzduchu k udrzeni potravin pfi Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
idedlIni teploté. Diky snadnému pfistupu k produktiim umoZriuje snad- nemocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

nou manipulaci a obsluhu. Vhodné napfiklad na krajeni dortl a jejich

snadné nabirani. Pro Cisténi dna vany Ize desku (i s vyparnikem, ktery Typ vany - nepénénd. Vyrobeno z nerezového materialu, takze se
se nachazi pod ni) vyklopit a zaaretovat v této horni poloze. Desku snadno Cisti a zarucuje dlouhou Zivotnost.

s vyparnikem je mozné vyklopit do thlu 37°. Dvé polohy desky - rovna
a naklonénd 5° pro jesté lepSi prezentaci zakaznikovi.

| Technické vykresy

ZE STRANY ZAKAZNIiKA ZE STRANY OBSLUHY

i Gl1/2"

s ORI M
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X
2EN= 864, 3EN= 1264, 4EN= 1717
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X
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| lustrativni obrazky
2EN 3EN 4EN 4EN (242)
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| Technické parametry

Vnéjsi rozméry: Sitka (x)
x Hloubka (y) x Vyska (z) [mm]

Instalacni rozméry:
Sitka (x) x Hloubka (y) [mm]

Hlu€nost

Teplota

Chladici médium
Kapacita chladiva (-10°C)
Voltaz

Prikon

Proudovy odbér

Centralni chlazeni
Pfikon / Proudovy odbér

HIuk: 50 - 55dB(A) / Odtévani: Automatické / Chlazeni: Ventilované / Klimaticka tfida 3 (25°C - 60%)

S agregatem

Model

5° §ikméd - 2EN
5° §ikma - 3EN
5° Sikmd - 4EN

5° §ikmé - 4EN (2+2)

2EN

894
X 781 x 259 +360

870 x 757

0,55kW

0,42kW
2,8A

3EN

1294
X781 x 259 +360

1270 x 757

50 - 55dB(A)
+3°C ~ +8°C
R290
0,64kW
1,N, PE ~ 230V, 50Hz
0,6kW
3A

~ 0,04kW / ~0,75A

Dodatecné informace o vyrobku:

Objednavaci ¢islo
V3-030400-0197
V3-030400-0198
V3-030400-0168

V3-030400-0167

Centralni chlazeni

Model

5° §ikma - 2EN
5° §ikmd - 3EN
5° §Sikmd - 4EN

5° §ikma - 4EN (2+2)

4
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PRODUCTION

4EN / AEN 2+2

1747
X 781 x 259 +360

1723 x 757

0,9kW

0,67kW
4,7A

Objednavaci ¢islo
V3-030400-0231
V3-030400-0232
V3-030400-0234

V3-030400-0233

Na dotaz - Typ chlazeni (CO2,...), Typ agregatu (U-Turn vhodny ke zdi) nebo RAL barva.

Pokud budete chtit vétsi velikost této vany nez je
uvedano v tabulce, tak nas nevahejte kontaktovat.

* Odparovaci vana musi byt specifikovana pfi zadavani objednavky.

2025 © GASTRO PRODUCTION




CHLADICI TECHNIKA - 0304 (.
L8 PREFUKOVANA VANA 8° - SIKMA m——c

| 0 produktu

Vana vyuzivé cirkulaci chlazeného vzduchu k udrzeni potravin pfi Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
idedlIni teploté. Diky snadnému pfistupu k produktiim umoZriuje snad- nemocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

nou manipulaci a obsluhu. Vhodné napfiklad na krajeni dortl a jejich

snadné nabirani. Pro Cisténi dna vany Ize desku (i s vyparnikem, ktery Typ vany - nepénénd. Vyrobeno z nerezového materialu, takze se
se nachazi pod ni) vyklopit a zaaretovat v této horni poloze. Desku snadno Cisti a zarucuje dlouhou Zivotnost.

s vyparnikem je mozné vyklopit do thlu 37°. Dvé polohy desky - rovna
a naklonénd 8° pro jesté lepSi prezentaci zakaznikovi.

| Technické vykresy
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| Technické parametry

Vnéjsi rozméry: Sitka (x)
x Hloubka (y) x Vyska (z) [mm]

Instalacni rozmeéry:

2EN

894
X 781 x 300 +360

3EN

1294
X 781 x 300 +360

4
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4EN / AEN 2+2

1747
x 781 x 300 +360

Sika (x) x Hloubka (y) [mm] 870 x 757 1270 x 757 1723 x 757
Hlucnost 50 - 55dB(A)

Teplota +3°C ~ +8°C

Chladici médium R290

Kapacita chladiva (-10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Voltaz 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Prikon 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Proudovy odbér 2,8A 3A 4,7A

Centréalni chlazeni
Prikon / Proudovy odbér

Hluk: 50 - 55dB(A) / Odtavéni: Automatické / Chlazeni: Ventilované / Klimaticka tfida 3 (25°C - 60%)

~ 0,04kW / ~0,75A

Dodatecné informace o vyrobku:

S agregatem Centralni chlazeni

Model Objednavaci ¢islo Model Objednavaci €islo
8° Sikmd - 2EN V3-030400-0235 8° §ikmd - 2EN V3-030400-0241

8° §ikmd - 3EN V3-030400-0236 8° §ikmd - 3EN V3-030400-0242

8° Sikmd - 4EN V3-030400-0166 8° Sikmd - 4EN V3-030400-0244

8° Sikma - 4EN (2+2)

V3-030400-0165

8° §ikma - 4EN (2+2)

V3-030400-0243

Na dotaz - Typ chlazeni (CO2,...), Typ agregatu (U-Turn vhodny ke zdi) nebo RAL barva.

Pokud budete chtit vétsi velikost této vany nez je
uvedano v tabulce, tak nas nevahejte kontaktovat.

* Odparovaci vana musi byt specifikovana pfi zadavani objednavky.

2025 © GASTRO PRODUCTION




CHLADICI TECHNIKA - 0304 (.
GastrRO.C2

L8 PREFUKOVANA VANA 5° - ROVNA/SIKMA ==

| 0 produktu

Vana vyuzivé cirkulaci chlazeného vzduchu k udrzeni potravin pfi Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
idedlIni teploté. Diky snadnému pfistupu k produktiim umoZriuje snad- nemocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

nou manipulaci a obsluhu. Vhodné napfiklad na krajeni dortl a jejich

snadné nabirani. Pro Cisténi dna vany Ize desku (i s vyparnikem, ktery Typ vany - nepénénd. Vyrobeno z nerezového materialu, takze se
se nachazi pod ni) vyklopit a zaaretovat v této horni poloze. Desku snadno Cisti a zarucuje dlouhou Zivotnost.

s vyparnikem je mozné vyklopit do thlu 38°. Dvé polohy desky - rovna
a naklonénd 5° pro jesté lepSi prezentaci zakaznikovi.

| Technické vykresy
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| Technické parametry

2EN
Vnéjsi rozméry: Sitka (x) 894
x Hloubka (y) x Vyska (z) [mm] X 792 x 207 +360
Sk (4  Hloubke ) BT
Hluénost
Teplota
Chladici médium
Kapacita chladiva (-10°C) 0,55kW
Voltaz
Prikon 0,42kW
Proudovy odbér 2,8A

Centréalni chlazeni
Prikon / Proudovy odbér

3EN

1294
X792 x 207 +360

1270 x 768

50 - 55dB(A)
+3°C ~ +8°C
R290
0,64kW
1,N, PE ~ 230V, 50Hz
0,6kW
3A

~0,04kW / ~0,75A

Dodatecné informace o vyrobku:

HIuk: 50 - 55dB(A) / Odtavani: Automatické / Chlazeni: Ventilované / Klimaticka tfida 3 (25°C - 60%)

S agregatem

Model Objednavaci ¢islo
5° rovnd/Sikma - 2EN V3-030400-0229
5° rovnd/Sikma - 3EN V3-030400-0250
5° rovnd/Sikmé - 4EN V3-030400-0230

5° rovna/$ikmd - 4EN (2+2) V3-030400-0252

Na dotaz - Typ chlazeni (CO2,...), Typ agregatu (U-Turn vhodny ke zdi) nebo RAL barva.

Centralni chlazeni

Model
5° rovna/sikma - 2EN
5° rovna/sikma - 3EN

5° rovna/sikma - 4EN

3,1

° rovna/sikmd - 4EN (2+2)

4

GaskrD.Cc2

PRODUCTION

4EN / AEN 2+2

1724 | 1728
X792 x 207 +360

1700 / 1704
X768

0,9kW

0,67kW
4,7A

Objednavaci éislo
V3-030400-0253
V3-030400-0254
V3-030400-0255

V3-030400-0256

Pokud budete chtit vétsi velikost této vany nez je uvedano v tabulce, tak nas nevahejte kontaktovat.
U varianty 4EN a 4EN 2+2 se aktualné upravuji a na presné tidaje o rozméru nam napiste.

* Odparovaci vana musi byt specifikovana pfi zadavani objednavky.

2025 © GASTRO PRODUCTION




CHLADICI TECHNIKA - 0304

S8 SNACK-GENIE

| 0 produktu

Snack-Genie vyuziva cirkulaci chlazeného vzduchu k udrzeni potravin
pfi idedIni teploté. Diky snadnému pfistupu k produktim umoziuje
snadnou manipulaci a obsluhu. Vhodné napfiklad na kréajeni dortl
a jejich snadné nabirani.

Pro ¢isténi dna vany Ize desku (i s vyparnikem, ktery se nachazi pod
ni) vyklopit a zaaretovat v této horni poloze. Desku s vyparnikem je
mozné vyklopit do Ghlu 38°.

| Technické vykresy

4

GaskrD.Cc2

PRODUCTION

Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
nemocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

Typ vany - nepénéna. Vyrobeno z nerezového materialu, takze se
snadno Cisti a zarucuje dlouhou Zivotnost.

ZE STRANY ZAKAZNiKA ZE STRANY OBSLUHY
T 15 P r
Q= iENI# [R5
5 I %
3 - K =xu
3 130
X 535
2EN= 864, 3EN= 1264, 762
4EN= 1694, 4EN(2+2)=1698
+6mm
- g »U“ AIR FLOW
X
2EN= 894, 3EN= 1294,
4EN= 1724, 4EN(2+2)= 1704
| lustrativni obrazky
2EN 3EN 4EN 4EN (2+2)
e — . ‘|

» W -

2025 © GASTRO PRODUCTION




4

03 Gastro.Ccz

PRODUCTION

I Technicke parametry

2EN 3EN 4EN / 4EN 2+2
Vnéjsi rozméry: Sitka (x) 894 1294 1724 1 1728
x Hloubka (y) x Vyska (z) [mm] X 792 x 207 +360 X 792 x 207 +360 X 792 x 207 +360
Sk (1)  Hlouks () [ 870768 1270768 s
Hlucnost 50 - 55dB(A)
Teplota +3°C ~ +8°C
Chladici médium R290
Kapacita chladiva (-10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Voltaz 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Prikon 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Proudovy odbér 2,8A 3A 4,7A

Centralni chlazeni

Piikon / Proudovy odbér DT = 0

Dodatecné informace o vyrobku:
Hluk: 50 - 55dB(A) / Odtavéni: Automatické / Chlazeni: Ventilované / Klimaticka tfida 3 (25°C - 60%)

S agregatem Centralni chlazeni

Model Objednavaci ¢islo Model Objednavaci ¢islo
Snack-Genie 2EN V3-030400-0103 Snack-Genie 2EN V3-030400-0110
Snack-Genie 3EN V3-030400-0104 Snack-Genie 3EN V3-030400-0111

Snack-Genie 4EN V3-030400-0105 Snack-Genie 4EN V3-030400-0112
Snack-Genie 4EN (2+2) V4-030400-0169 Snack-Genie 4EN (2+2) V4-030400-0170

Na dotaz - Typ chlazeni (CO2,...), Typ agregatu (U-Turn vhodny ke zdi) nebo RAL barva.

Pokud budete chtit vétsi velikost této vany nez je uvedano v tabulce, tak nas nevahejte kontaktovat.
U varianty 4EN a 4EN 2+2 se aktualné upravuji a na presné tdaje o rozméru nam napiste.

* Odparovaci vana musi byt specifikovana pfi zadavani objednavky.

2025 © GASTRO PRODUCTION




CHLADICI TECHNIKA - 0304

GASTROSNACK

| 0 produktu

03

Gastrosnack je navrzen pro chlazeni v GN vanach (max 150mm
vys$ka), kde mohou byt napfiklad nakréjené dorty, zakusky, ovocné
salaty ¢i napoje. Cirkulace chlazeného vzduchu udrzuje potraviny pfi
idedlIni teploté a Cerstvosti. Vana je dostupna s rGiznymi rozmérovymi
Sitkami pro optimalni vyuziti daného prostoru.

I Technické vykresy

4

GaskrD.Cc2

PRODUCTION

Vhodné do restaurace, rychlého obcerstveni, hotelu, jidelny nebo
nemocnice adal$ichgastronomickych zafizeni. Vyrobenoznerezového
materidlu, takze se snadno Cisti a zarucuje dlouhou Zivotnost.

J65 GN nddoby

334

(max 150mm vyska)

694
|

360

Pfesné rozmé

- B
~O
X
2GN = 765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713
| lustrativni obrazky
2GN 3GN 4GN

6GN 7GN

ry a pocet nohou pod-

stavce zavisi na typu vany z ddvodu jeji
stability a podpory nebo projektu.

.U" AIR FLOW

8GN
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I Technické parametry

Vnéjsi rozmeéry:
Sitka (x)
x Hloubka (y) x Vyska (z) [mm]

Instalacni rozméry:
Sitka (x) x Hloubka (y) [mm]

Hlucnost

Teplota

Chladici médium
Kapacita chladiva (-10°C)
Voltaz

Prikon

Proudovy odbér

Centrélni chlazeni
Prikon / Proudovy odbér

Vnéjsi rozmeéry:
Sitka (x)
x Hloubka (y) x Vyska (z) [mm]

Instalacni rozméry:
Sitka (x) x Hloubka (y) [mm]

Hlu€nost

Teplota

Chladici médium
Kapacita chladiva (-10°C)
Voltaz

Prikon

Proudovy odbér

Centrélni chlazeni
Prikon / Proudovy odbér

Hluk: 50 - 55dB(A) / Odtévani: Automatické / Chlazeni: Ventilované / Klimatickd tfida 3 (25°C - 60%)

S agregatem

Model

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN

Gastrosnack 8GN

2GN

765
X 688 x 334 +360

738 x 661

0,48kW

0,42kW
2,8A

6GN

2065
x 688 x 334 +360

2038 x 661

1,2kW

0,9kW
4,7A

3GN 4GN

1090 1415
X 688 x 334 +360 X 688 x 334 +360

1063 x 661 1388 x 661

50 - 55dB(A)
+3°C ~ 48°C
R290
0,64kW 0,85kW
1,N, PE ~ 230V, 50Hz
0,6kW 0,67kW
3A 4,7A

~0,04kW / ~0,75A

76N 8GN
2388 2713
X 688 x 334 +360 X 688 x 334 +360
2361 x 661 2686 x 661
50 - 55dB(A)
+3°C ~ +8°C
R290
1,4kW 1,6k

1, N, PE ~ 230V, 50Hz
1,2kW 1,3kW
5,8A 6A

~ 0,04kW / ~0,75A

Dodatecné informace o vyrobku:

Objednavaci ¢islo
V1-030400-0151
V1-030400-0152
V1-030400-0153
V1-030400-0154
V1-030400-0155
V1-030400-0156

V1-030400-0157

Centralni chlazeni

Model

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN

Gastrosnack 8GN

* Odparovaci vana musi byt specifikovana pfi zadavani objednavky.

2025 © GASTRO PRODUCTION
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GaskrD.Cc2

PRODUCTION

SGN

1750
X 688 x 334 +360

1713 x 661

TkW

0,67kW
4,7A

Objednavaci ¢islo
V1-030400-0158
V1-030400-0159
V1-030400-0160
V1-030400-0161
V1-030400-0162
V1-030400-0163

V1-030400-0164



03 KUHLTECHNIK - 0304 .. ﬁl}ﬁ
UMLUFTKUHLUNGEN

SCHRAG 5°

I Uber Produkt

Die Umluftkiihlungen wird verwendet, um gekihlte Luft Der Verdampfer befindet sich direkt unter der Platte.

zirkulieren zu lassen und alle Produkte auf der idealen Zwei Positionen der Platte - gerade und geneigt (neigt
Temperatur zu halten. Dank des freien Zugangs zu lhren sich zum Kunden hin Gerade (5°) ).

Produkten ermdoglicht der Kiihlwannen eine einfachere Diese Funktion eignet sich auch fiir eine bessere War-
Handhabung fiir den Service. tung und Service.

Die Wanne enthélt eine digitale Abtauung und digi-
tale Temperaturregelung. Die Platte kann mit einem
Verdampfer um 37° nach oben geklappt und in der obe-
ren Position verriegelt werden.

I Technische Zeichnung

ANSICHT DER KUNDENSEITE 781 ANSICHT DER SERVICE-SEITE

G112 i ! ‘OLR -

535 218
X
2BB= 864, 3BB= 1264, 4BB= 1717 751
AUSSCHNITT +6mm AUSSCHNITT +6mm
U AIR FLOW
> ©
S
I {
X
2BB= 894, 3BB= 1294, 4BB= 1747
I anschauliche Bilder
2BB 3BB 4BB 4BB (2+2)

» W 3 »
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PRODUCTION

| Spezifikationsliste

2BB 3BB 4BB
AuBBenmal3:
Breite (x) [mm] 894 1294 1747
Tiefe (y) [mm] 781
Hoéhe (z) [mm] 259 + 360
EinbaumaR:
Breite (x) [mm] 870 1270 1723
Tiefe (y) [mm] 757
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R290
Kuhlkapazitat bei (-10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Leistungsaufnahme 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stromaufnahme 2,8A 3A 4,7A
Zentrale Kihlung ~ 0,04kW / ~0,75A

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme

Zusatzliche Produktinformationen:
Geriuschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kiihlung: beliiftet / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

mit Aggregat zentrale Kiihlung

Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
Schréag 5° 2BB V3-030400-0197 Schrag 5° 2BB V3-030400-0231

Schréag 5° 3BB V3-030400-0198 Schrag 5° 3BB V3-030400-0232

Schrég 5° 4BB V3-030400-0168 Schrag 5° 4BB V3-030400-0234

Schrég 5° 4BB (2+2) V3-030400-0167 Schrig 5° 4BB (2+2) V3-030400-0233

Auf Anfrage - Kihlart (CO,) oder RAL-Farbe

Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden. Wannentyp - Ungeschdumt

2025 © GASTRO PRODUCTION




03 KUHLTECHNIK - 0304

4

GastrO.c2

UMLUFTKUHLUNGEN Fmnerien

SCHRAG 8°

I Uber Produkt

Die Umluftkiihlungen wird verwendet, um gekihlte Luft
zirkulieren zu lassen und alle Produkte auf der idealen
Temperatur zu halten. Dank des freien Zugangs zu lhren
Produkten ermoglicht der Kiihlwannen eine einfachere
Handhabung fiir den Service.

Die Wanne enthélt eine digitale Abtauung und digi-
tale Temperaturregelung. Die Platte kann mit einem
Verdampfer um 37° nach oben geklappt und in der obe-
ren Position verriegelt werden.

I Technische Zeichnung

Der Verdampfer befindet sich direkt unter der Platte.
Zwei Positionen der Platte - gerade und geneigt (neigt
sich zum Kunden hin Gerade Basic (8°)).

Diese Funktion eignet sich auch fiir eine bessere War-
tung und Service.

Y4
ANSICHT DER KUNDENSEITE 781 ANSICHT DER SERVICE-SEITE
o 15 00 U0 U0 60 1 G G0 1 L0 60 B2 PTNL DO NG P04l PIALAP0A L] POq Ll pOA LAl 15 15 | 8°
8 ol 3 =—1 15
R - o
=K
535 218
X

2BB= 864, 3BB= 1264, 4BB= 1717
AUSSCHNITT +6mm

Y
781

X
2BB= 894, 3BB= 1294, 4BB= 1747

I anschauliche Bilder

2BB 3BB 4BB

751
AUSSCHNITT +6mm

»U" AIR FLOW

STANDARDRAHMEN RAHMEN
SCHRAG GERADE-SCHRAG

4BB (2+2)

3
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PRODUCTION

I Sperzifikationsliste

2BB 3BB 4BB
AuBBenmal3:
Breite (x) [mm] 894 1294 1747
Tiefe (y) [mm] 781
Hohe (z) [mm] 300 + 360
Einbaumaf3:
Breite (x) [mm] 870 1270 1723
Tiefe (y) [mm] 757
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R290
Kuhlkapazitét bei (-10°C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Leistungsaufnahme 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stromaufnahme 2,8A 3A 47A

Zentrale Kiihlung

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme ~0,04kW / ~0,75A

Zusatzliche Produktinformationen:
Geriuschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kiihlung: beliiftet / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

mit Aggregat zentrale Kiihlung

Modell

Schrag 8° 2BB
Schrég 8° 3BB
Schrag 8° 4BB
Schrag 8° 4BB (2+2)

| GERADE-SCHRAG RAHMEN

AuBenmal3:
Breite (x) [mm]: 2BB=932, 3BB=1332, 4BB=1732
Tiefe (y) x Hohe (z) [mm]: 815 x 282 +361

mit Aggregat

Modell Bestellnummer

mit Gerade-Schrag Rahmen 2BB
mit Gerade-Schrag Rahmen 3BB
mit Gerade-Schrag Rahmen 4BB (2+2)

Bestellnummer
V3-030400-0235
V3-030400-0236
V3-030400-0166
V3-030400-0165

V2-030400-0089
V2-030400-0090
V2-030400-0091

Preis Modell
Schrag 8° 2BB
Schrag 8° 3BB
Schrag 8° 4BB
Schrag 8° 4BB (2+2)

Einbaumaf3:

Bestellnummer Preis
V3-030400-0241
V3-030400-0242
V3-030400-0244
V3-030400-0243

Breite (x) x Tiefe (y) [mm]: 2BB=901x781, 3BB=1301x781, 4BB=1701x781

zentrale Kiihlung

Preis Modell
mit Gerade-Schrag Rahmen 2BB
mit Gerade-Schrag Rahmen 3BB
mit Gerade-Schrag Rahmen 4BB (2+2)

Auf Anfrage - Kihlart (CO,) oder RAL-Farbe

Bestellnummer Preis
V2-030400-0096
V2-030400-0097
V2-030400-0098

Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden. Wannentyp - Ungeschaumt

2025 © GASTRO PRODUCTION



03 KUHLTECHNIK - 0304 .. ﬁl}ﬁ
UMLUFTKUHLUNGEN
GERADE PREMIUM

I Uber Produkt

Die Umluftkiihlungen wird verwendet, um gekihlte Luft Der Verdampfer befindet sich direkt unter der Platte.

zirkulieren zu lassen und alle Produkte auf der idealen Zwei Positionen der Platte - gerade und geneigt (neigt
Temperatur zu halten. Dank des freien Zugangs zu lhren sich zum Kunden hin (5°)).

Produkten ermdglicht der Kithlwannen eine einfachere Diese Funktion eignet sich auch fiir eine bessere War-
Handhabung fir den Service. tung und Service.

Die Wanne enthélt eine digitale Abtauung und digi-
tale Temperaturregelung. Die Platte kann mit einem
Verdampfer um 38° nach oben geklappt und in der obe-
ren Position verriegelt werden.

I Technische Zeichnung

ANSICHT DER KUNDENSEITE w
9 GERADE £~_Rl-|RAG
o

n 1T ¥
sl s . RE s s }J
N g O
- . . 2 2 - a N
~0 Lﬁ—‘i
0 f—e
Q 130
™
535
X
2BB= 864, 3BB= 1264, 7R
4BB= 1694, 4BB(2+2)=1698 AUSSCHNITT +6mm
+6mm
ANSICHT DER SERVICE-SEITE
N
> o
~
X .U AIR FLOW

2BB= 894, 3BB= 1294,
4BB= 1724, 4BB(2+2)= 1704

I anschauliche Bilder

2BB 3BB 4BB 4BB (2+2)

e -,

P o B

\
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03

I Spezifikationsliste

AuBenmal3:

Breite (x) [mm]
Tiefe (y) [mm]
Hohe (z) [mm]
Einbaumaf3:

Breite (x) [mm]
Tiefe (y) [mm]
Temperatur
Kaltemittel
Kiihlkapazitat bei (-10°C)
Stromspannung
Leistungsaufnahme
Stromaufnahme

Zentrale Kihlung

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme

mit Aggregat

Modell

Gerade Premium 5° 2BB
Gerade Premium 5° 3BB
Gerade Premium 5° 4BB
Gerade Premium 5° 4BB (2+2)

Bestellnummer
V3-030400-0229
V3-030400-0250
V3-030400-0230
V3-030400-0252

2BB

894

870

0,55kW

0,42kwW
2,8A

3BB

1294
792
207 + 360

1270
768
+3°C ~ +8°C
R290
0,64kW

1, N, PE ~ 230V, 50Hz

0,6kW
3A

~0,04kW / ~0,75A

Zusatzliche Produktinformationen:
Geriuschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kiihlung: beliiftet / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Preis

zentrale Kiihlung

Modell

Gerade Premium 5°
Gerade Premium 5°
Gerade Premium 5°

Gerade Premium 5°

2BB
3BB
4BB
4BB (2+2)

Auf Anfrage - Kihlart (CO,) oder RAL-Farbe

4

GastrO.Cc2

PRODUCTION

4BB / 4BB 2+2

1724 / 1728

1700 / 1704

0,9kw

0,67kW
4,7A

Bestellnummer
V3-030400-0253
V3-030400-0254
V3-030400-0255
V3-030400-0256

Preis

Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden. Wannentyp - Ungeschaumt

Die Varianten 4EN und 4EN 2+2 werden derzeit angepasst,

fiir genaue Mafe kontaktieren Sie uns bitte.
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03 KUHLTECHNIK - 0304 .. ﬁl}@
UMLUFTKUHLUNGEN
GERADE BASIC

I Uber Produkt

Die Umluftkiihlungen wird verwendet, um gekihlte Luft Das Blech kann mit einem Winkel von 38° nach oben
zirkulieren zu lassen und alle Produkte auf der idealen geklappt und in der oberen Position verriegelt werden.
Temperatur zu halten. Dank des freien Zugangs zu lhren Der Verdampfer befindet sich direkt unter der Platte.
Produkten ermdoglicht der Kiihlwannen eine einfachere Diese Funktion eignet sich auch fiir eine bessere War-
Handhabung fiir den Service. tung und Service.

Um den Boden der Wanne zu reinigen, kann das Blech
(mit Verdampfer) nach oben geklappt und in der oberen
Position verriegelt werden.

Technische Zeichnung

ANSICHT DER KUNDENSEITE ANSICHT DER SERVICE-SEITE

15 | | 15 15 HF

N =

o

o -
- .
el
s}

3 130

X 535
2BB= 864, 3BB= 1264, 762
4BB= 1694, 4BB(2+2)=1698 AUSSCHNITT +6mm
+é6mm
> & LU AIR FLOW

X
2BB= 894, 3BB= 1294,
4BB= 1724, 4BB(2+2)= 1704

I anschauliche Bilder

2BB 3BB 4BB 4BB (2+2)
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PRODUCTION

| Spezifikationsliste

2BB 3BB 4BB / 4BB 2+2
AuBBenmal3:
Breite (x) [mm] 894 1294 1724 / 1728
Tiefe (y) [mm] 792
Hoéhe (z) [mm] 207 + 360
EinbaumaR:
Breite (x) [mm] 870 1270 1700 / 1704
Tiefe (y) [mm] 768
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kaltemittel R290
Kuhlkapazitat bei (-10°C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW
Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Leistungsaufnahme 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stromaufnahme 2,8A 3A 4,7A

Zentrale Kihlung

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme ~004kW / ~0,75A

Zusatzliche Produktinformationen:
Geriuschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kiihlung: beliiftet / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

mit Aggregat zentrale Kiihlung

Modell Bestellnummer Preis Modell Bestellnummer Preis
Gerade Basic 2BB V3-030400-0103 Gerade Basic 2BB V3-030400-0110

Gerade Basic 3BB V3-030400-0104 Gerade Basic 3BB V3-030400-0111

Gerade Basic 4BB V3-030400-0105 Gerade Basic 4BB V3-030400-0112

Gerade Basic 4BB (2+2) V4-030400-0169 Gerade Basic 4BB (2+2) V4-030400-0170

Auf Anfrage - Kihlart (CO,) oder RAL-Farbe

Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden. Wannentyp - Ungeschdumt

Die Varianten 4EN und 4EN 2+2 werden derzeit angepasst,
fiir genaue Malf3e kontaktieren Sie uns bitte.
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03 KUHLTECHNIK - 0304 .. ﬁl}@
UMLUFTKUHLUNGEN
GASTROSNACK

I Uber Produkt

Gastrosnack dient zum Kiihlen von Speisen und Getran- Geeignet flir Kantinen, Buffets, Restaurants, Hotels,
ken in GN-Behéltern, beispielsweise von Kuchenstiic- Krankenhauser und viele weitere Einrichtungen. Die
ken, Snacks, Salatschiisseln oder Getranken. Die Zirku- Wanne ist in mehreren Groenvarianten erhaltlich, um
lation gekihlter Luft halt die Produkte auf der idealen den individuellen Kundenwiinschen gerecht zu werden.

Temperatur und frisch.

I Technische Zeichnung

CUT A-A

15
@
S

694

. 1 GN-behdltern
o (max 150mm héhe)

360

L)
g1 W
334
|
153 42L

Die genauen Abmessungen und die Anzahl
der Beine des Untergestells héingen von der Art
der Badewanne ab, da diese Halt und Stabilitat

erfordert, oder von der Art des Projekfts.

X .U AIR FLOW
> %

]

2GN =765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713

I anschauliche Bilder

2GN 3GN 4GN 5GN

6GN 7GN 8GN
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| Spezifikationsliste

AuBBenmal3:

Breite (x) [mm]

Tiefe (y) [mm]

Hoéhe (z) [mm]
EinbaumaR:

Breite (x) x Tiefe (y) [mm]
Schalldruckpegel (Distanz 1m)
Temperatur

Kéltemittel
Kiihlkapazitat bei (-10°C)
Stromspannung
Leistungsaufnahme
Stromaufnahme

Zentrale Kuhlung

2GN

765

738 x 661

0,48kwW

0,42kW
2,8A

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme

AuBenmal3:

Breite (x) [mm]

Tiefe (y) [mm]

Hoéhe (z) [mm]
EinbaumaR3:

Breite (x) x Tiefe (y) [mm]
Schalldruckpegel (Distanz 1m)
Temperatur

Kaltemittel
Kiihlkapazitat bei (-10°C)
Stromspannung
Leistungsaufnahme
Stromaufnahme

Zentrale Kihlung

6GN

2065

2038 x 661

1,2kW

0,9kW
4,7A

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme

mit Aggregat

Modell

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN
Gastrosnack 8GN

3GN 4GN
1090 1415
688
334 + 360
1068 x 661 1388 x 661
50 - 55 dB(A)
+3°C ~ +8°C
R290
0,64kW 0,9kW
1, N, PE ~ 230V, 50Hz
0,6kW 0,67kW
3A 4,7A

~0,04kW / ~0,75A

7GN

2388
688
334 + 360

2361 x 661
50 - 55 dB(A)
+4°C ~ +8°C
R290
1,4kW
1, N, PE ~ 230V, 50Hz
1,2kW
5,8A

~0,04kW / ~0,75A

Zusatzliche Produktinformationen:
Geriuschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kiihlung: beliiftet / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Bestellnummer Preis
V1-030400-0151
V1-030400-0152
V1-030400-0153
V1-030400-0154
V1-030400-0155
V1-030400-0156
V1-030400-0157

zentrale Kiithlung

Modell

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN
Gastrosnack 8GN

Auf Anfrage - Kihlart (CO,) oder RAL-Farbe
Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden.

2025 © GASTRO PRODUCTION
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PRODUCTION

5GN

1750

1713 x 661

1,1kW

0,67kW
4,7A

8GN

2713

2686 x 661

1,6kW

1,3kW
6A

Bestellnummer Preis
V1-030400-0158
V1-030400-0159
V1-030400-0160
V1-030400-0161
V1-030400-0162
V1-030400-0163
V1-030400-0164



03 K@LETEKNIK - 0304 L &
GaskrO.C2

KOLEBROND MED LUFTCIRKULATION ~=5==5
SNETT 5° DROP-IN

| Om produktet

Kglebrgnd bruges til cirkulation af afkglet luft for at holde Laget av rustfritt stal, slik at det er enkelt & rengjgre og
alle produkter pa den ideelle temperatur og to pladepo- garanterer lang levetid.

sitioner - lige eller skra (5°), pladen kan vippes opad med

fordamperen (37°) til rengaring og lases i toppositionen.

Den indeholder en digital afrimnings- og temperaturkon-

trol.

| Teknisk tegning

z
KUNDESIDE SERVICESIDE
781
- T |
5o
B s 1 | s
O
a v - - OEE
130 |4
535 218
X
2EN= 864, 3EN= 1264, 4EN= 1717
+6mm 751
(+6MM)
,U* AIR FLOW
>
X
2EN= 894, 3EN= 1294, 4EN= 1747
I lllustrative billeder
2EN 3EN 4EN 4EN (2+2)

» W & »
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PRODUCTION

| Specifikationsliste

2EN 3EN 4EN
Dimensioner:
Bredde (x) [mm] 894 1294 1747
Dydbe (y) [mm] 781
Hgjde (z) [mm] 259 + 360
Installations dimensioner:
Bredde (x) [mm] 870 1270 1723
Dydbe (y) [mm] 757
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kglemiddel R290
Kgle. kapacitet (-10 °C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Spaending 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Indgangseffekt 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stremtraek 2,8A 3A 47A

Centralkalet

Indgangseffekt / Stramtraek ~0,04kW / ~0,75A

Yderligere produktinformationer:
Stgj: 50-55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Kaling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Plug in Centralkglet

Model Ordrenummer Pris Model Ordrenummer Pris
Snett 5° - 2EN V3-030400-0197 Snett 5° - 2EN V3-030400-0231

Snett 5° - 3EN V3-030400-0198 Snett 5° - 3EN V3-030400-0232

Snett 5° - 4EN V3-030400-0168 Snett 5° - 4EN V3-030400-0234

Snett 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0167 Snett 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0233

Hvis du gnsker en stgrre stgrrelse pa kaglebrgnd ud over de dimensioner,
der er angivet i tabellen, sa lad os det vide.

* Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.
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03 K@LETEKNIK - 0304 (’
GaskrD.Cc2

KOLEBROND MED LUFTCIRKULATION ~=5==5
SNETT 8° DROP-IN

| Om produktet

Kalebrgnd bruges til cirkulation af afkglet luft for at holde Laget av rustfritt stal, slik at det er enkelt & rengjore og
alle produkter pa den ideelle temperatur og to pladepo- garanterer lang levetid.

sitioner - lige eller skra (8°), pladen kan vippes opad med

fordamperen (37°) til renggring og lases i toppositionen.

Den indeholder en digital afrimnings- og temperaturkon-

trol.

| Teknisk tegning

b4
KUNDESIDE 781 SERVICESIDE
) RN
Q —eHs s =1 e T 15
. u o)
T T - - . OB -
G11/2"
535 218
X
2EN= 864, 3EN= 1264, 4EN= 1717 751
+6mm (+6MM)
-8
LU AIR FLOW
X
2EN= 894, 3EN= 1294, 4EN= 1747
I llustrative billeder
2EN 3EN 4EN 4EN (2+2)

» W & »
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PRODUCTION

| Specifikationsliste

2EN 3EN 4EN
Dimensioner:
Bredde (x) [mm] 894 1294 1747
Dydbe (y) [mm] 781
Hgjde (z) [mm] 259 + 360
Installations dimensioner:
Bredde (x) [mm] 870 1270 1723
Dydbe (y) [mm] 757
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kalemiddel R290
Kale. kapacitet (-10 °C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Speending 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Indgangseffekt 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stremtraek 2,8A 3A 47A
Centralkglet ~0.04kW / ~0.75A

Indgangseffekt / Stramtraek

Yderligere produktinformationer:
Stgj: 50-55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Kaling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Plug in Centralkglet

Model Ordrenummer Pris Model Ordrenummer Pris
Snett 8° - 2EN V3-030400-0235 Snett 8° - 2EN V3-030400-0241

Snett 8° - 3EN V3-030400-0236 Snett 8° - 3EN V3-030400-0242

Snett 8° - 4EN V3-030400-0166 Snett 8° - 4EN V3-030400-0244

Snett 8° - 4EN (2+2) V3-030400-0165 Snett 8° - 4EN (2+2) V3-030400-0243

Hvis du gnsker en stgrre stgrrelse pa kalebrand ud over de dimensioner,
der er angivet i tabellen, sa lad os det vide.

* Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.
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GaskrD.Cc2

KOLEBROND MED LUFTCIRKULATION ~=5==5
RAKT-SNETT 5° DROP-IN

| Om produktet

Kalebrgnd bruges til cirkulation af afkglet luft for at holde Laget av rustfritt stal, slik at det er enkelt & rengjore og
alle produkter p& den ideelle temperatur og to pladepo- garanterer lang levetid.

sitioner - lige eller skra (5°), pladen kan vippes opad med

fordamperen (38°) til renggring og lases i toppositionen.

Den indeholder en digital afrimnings- og temperaturkon-

trol.

| Teknisk tegning

KUNDESIDE RAKT

i

NN 15 [ s
S b
~ s ok uler
O Lﬁj‘.
Lel o f——e
3 130
o
535
X
2EN= 864, 3EN= 1264, 762
4EN= 1694, 4EN(2+2)=1728 [+6MM)
+6mm
SERVICESIDE
=10
o~
> o
~N
X
2EN= 894, 3EN= 1294,
4EN= 1724, 4EN(2+2)= 1758
LU AIR FLOW
°
0.
I lllustrative billeder
2EN 3EN 4EN 4EN (2+2)
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PRODUCTION

| Specifikationsliste

2EN 3EN 4EN / 4EN (2+2)
Dimensioner:
Bredde (x) [mm] 894 1294 1724 / 1758
Dydbe (y) [mm] 792
Hajde (z) [mm] 207 + 360
Installations dimensioner:
Bredde (x) [mm] 870 1270 1700 / 1728
Dydbe (y) [mm] 768
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kglemiddel R290
Kole. kapacitet (-10 °C) 0,55kW 0,64kW 0,9kW
Speending 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Indgangseffekt 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stramtraek 2,8A 3A 4,7A

Centralkglet

Indgangseffekt / Stremtraek ~004kW / ~0,75A

Yderligere produktinformationer:
Stgj: 50-55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Kaling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Plugin Centralkglet

Model Ordrenummer Pris Model Ordrenummer Pris
Rakt-Snett 5° - 2EN V3-030400-0229 Rakt-Snett 5° - 2EN V3-030400-0253

Rakt-Snett 5° - 3EN V3-030400-0250 Rakt-Snett 5° - 3EN V3-030400-0254

Rakt-Snett 5° - 4EN V3-030400-0230 Rakt-Snett 5° - 4EN V3-030400-0255

Rakt-Snett 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0252 Rakt-Snett 5° - 4EN (2+2) V3-030400-0256

Hvis du gnsker en stgrre stgrrelse pa kaglebrgnd ud over de dimensioner,
der er angivet i tabellen, sa lad os det vide.

* Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.
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g SNACK-GENIE s

| Om produktet

Kalebrgnd bruges til cirkulation af afkglet luft for at holde Laget av rustfritt stal, slik at det er enkelt & rengjgre og
alle produkter pa den ideelle temperatur, tallerkenen kan garanterer lang levetid.

tippes opad med fordamperen (38°) til rengering og lases

i toppositionen. Den indeholder digital afrimning og digi-

tal temperaturstyring.

| Teknisk tegning

KUNDESIDE SERVICESIDE
3ol
15 1RE HF
- | 15 [ 15
8 4
5 PFI=——=¥%1 - ;0
wn
§ 130
X 535
2EN= 864, 3EN= 1264, 762
4EN= 1694, 4EN(2+2)=1728
+6mm
N ,U* AIR FLOW
> R

X

2EN= 894, 3EN= 1294,
4EN= 1724, 4EN(2+2)= 1758

I lllustrative billeder

2EN 3EN 4EN 4EN (2+2)
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PRODUCTION

| Specifikationsliste

2EN 3EN 4EN / 4EN (2+2)
Dimensioner:
Bredde (x) [mm] 894 1294 1724 / 1758
Dydbe (y) [mm] 792
Hgjde (z) [mm] 207 + 360
Installations dimensioner:
Bredde (x) [mm] 870 1270 1700 / 1728
Dydbe (y) [mm] 768
Temperatur +3°C ~ +8°C
Kglemiddel R290
Kgle. kapacitet (-10 °C) 0,48kW 0,64kW 0,85kW
Speaending 1, N, PE ~ 230V, 50Hz
Indgangseffekt 0,42kW 0,6kW 0,67kW
Stremtraek 2,8A 3A 47A

Centralkglet

Indgangseffekt / Strgmtraek ~ 0,04kW / ~0,75A

Yderligere produktinformationer:
Stgj: 50-55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Kgling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Plug in Centralkglet

Model Ordrenummer Pris Model Ordrenummer Pris
Snack-Genie 2EN V3-030400-0103 Snack-Genie 2EN V3-030400-0110
Snack-Genie 3EN V3-030400-0104 Snack-Genie 3EN V3-030400-0111
Snack-Genie 4EN V3-030400-0105 Snack-Genie 4EN V3-030400-0112
Snack-Genie 4EN (2+2) V4-030400-0169 Snack-Genie 4EN (2+2) V4-030400-0170

Hvis du gnsker en stgrre stgrrelse pa kaglebrgnd ud over de dimensioner,
der er angivet i tabellen, sa lad os det vide.

* Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.
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GASTROSNACK sasbro.cz

| Om produktet

Gastrosnack bruges til kaling i GN-beholdere sasom ski- Laget av rustfritt stal, slik at det er enkelt & rengjgre og
veskarne kager, snacks, salatskéle eller drikkevarer. Cir- garanterer lang levetid.

kulationen af afkglet Iuft holder varerne ved den ideelle

temperatur og friskhed.

Den er velegnet til kantiner, buffeter, restauranter, hote-

ller, hospitaler og mange andre. Beholderen indeholder

digital optening og digital temperaturkontrol.

| Teknisk tegning

CUT A-A

688

655
v 510

16.5 GN containere
(max 150 mm hgjde)

694
' |

360

L)
g1 ¥
334
|
L2 = |
153 zﬁL
17 =

De ngjagtige dimensioner og antallet af
ben pd basen afhcenger af badekarstypen
pd grund af dens statte og stabilitet eller
projekttypen.

@ ,U* AIR FLOW
> 8

2GN =765, 3GN = 1090, 4GN = 1415
5GN = 1750, 6GN = 2065, 7GN = 2388, 8GN = 2713

I lllustrative billeder

2GN 3GN 4GN 5GN

6GN 7GN 8GN
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| Specifikationsliste

Dimensioner:

Bredde (x) [mm]

Dydbe (y) [mm]

Hgjde (z) [mm]
Installations dimensioner:
Bredde (x) [mm]

Dydbe (y) [mm]
Temperatur

Kelemiddel

Kgle. kapacitet (-10 °C)
Speending
Indgangseffekt
Stromtraek

Centralkglet
Indgangseffekt / Stramtraek

Dimensioner:

Bredde (x) [mm]

Dydbe (y) [mm]

Hgjde (z) [mm]
Installations dimensioner:
Bredde (x) [mm]

Dydbe (y) [mm]
Temperatur

Kelemiddel

Kgle. kapacitet (-10 °C)
Speending
Indgangseffekt
Stromtraek

Centralkglet
Indgangseffekt / Stramtraek

Plug in

Model

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN
Gastrosnack 8GN

2GN

765

738

0,48kW

0,42kW
2,8A

6GN

2065

2038

1,2kwW

0,9kW

4,7A

3GN 4GN
1090 1415
688
334 + 360
1063 1388
661
+3°C ~ +8°C
R290
0,64kW 0,85kW
1, N, PE ~ 230V, 50Hz
0,6kW 0,67kW
3A 4,7A

~0,04kW / ~0,75A

7GN

2388
688
334 + 360

2361
661
+3°C ~ +8°C
R290
1,4kW
1, N, PE ~ 230V, 50Hz
1,2kW
5,8A

~0,04kW / ~0,75A

Yderligere produktinformationer:
Stgj: 50-55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Kaling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Ordrenummer
V1-030400-0151
V1-030400-0152
V1-030400-0153
V1-030400-0154
V1-030400-0155
V1-030400-0156
V1-030400-0157

Pris

Centralkglet

Model

Gastrosnack 2GN
Gastrosnack 3GN
Gastrosnack 4GN
Gastrosnack 5GN
Gastrosnack 6GN
Gastrosnack 7GN
Gastrosnack 8GN

* Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.
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PRODUCTION

5GN

1750

1713

1kW

0,67kW
4,7A

8GN

2713

2686

1,6kW

1,3kW
6A

Ordrenummer Pris
V1-030400-0158
V1-030400-0159
V1-030400-0160
V1-030400-0161
V1-030400-0162
V1-030400-0163
V1-030400-0164
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