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03 COOLING TECHNIQUE - 030601

BEVERAGE COOLING TABLE

| About
The primary use is for the storage of beverages. Cooling telescopic rails, which allow easy pulling out and easy
tables are available with different numbers of chambers removal or loading of used gastro containers.
for optimal use of space. The tables come with doors or Made from stainless steel material, so it is easy to clean
drawers that can be combined. The drawers slide out on and guarantees a long-term service life.

| Technical drawing
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I lllustrative pictures
1 chamber 2 chambers 3 chambers 4 chambers
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PRODUCTION

| Specification list

1 chamber 2 chambers 3 chambers 4 chambers
Outside dimension Width (x) [mm]
With standard aggregate (350mm) Her £ AT A9
Ogt5|de dimension Width (x) [mm] 672 1160 1740 2320
Without aggragate
Outside dimension Width (x) [mm]
With Control panel (180mm) 2 B Lt 2200
Outside dimension
Depth (y) x Height (z) [mm] 680 x815
Temperature +3°C ~ +8°C
Cooling medium R600 R290
Refr. capacity (-10°C) 0,17kW 0,35kW 0,42kW 0,42kW
Voltage 1, N, PE ~ 230V / 50Hz
Power input 0,42kW 0,57kW 0,63kW 0,63kW
Current draw 2,4A 3,1A 3,3A 3,3A
Central cooled
Power input / Current draw ~0,07kW / ~0,5A
Noise / Defrosting / Cooling 50 - 55dB(A) / Automatic / Ventilated
Climatic class 3(25°C - 60%)
With aggregate Central cooled
Model Order number Model Order number

1 chamber with door,
right aggregate

1 chamber with door,
left aggregate

2 chambers with doors,
right aggregate

2 chambers with doors,
left aggregate

3 chambers with doors,
right aggregate

3 chambers with doors,
left aggregate

4 chambers with doors,
right aggregate

4 chambers with doors,
left aggregate

Accesories

Drawers 1/2 + 1/2
Drawers 1/3 + 2/3
Drawers 1/3 +1/3+1/3
Drawers 5/12 + 7/12
Drawers 7/12 + 5/12
Standard door

Glass door

V2-030601-0100

V2-030601-0101

V2-030601-0104

V2-030601-0105

V2-030601-0108

V2-030601-0109

V2-030601-0112

V2-030601-0113

Order number
V2-030601-0116
V2-030601-0117
V2-030601-0118
V2-030601-0119
V2-030601-0120
V2-030601-0121
V2-030601-0122

1 chamber with door,
right control panel

1 chamber with door,
left control panel

2 chambers with doors,
right control panel

2 chambers with doors,
left control panel

3 chambers with doors,
right control panel

3 chambers with doors,
left control panel

4 chambers with doors,
right control panel

4 chambers with doors,
left control panel

V2-030601-0102

V2-030601-0103

V2-030601-0106

V2-030601-0107

V2-030601-0110

V2-030601-0111

V2-030601-0114

V2-030601-0115

* For the specific configuration
of your Cooling table, write to us.

** Possibility to convert this beverage cooling table

into a table suitable for KEG barrels.
For more information, write to us.

* Evaporation tub must be specified when placing an order.
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CHLABI’CI’TECHNIKA—OBO(;M L . f.
&l NAPOJOVY CHLADICI STOL —

| 0 produktu

Primarni pouziti téchto chladicich stol( je skladovani napoji. Chladici Vhodné do restaurace, rychlého ob¢erstveni, hoteluy, jidelny nebo ne-
stoly jsou dostupné s rlznym poctem komor pro optimalni vyuZiti mocnice a dalSich gastronomickych zafizeni.

prostoru. Dvere Ci zasuvky jdou kombinovat. Z&suvky se vysouvaji na Vyrobeno z nerezového materialu, takze se snadno Cisti a zaruCuje
teleskopickych listach, které umoznuji snadné vytazeni a snadné dlouhou zivotnost.

vyjmuti nebo zalozeni pouzivanych gastronadob.

I Technické vykresy
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1KOMORA =1022,2 KOMORY =1510, A CHLADICI VANA  CUTA-A CHLADICI VANA
3 KOMORY = 2090, 4 KOMORY = 2670 — =
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= STANDARDNI AGREGAT = 350MM
% Tato vyska zavisi , , ,
na typu projektu AGREGAT JE VYJIMATELNY
PRO LEPSi MANIPULACI.
5/12+7/12 YUz OVLADACI PANEL = 180MM

318
2785
248,3

248,3

Typy zasuvek a dvefi:
zasuvky 1/2+1/2
zéasuvky 1/3+1/3+1/3
zasuvky 5/12+7/12
zasuvky 7/12+5/12
Standard dvere

395

435

248,3

1/2+1/2 e -~
Sklenéné dvere

526
= maximalni vy$ka napoji:

1 i 8 1/2 = 295mm

- ! 1/3 =167mm
o I o 5/12 = 237mm
& | Soaenccss| B [E 7/12 = 354mm
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I llustrativni obrazky
1 komora 2 komory 3 komory 4 komory
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| Technické parametry

Model s dvermi

Sitka (x) [mm)]

s agregatem (350mm) / s ovl. panelem (180mm)

Sitka (x) [mm] bez agregétu

Hloubka (y) x Vyska (z) [mm]

Teplota

Chladici médium
Kapacita chladiva (-10°C)
Voltaz

Prikon

Proudovy odbér

Centrélni chlazeni
Prikon / Proudovy odbér

S agregatem

Model
1 komora s dvefmi, pravy agregat

1 komora s dvefmi, levy agregat

2 komory s dvefmi, pravy agregat

2 komory s dvefmi, levy agregét

3 komory s dvefmi, pravy agregat

3 komory s dvefmi, levy agregét

4 komory s dvefmi, pravy agregat

4 komory s dvefmi, levy agregat

Prislusenstvi

Zésuvka 1/2+1/2
Zésuvka 1/3 +2/3
Zésuvka1/3+1/3+1/3
Zéasuvka 5/12 +7/12
Zéasuvka 7/12 + 5/12
Standardni dvere
Sklenéni dvefe

Chladici vana

1 komora

1022 / 852

672

R600
0,17kW

0,42kW
2,4A

2 komory 3 komory
1510 / 1340 2090 / 1920
1160 1740
680x 815
+3°C ~ +8°C

R290
0,35kW 0,42kW

1,N, PE ~ 230V / 50Hz
0,57kW 0,63kW
31A 3,3A

~0,07kW / ~0,5A

Dodatecné informace o vyrobku:
Hluk: 50 - 55dB(A) / Odtévani: Automatické / Chlazeni: Ventilované / Klimatickd tfida 3 (25°C - 60%)

Objednavaci ¢islo
V2-030601-0100

V2-030601-0101

V2-030601-0104

V2-030601-0105

V2-030601-0108

V2-030601-0109

V2-030601-0112

V2-030601-0113

Objednavaci ¢islo
V2-030601-0116
V2-030601-0117
V2-030601-0118
V2-030601-0119
V2-030601-0120
V2-030601-0121
V2-030601-0122

V2-030601-0123

Centralni chlazeni

Model
1 komora s dvefmi, pravy ovladaci panel

1 komora s dveimi, levy ovladaci panel

2 komory s dvefmi, pravy ovladaci panel

2 komory s dvefmi, levy ovladaci panel

3 komory s dvefmi, pravy ovladaci panel

3 komory s dvefmi, levy ovladaci panel

4 komory s dvefmi, pravy ovladaci panel

4 komory s dvefmi, levy ovladaci panel

4

GaskrD.Cc2

PRODUCTION

4 komory
2670 / 2500

2320

0,42kW

0,63kW
3,3A

Objednavaci ¢islo
V2-030601-0102
V2-030601-0103

V2-030601-0106
V2-030601-0107

V2-030601-0110
V2-030601-0111

V2-030601-0114
V2-030601-0115

MozZnost vytvorit z tohoto napojového stolu stil vhodny pro
KEG sudy. Pro vice informaci nam napiste.

* Pro konfiguraci vaseho stolu nam napiste.
** Odparovaci vana musi byt specifikovana
pfi zadavani objednavky.

Na dotaz - Typ chlazeni (C02,...) nebo RAL barva.

2025 © GASTRO PRODUCTION




03 KUHLTECHNIK.—‘OSOéOl ,ﬂiﬁ
GETRANKETHEKE

I Uber Produkt

Die Hauptverwendung ist die Aufbewahrung von gleiten auf Teleskopschienen, die ein leichtes Heraus-
Getranken. Aus Edelstahl gefertigt, dadurch leicht zu ziehen und einfaches Entnehmen oder Einladen von
reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer. gebrauchten Gastrobehiltern ermdoglichen. Hergestellt
Die Kihltische sind mit Tiren oder Schubladen erhalt- aus Edelstahl, daher leicht zu reinigen und garantiert
lich, die kombiniert werden koénnen. Die Schubladen eine lange Lebensdauer.

I Technische Zeichnung
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E STANDARDAGGREGAT = 350MM
& = DAS AGGREGAT IST ZUR BESSEREN
MANIPULATION ENTFERNBAR.
IFACH = 180MM
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| anschauliche Bilder

1 kammer 2 kammern 3 kammern 4 kammern
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03

I Spezifikationsliste

Breite (x) [mm]
mit Standardaggregat (350mm)

Breite (x) [mm] ohne aggragate

Breite (x) [mm] IFACH (180mm)
Tiefe (y) x Hohe (z) [mm]

Temperatur

Kéltemittel

Kiihlkapazitat bei (-10°C)
Stromspannung
Leistungsaufnahme
Stromaufnahme

Zentrale Kihlung

1 Kammer

1022

672
852

R600

0,17kW

0,42kW

2,4A

Leistungsaufnahme / Stromaufnahme

mit Aggregat

Modell
1 Kammer mit Tur, rechtes Aggregat

1 Kammer mit Tur, linkes Aggregat

2 Kammern mit Turen, rechtes Aggregat

2 Kammern mit Tiren, linkes Aggregat

3 Kammern mit Tlren, rechtes Aggregat

3 Kammern mit Tiren, linkes Aggregat

4 Kammern mit Turen, rechtes Aggregat

4 Kammern mit Turen, linkes Aggregat

4

GastrO.c2

PRODUCTION

2 Kammern 3 Kammern 4 Kammern
1510 2090 2670
1160 1740 2320
1340 1920 2500

680 x 815
+3°C ~ +8°C
R290
0,35kW 0,42kW 0,42kW
1, N, PE ~ 230V / 50Hz
0,57kW 0,63kW 0,63kW
3,1A 3,3A 3,3A

~0,07kW / ~0,5A

Zusatzliche Produktinformationen:
Gerauschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kiihlung: beliiftet / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Bestellnummer
V2-030601-0100
V2-030601-0101

V2-030601-0104
V2-030601-0105

V2-030601-0108
V2-030601-0109

V2-030601-0112
V2-030601-0113

Zentrale Kuihlung
Preis Modell Bestellnummer Preis
1 Kammer mit Tur, rechtes IFACH V2-030601-0102

1 Kammer mit Tur, linkes IFACH V2-030601-0103

2 Kammern mit Tiren, rechtes IFACH

2 Kammern mit Turen, linkes IFACH

3 Kammern mit Turen, rechtes IFACH

3 Kammern mit Turen, linkes IFACH

4 Kammern mit Turen, rechtes IFACH

4 Kammern mit Turen, linkes IFACH

V2-030601-0106
V2-030601-0107

V2-030601-0110
V2-030601-0111

V2-030601-0114
V2-030601-0115

Zubehor Bestellnummer Preis

Schubladen 1/2 +1/2 V2-030601-0116

* Fur die spezifische Konfiguration lhres Tisches

Schubladen 1/3 + 2/3 . . )
chubladen schreiben Sie uns bitte.

Schubladen 1/3 +1/3 +1/3
Schubladen 5/12 +7/12
Schubladen 7/12 + 5/12

V2-030601-0117
V2-030601-0118
V2-030601-0119
V2-030601-0120
V2-030601-0121
V2-030601-0122

* Die Moglichkeit, diesen Getranketheke
in einen Kiihlpult fir KEG-Fasser umzuwandeln.
Fur weitere Informationen schreiben
Sie uns bitte.

Standardtiir

Glastir

*Verdunstungswanne muss bei der Bestellung angegeben werden.

Auf Anfrage - Kihlart (CO,) oder RAL-Farbe
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DRIKKEKJ@LINGSBORD SE

| Om produktet

Hovedbruken er for oppbevaring av drikkevarer. Kjg- Laget av rustfritt stal, slik at det er enkelt & rengjgre og
lingstabellene fas med ulikt antall seksjoner for optimal garanterer lang levetid.

plassutnyttelse. Bordene leveres med enten dgrer eller

skuffer som kan kombineres. Skuffene glir ut pa teles-

kopiske skinner, noe som muliggjar enkel uttrekking og

lasting/lossing av brukte gastrobeholdere.

| Teknisk tegning

X
1T KAMMER = 1022, 2 KAMRE = 1510, K@LEKAR
3 KAMRE = 2090, 4 KAMRE = 2670 A CUTA-A
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85
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STANDARDAGGREGAT = 350MM
AGGREGAT ER FJERNES
FOR BEDRE MANIPULERING.
KONTROLPANEL = 180MM
K@LEKAR
SKUFFER 5/12+7/12
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_ 430 513
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| lllustrative pictures
1 kammer 2 kamre 3 kamre 4 kamre
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| Specifikationsliste

Bredde (x) [mm]
Med standardaggregat (350mm)

Bredde (x) [mm]
Uden aggregat

Bredde (x) [mm]
Med Kontrolpanel (180mm)

Dydbe (y) x Hgjde (z) [mm]

Temperatur

Kglemiddel

Kgle. kapacitet (-10 °C)
Speending
Indgangseffekt
Stremtraek

Centralkglet
Indgangseffekt / Stramtraek

Plug in

Model
1 kammer med der, hgjre aggregat

1 kammer med dgr, venstre aggregat

2 kamre med dere, hgjre aggregat

2 kamre med dare, venstre aggregat

3 kamre med dare, hgjre aggregat

3 kamre med dare, venstre aggregat

4 kamre med dgre, hgjre aggregat

4 kamre med dgre, venstre aggregat

Tilbehgr

Skuffer 1/2 + 1/2
Skuffer 1/3 + 2/3
Skuffer 1/3 + 1/3 + 1/3
Skuffer 5/12 +7/12
Skuffer 7/12 + 5/12
Standard dgre

Glasdgr

1 kammer

1022

672

852

R600
0,17kW

0,42kW
2,4A

2 kamre 3 kamre
1510 2090
1160 1740
1340 1920

685 x 815
+3°C ~ +8°C
R290
0,35kW 0,42kW
1, N, PE ~ 230V / 50Hz
0,57kW 0,63kW
3,1A 3,3A

~0,07kW / ~0,5A

Yderligere produktinformationer:
Stgj: 50-55 dB(A) / Afrimning: Automatisk / Kaling: Ventileret / Klimaklasse 3 (25 °C - 60 %)

Ordrenummer
V2-030601-0100
V2-030601-0101

V2-030601-0104
V2-030601-0105

V2-030601-0108
V2-030601-0109

V2-030601-0112
V2-030601-0113

Ordrenummer
V2-030601-0116
V2-030601-0117
V2-030601-0118
V2-030601-0119
V2-030601-0120
V2-030601-0121
V2-030601-0122

Pris

Pris

Centralkglet

Model

1 kammer med dgr, hgjre kontrolpanel

1 kammer med dar, venstre kontrolpanel

2 kamre med daere

2 kamre med dere

3 kamre med daere

3 kamre med dere

4 kamre med dgre

4 kamre med dgre

, hgjre kontrolpanel

, venstre kontrolpanel

, hgjre kontrolpanel

, venstre kontrolpanel

, hgjre kontrolpanel

, venstre kontrolpanel

4

GaskrD.Cc2

PRODUCTION

4 kamre

2670
2320

2500

0,42kW

0,63kW
3,3A

Ordrenummer Pris
V2-030601-0102
V2-030601-0103

V2-030601-0106
V2-030601-0107

V2-030601-0110
V2-030601-0111

V2-030601-0114
V2-030601-0115

* For den specifikke konfiguration af dit bord,
skriv til os.

** Mulighed for at omdanne dette drikkebord
til et bord, der er egnet til KEG-tgnder.
For mere information, skriv til os.

*** Fordampningskar skal specificeres ved bestilling.
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