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03 KØLEDISK TIL PØLSER
COOLING TECHNIQUE - 030608

This type of cooling counter has a glass extension and  
a cooling tub for small GN containers. The three middle 
drawers are cooled and the rest are neutral. There is a 
cutout in the top plate for your heating device.

It is suitable for restaurants, fast food, hotels, hospi-
tals, or canteens. Made of stainless steel, so it is easy to 
clean and guarantees long life.
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CUT A-A

CUT B-B

6 X 1/9 GN -65 mm
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Teknisk tegning

Om produktet

Illustrative billeder
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Dimensioner:

Bredde (x) [mm] 1196

Dydbe (y) [mm] 710

Højde (z) [mm] 1439

Temperatur +3°C ~ +8°C

Kølemiddel R290

Køle. kapacitet (-10 °C) 0,42kW

Spænding         1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Indgangseffekt 0,7kW

Strømtræk 1,3A

Plug in

Model Ordrenummer Pris

Køledisk til pølser, 3 sider rustfrit stål V1-030608-0001    

Køledisk til pølser, 3 sider galvaniseret V1-030608-0002    

Centralkølet

Model Ordrenummer Pris

Køledisk til pølser, 3 sider rustfrit stål V1-030608-0003    

Køledisk til pølser, 3 sider galvaniseret V1-030608-0004    

** Fordampningskarret er ikke inkluderet som en standarddel af produktet; 
det skal angives ved bestillingen.

Specifikationsliste


