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03 FRYSEBORDE
KØLETEKNIK - 030701

Frysebord er tilgjengelig med forskjellige antall seksjoner 
for optimal plassutnyttelse. Brukes til lagring av frosne 
varer. Bordene leveres med dører eller skuffer som kan 
kombineres. Skuffene kan trekkes ut på teleskopiske ski-
nner, noe som gjør det enkelt å ta ut og laste av brukte 
gastronorm-beholdere.

Laget av rustfritt stål, slik at det er enkelt å rengjøre og 
garanterer lang levetid.

Teknisk tegning

Om produktet

X
1GN = 798, 2GN = 1246,

3GN = 1694, 4GN = 2142,
5GN = 2590

STANDARDAGGREGAT = 350MM
AGGREGAT ER FJERNES 

FOR BEDRE MANIPULERING.

KONTROLPANEL = 180MM

VANDTÆT AGGREGAT

GN SKUFFER 1/2 GN SKUFFER 1/3
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Illustrative billeder

1GN		   2GN		           3GN			           4GN			                   5GN



63
2025 © GASTRO PRODUCTION 2025 © GASTRO PRODUCTION

03

 1GN 2GN 3GN 4GN 5GN

Bredde (x) [mm]
Med standardaggregat (350mm) 798 1246 1694 2142 2590

Bredde (x) [mm] Uden aggregat 448 896 1344 1792 2240

Bredde (x) [mm]
Med standard kontrolpanel (180mm) 628 1076 1524 1972 2420

Dydbe (y) x Højde (z) [mm] 680 x 700

Isolering 45mm

Lydniveau afstand (1m) 35 - 50 dB(A)

Temperatur -22°C ~ -19°C

Kølemiddel R290

Køle. kapacitet (-30 °C) 0,21kW 0,24kW 0,4kW 0,64kW 0,8kW

Spænding 1, N, PE ~  230V / 50Hz

Indgangseffekt 0,36kW 0,61kW 0,55kW 0,64kW 0,8kW

Strømtræk 2A 2,8A 2,6A 3,6A 4A

Centralkølet 
Indgangseffekt / Strømtræk ~ 0,05kW  /  ~ 0,5A

Specifikationsliste

* For den specifikke konfiguration af dit bord, skriv til os.

** Fordampningskarret er ikke inkluderet som en standarddel af produktet; 
det skal angives ved bestillingen.

Tilbehør

Standard døre

Skuffer 1/2 + 1/2

Skuffer 1/3 + 1/3 + 1/3




