02 WARMECHNIK - 0202 f.
DUNNE HEIZPLATTEN V1 SRGovetioy

Heizplatten halten Speisen auf der perfekten Tempe- Auflage sorgt. Sie enthélt einen Drehknopf zur Tem-
ratur, damit die Gerichte zum Zeitpunkt des Servie- peraturregelung von +30 °C bis +100 °C. Geeignet
rens am schmackhaftesten sind. Die Heizplatte ist fir fur Kantinen, Pizzerien, Hotels, Krankenhduser oder
den Einbau in den Ausgabetisch konzipiert und verfligt Restaurants.Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht zu
tiber einen umlaufenden Uberstand, der fiir eine sichere reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer.
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AuRenmal3:

Breite (x) [mm] 400 700 1000 1300
Tiefe (y) [mm] 600

Héhe (z) [mm] 33

Einbaumaf3:

Breite (x) [mm] 375 675 975 1275
Tiefe (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +100°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 280 W 530 W 750 W 950 W
Verstarker 12A 2,3A 3,2A 41A

Duinne Heizplatte 1GN

V1-020200-0005

DIXELL-Steuergerat

Duinne Heizplatte 2GN

V1-020200-0006

97-501

Bedienknopf

97-1199

Duinne Heizplatte 3GN

V1-020200-0007

Diinne Heizplatte 1GN

Duinne Heizplatte 4GN

V1-020200-0008

Halbfertigprodukt

020200-0005-1

Diinne Heizplatte 2GN
Halbfertigprodukt

020200-0006-1

Diinne Heizplatte 3GN
Halbfertigprodukt

020200-0007-1

Diinne Heizplatte 4GN
Halbfertigprodukt

020200-0008-1
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02 WARMECHNIK - 0202 f.
DUNNE HEIZPLATTEN V2 SRGovetioy

Heizplatten halten Speisen auf der perfekten Tempe- Auflage sorgt. Sie ist mit einem Dixell-Regler zur Tem-
ratur, damit die Gerichte zum Zeitpunkt des Servie- peratursteuerung von +30 °C bis +150 °C ausgestattet.
rens am schmackhaftesten sind. Die Heizplatte ist fir Geeignet flir Kantinen, Pizzerien, Hotels, Krankenhduser
den Einbau in den Ausgabetisch konzipiert und verfligt oder Restaurants.Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht
tiber einen umlaufenden Uberstand, der fiir eine sichere zu reinigen und garantiert eine lange Lebensdauer.
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AuRenmal3:

Breite (x) [mm] 400 700 1000 1300
Tiefe (y) [mm] 600

Héhe (z) [mm] 39

Einbaumaf3:

Breite (x) [mm] 375 675 975 1275
Tiefe (y) [mm] 575

Temperatur +30°C ~ +150°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 0,4kW 0,8kW 1,2kW 1,6kW
Verstarker 1,74 A 3,48A 522A 6,96 A

Diinne Heizplatte 1GN, 150°C V2-020200-0005 DIXELL-Steuergerat 97-501
Diinne Heizplatte 2GN, 150°C V2-020200-0006 i i

P! Diinne H('elzplat;e 1GN 020200-0005-2
Diinne Heizplatte 3GN, 150°C V2-020200-0007 Halbfertigprodukt
Diinne Heizplatte 4GN, 150°C V2-020200-0008 Diinne Heizplatte 2GN 020200-0006-2

Halbfertigprodukt

Diinne Heizplatte 3GN
Halbfertigprodukt

020200-0007-2

Diinne Heizplatte 4GN

Halbfertigprodukt 020200-0008-2
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