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1. Introduction

1.1 Orientation in the user guide

This user guide has been designed so that the users can easily and quickly find
the information necessary to manage the operation and maintenance of cooling
equipment.

The users should read the entire user guide with utmost attention and make
sure they have perfectly understood all information contained in it.

The user guide also serves for subsequent reference when needed. For this
reason this user guide must be always available to the person operating the
equipment.

Searching this user guide is facilitated by the general table of contents, which
allows immediately finding a specific location, and also by table of contents at
the head of each section.

In addition, next to some paragraphs, there are signs inserted to emphasize the
importance of the information contained in those paragraphs, which should be

read with special attention.



1.2 Explanation of symbols used in the user guide

Warning - Danger of electrical injury - refers to parts, where there is a
Vi i \ danger of electrical injury. Read especially carefully.

Warning - Rotating parts - refers to parts, where there is a danger from

rotating parts.

Warning — Risk of injury - refers to parts, where there is a risk of injury while

touching the equipment in operation. Read especially carefully.

Warning - Important - refers to parts, where danger might occur, or to parts

otherwise important. Read especially carefully.

Do not wash with pressurized water — it is forbidden to wash a part so
% indicated with pressurized water for risk of damaging the equipment.

® Forbidden handling procedures — refers to parts, where there is a risk of
damaging the equipment by handling it in a forbidden way.



2. Common Provisions

2.1 Transport and Unpacking
2.1.1 Transport

The client is obliged to check for the completeness and integrity of the packaging in
which the equipment is transported, and seek compensation for potential damages
caused during transport from the carrier in question. The equipment should be, if
possible, transported onto the location designated for its operation in its original

packaging.

2.1.2 Unpacking

After transporting the equipment on the location designated for its operation, remove

all packaging.

A\

Next remove all protective wrappings from outside and inside of the equipment.
The consumer is obliged to dispose of all packaging in accordance with

regulations valid in their respective countries!

2.1.3 Dismantling and Disposal

At the end of its service life, the equipment must be disposed of in accordance with

regulations valid in the respective countries.

2.2 Test protocols, Warranty Conditions
2.2.1 Testing

All equipment is factory tested in accordance with applicable laws, technical standards
and government regulations. For all equipment, a test report documenting the tests
performed is drawn up and kept at the factory. The equipment is sent to the customer
completely ready for use. An exception is equipment placed in a more complex

dispensing lines and assembled on-site.



2.2.2 Warranty

A\

Thank you for using our products. Our company will adhere to the relevant provisions

of our "Terms and Conditions" and provide you with appropriate services upon

submission of the invoice. We offer a 12-month warranty from the date of

purchase (invoice issue date).

During the warranty period, our company is responsible for free replacement

parts and related services if there is a device malfunction or quality issue

during proper operation.

A\

The free services do not cover the following damages:

Failure to provide an invoice or alteration of invoice details.

Damage caused during transportation (it is necessary to inspect the condition
of the goods upon receipt from the carrier), installation, or improper connection
and handling.

Damage to components caused by failure to provide power and voltage
according to the specifications in the technical data.

Damage caused by disassembly of the products, modification, or alteration of
mechanical and electrical structures without permission.

Damage caused by improper operation, cleaning, or maintenance.
Non-human-caused damages such as damage caused by abnormal voltage,
fire, building collapse, lightning, floods, and other natural disasters, as well as
damage caused by rats and other pests.

Failure to follow the operating instructions during use.

Wearable and consumable parts.



A\

If the following conditions are not met, the complaint will not be considered: How
to proceed with a complaint for the fastest resolution:
- Product identification — by submitting the order, invoice, or inspection label.
- Description of the defect — describe as thoroughly as possible why the product
is being claimed.
- Attach photos or video (used to assess the claim resolution and possibly
propose repairs and ensure spare parts needed for the repair).
- Customer's request for claim resolution — repair (service) / return, etc.

- Contact person and address where the product is located.

2.3 Safety

2.3.1 Safety - electric current

The device is factory-fitted with a connecting cord for conducting the electric current,
terminating in a non-detachable plug. This plug can be plugged into an outlet with
voltage system 1, N, PE ~ 230V, 50Hz (an EURO socket with protective pin, a SHUKO

socket with protective contacts).

I\

Only qualified electricians are allowed to exchange the plug. The wiring of the
equipment can be handled only by persons possessing electrotechnical
gualification and only after the manufacturer's approval. Interfering with the

wiring is dangerous to life and may cause electric injury!

O AD

It is forbidden to touch the power supply cord plug, the control panel and other
electrical components with moist or wet hands, or to wash them with pressurized

water. There is a danger of electric injury!



I\

Before carrying out maintenance work, it is necessary to pull the power supply
cord plug and to make sure no electric current is flowing through the equipment
(e.g. by turning on the main power switch and observing if the equipment
remains powered off). If the equipment is connected permanently to the mains,
it is necessary to turn off the corresponding circuit breaker, make sure the
equipment is not functioning and secure the deactivated circuit breaker, e.g. by

putting an “equipment under maintenance” sign on it.

2.3.2 Safety - mechanics

While operating the equipment, special caution is necessary during following
operations:
When opening or closing the doors of cooling or freezing tables. The doors are
spring loaded and parts of limbs may become caught in them.
When opening the blinds covering the condenser. When acting carelessly, there
is a danger of cutting oneself at the condenser lamellas.
When handling the drawers of cooling tables, especially when they are filled
with glass beverage vessels. Full drawers have a considerable weight.
Rough handling may cause the drawers to fall out of their slides, possibly

resulting in injury.

AN\ A ®

During the operation of the cooling unit, do not put your fingers or other

objects through the condenser fan covers, the evaporator fan covers, or

other fan covers. There is arisk of limb injury from rotating fan blades.

2.3.3 Safety - leaking substances

The coolant used does not pose any health risks.



2.3.4 Safety - thermal effects

W

During the operation of the cooling unit, the compressor body and the pipe ducts can
reach considerably high temperatures — touching them may cause burns to the limbs.
During the operation of the equipment, the condensate liquid evaporates from the
evaporator tank. The tank and the heating bodies reach considerably high

temperatures — touching them may cause burns to the limbs.

2.3.5 Safety - The refrigerants R290 and R600

A\

We do not recommend handling the refrigerants R290 and R600 used in our cooling
products. Any work involving these refrigerants should only be carried out by
individuals with the necessary knowledge and qualifications. R290 is pure propane,

and R600 is pure isobutane. These substances are highly flammable.



2.3.6 Proper use of Equipment

A\

The equipment is designed for normal use by an adult.

It is not designed for rough handling or operation by children! The
operators of the equipment must be thoroughly and demonstrably trained
in its operation and a user guide must be available to them.

The equipment must be operated in accordance with the instructions for
use. The equipment can be used only for purposes for which itis intended.
Do not place the equipment next to heat sources or on places directly
illuminated by sunlight.

Before filling the equipment with goods, let it cool to the target
temperature first.

Do not place any hot or warm dishes into the refrigerated space.

Do not place any acidic foods into the refrigerated space, as this may
cause damage to the evaporator.

Keep the refrigerated space clean.

Do not leave the doors to the refrigerated space open — this reduces the
equipment performance and lifetime.

Regularly check the equipment and perform maintenance work according
to this guide



COOLING TABLES AND FREEZING TABLES

The equipment is able to operate properly under these conditions:
Climatic class 3 (25°C - 60%)
The equipment is not placed in direct sunlight
The equipment is not placed close to sources of heat (heaters, deep fryers,
heating dispensing basins, frying plates, etc.)
The equipment is not placed close to steam generating devices (heating

dispensing basins, pasta heaters, convection ovens, etc.)

3. Technical Features

3.1 Technical Description

Cooling tables serve for cooling/freezing and preservation of foodstuffs that spoil at
room temperature. These tables are not permitted to be used for other purposes
without express permission and eventual structural changes by Gastro. According to
way of use, tables are manufactured either as allowing cooling/freezing of intermediate
goods placed in GN containers, in drawers, or cooling tables allowing cooling of
beverages placed in drawers. Freezing tables are manufactured as ventilated, utilizing
forced circulation of frozen air. Cooling/freezing tables are made from rigid self-
supporting stainless structure. The base body of the refrigerated space is made from
stainless metal sheet insulated with polyurethane foam. These tables have been
designed for best results provided that all instructions contained in this user guide are
followed. For the tables to be used in the best way possible and to be always kept in
perfect condition, we recommend that you perform the maintenance work regularly.
The personnel operating the tables must be necessarily familiarised with instructions

regarding to operation, maintenance and safety, as contained in this user guide.

The temperature of the refrigerated space of the cooling table is adjustable from 3°C
to 8°C. The temperature of the freezing space of the table is adjustable from -22°C to
-19°C. The temperature of the refrigerated space is maintained by an electronic control
unit. The electronic control unit automatically manages the process of cooling the

refrigerated space and the process of defrosting the icing forming on the evaporator.



The resulting condensate liquid is either evaporated automatically or discharged into

the prepared drain.

Sushi module
This module consists of an aggregate chamber and a glass extension with sliding doors

on one side and fixed glass on the other.

Lowered cooling/freezing tables

This lowered cooling table allows better use of space - height is 460mm or 520mm.
The tables come with doors or drawers that can be combined (depends on the height
of the table - 100+150mm or 200mm for 460mm table height and 200mm for 520mm
table height. The temperature of the refrigerated space of the cooling table is
adjustable from 3°C to 8°C. The temperature of the freezing space of the table is
adjustable from -22°C to -19°C.

Other freezing products: These products operate on a similar freezing and defrosting
principle as the freezing tables described above. For example, a freezing table may be
combined with an freezing tub for ice and share a common aggregate chamber. These
products are non-standard and are handled on an individual basis. For specific

information, feel free to contact us.

3.2 Dimensions and technical specification

Dimensions of the equipment and technical specification can be found according to the

type of equipment at www.gastro.cz.

3.3 Type Labels

lllustrative example.

GASTRO PRODUCTION s.ro.| CZ
gasteocz Zemédélska 500, 373 81 S

FROBUCTIO % Kamenny Ujezd (€
SN: 2025_OBP-.............. |Type: ................
Refrig. Capacity: ..... kW
InputP: ... kW I V1-000000-0000
Currentload Iv: ... A Climatic class "3"
Cooling medium: ... Amount: ... a] - —

Voltage system: ...
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4. Installation and Operation

4.1 Setting the Equipment

A\

Always proceed carefully and slowly when handling the equipment to avoid
damage or injury! Consider the weight of the equipment. Ideally, four people are
required to handle the equipment. After unpacking, place the equipment in
a horizontal position at the designated location. If the device has adjustable feet,
you can use them to set the correct leveling so that the device is not positioned
at an angle.

A\

Warning! Ensure that the equipment is positioned so that the condenser is
accessible, as it needs to be cleaned regularly. When installing the equipment
into custom furniture, ensure that there is adequate airflow at the level of the

unit through perforations in the furniture.

4.2 Connecting to the electric network

The device is factory-fitted with a connecting cord for conducting the electric current,
terminating in a non-detachable plug. This plug can be plugged into an outlet with
voltage system 1, N, PE ~ 230V, 50Hz (an EURO socket with protective pin, a SHUKO
socket with protective contacts). Insert the plug of the connecting cord into the outlet.
Ensure that the plug remains accessible to the operator. The cord cable must be laid
out visibly and without any sharp bends. The cord cable must not be laid out across

sharp edges of any sheet metal or other components.

11



4.3 Turning on the Equipment

AN

After positioning the equipment, wait at least 30 minutes before turning it on. During
the winter months, wait 12 hours at room temperature.

Turn on the equipment by setting the main power switch to position 1.

The indicator light should come on.For setting the temperature of the refrigerated

space on the electronic control unit, refer to section 5).

4.4 Filling the equipment with goods

After the refrigerated / freezing space reaches the target temperature, you may fill it

with goods. Please follow the principles of proper use of equipment.

A\

Do not place any hot or warm dishes into the refrigerated space.

Do not place any acidic foods into the refrigerated space, as this may

cause damage to the evaporator

4.5 Operation of the Equipment

A\

Keep the refrigerated space clean.

Do not leave the doors to the refrigerated space open — this reduces the
equipment performance and lifetime.

Regularly check the equipment and perform maintenance work according

to section 6 of this user guide.

12



5. Electronic Control Unit

The Cooling equipment is controlled by COPELAND. The manufacturer takes no
responsibility for any equipment malfunction resulting from interfering with the
electronic control unit settings. This provision does not apply to settings permitted by

this user guide

For proper cooling function and condensation evaporation from the evaporator
tray, the product needs to be set to 'stand-by’' mode. This can be done as follows:
- Press the lower right button to turn the 'stand-by' mode on/off.
- Display shows 'OFF' / after turning on, the temperature value (...°C) will
appear on the control unit display

5.1 Description and Dimensions

COPELANDs are electronic thermostats with passive defrosting. They are fitted with a
microprocessor and are suitable for refrigeration applications at normal temperatures.
They are suitable for mounting on panels and their dimensions are 32x74 mm. They
have one, two or three relay outputs to control compressor, fan, defrosting, lighting. It

is possible to connect up to three PTC or NTC sensors to them.

Technical parameters

Wrapping: self-extinguishing plastic ABS

Case: front panel: 32 x 74mm, depth: 60mm

Mounting: into the panel with cut-out aperture of 71 x 29mm
Front panel cover: IP65

Attachment: barrier strip for conductors with up to 2.5mm?2 cross section.
Supply voltage: 230V~, +10%; 50, 60Hz

Input power: 3VA max

Data memory: EEPROM

Working temperature range: 0 to 60°C

Temperature range for storage: -30 to 85°C

Relative humidity: 20 to 85%

Accuracy (at ambient temperature of 25°C): £0,7°Cx1 digit

13



5.2 Operating Mode - COPELAND

FRONT PANEL COMMANDS:

Button description

SET

Displays the desired value. In programming mode serves for
selecting a parameter or confirming an operation.

(UP): Displays maximum temperature recorded. In
programming mode serves for navigating the parameter list
and increasing the displayed value.

(DOWN): Displays minimum temperature recorded. In
programming mode serves for navigating the parameter list
and decreasing the displayed value.

Turns the device on and off.

A
7
O

|
Q:

Turns the lighting on and off, if available.

e

o

>

(DEF): Initiates manual defrost.

Key combinations

A YV

Locks and unlocks the keyboard.

SET 7

Enters the programming mode.

SET AN

Returns to displaying the value of the refrigerated space

temperature.

14



Explanation of LED functions

Lit up - Compressor running
* Flashing - Compressor minimum cycle delay

Lit up - Defrosting in progress
Flashing - Dripping in progress

.‘.‘0
Lit up - Fans running
ﬁ Flashing - There is a time delay for the fans
to switch on during defrost

Litup - Alarm

@

€3
0)

Lit up - A continuous cooling cycle is in progress

Lit up - Energy saving cycle

Lit up - Measured units
°C/F Flashing - Programming mode

Displaying minimum recorded temperature

1. Press theVbutton.
2. A "Lo" message appears on the display followed by minimum recorded

temperature.

3. After another pressing of the V button or a 5s wait the device returns to

normal mode of operation displaying the measured temperature.

15



Displaying maximum recorded temperature

1. Press the A button.
2. A "Hi" message appears on the display followed by maximum recorded

temperature.

3. After another pressing of the A button or a 5s wait the device returns to
normal mode of operation displaying the measured temperature.
Resetting the recorded MIN. / MAX. temperatures

1. While viewing either of the MIN. / MAX. temperatures, press the SET button
for more than 3s, until the "rSt" message appears.
2. Confirm the operation by again pressing the SET button. The "rSt" starts

flashing. The device resumes displaying the current temperature.

MAIN FUNCTIONS
Displaying the Target Temperature

1. Shortly press the SET button. The device displays the target temperature.

2. To again display the current temperature, shortly press the SET button again

or wait 5s.

Setting the Target Temperature
1. Hold the SET button for more than 2s.

2. The device starts displaying the target temperature and the °C warning light

starts flashing.

3. The target temperature can be adjusted by pressing the V or A buttons

(within 10s interval).
4. The new target temperature is confirmed either by again pressing the SET

button or automatically after 10s interval.

Initiating Manual Defrost

A

1. Press and hold the ‘6‘0‘ for more than 2s.

16



Locking the Keyboard
1. Hold the V + A buttons simultaneously for at least 3s.

2. The "POF" message appears and the keyboard is locked. Now it is only
possible to see the target temperature or the MIN. / MAX. recorded temperature.

3. Upon pressing any key for more than 3s, the "POF" message appears.

Unlocking the Keyboard again

1. Hold the V + A buttons simultaneously for at least 3s, until the "PON"

message appears.

The Continuous Cycle

1. Unless there is defrost in progress, it is possible to initiate the continuous cycle

by pressing the A button for more than 3s. The compressor enters the
continuous cycle and operates to maintain the CCS setpoint for the time set

through the CCt parameter. The cycle can be terminated before the end of the

set time by pressing the A button for more than 3s.

The ON/OFF Function

|
1. The device can be turned off by pressing the O button. The "OFF" message
appears. In this configuration, the regulation is disabled. To switch the controller

|
on, again press the O button.

WARNING! - Loads connected to the normally closed contacts of the relays
are always supplied and under voltage, even if the controller is in stand-by

mode.

17



5.3 Programming Mode

AN

Activating the programming mode is allowed only to servicing organisations

with permission from the manufacturer.

6. Maintenance

6.1 General Safety Measures

A\

Before commencing maintenance, study this user guide thoroughly.

Follow the instructions contained in section 2.3 Safety.

I\

Before carrying out maintenance work, it is necessary to pull the power supply
cord plug and to make sure no electric current is flowing through the equipment
(e.g. by turning on the main power switch and observing if the equipment
remains powered off).

If the equipment is connected permanently to the mains, it is necessary to turn
off the corresponding circuit breaker, make sure the equipment is not
functioning and secure the deactivated circuit breaker, e.g. by putting an
“equipment under maintenance” sign on it.

During maintenance work, proceed with caution and without haste.

18



Do not use pressurized water for washing the equipment, there is arisk of
damage to ventilator fans, compressor, electronic components and to the
whole equipment as a consequence!

To clean the equipment use acommon kitchen detergent approved for use

with foodstuffs!

6.2 Regular Maintenance

6.2.1 Inspection

A\

For lowered cooling tables, there is an evaporator between the columns (humber 3 in
the technical drawing (Lowered cooling tables)). We only perform an inspection of the

unit chamber, and for any other issues, please contact service.

6.2.1.1 Evaporator
Remove the cover by "popping” it up (hnumber 2 in the technical drawing,
aggregate chamber) with a gentle upward movement.
Slide out and then remove the assembly of aggregate components on the
sliding plate. Remove the evaporator cover (number 4 (beverage tables) and
3 (GN tables) in the technical drawing)).
Ascertain visually that the evaporator is not iced. An iced evaporator must
be left to defrost.
Check the drain hose to make sure that the condensate drainage is
unobstructed. If the hose is clogged, clean it using a drain cleaning cable.
Also remove any sediment from the evaporator tank.

6.2.1.2 Evaporator fans
Check manually that the evaporator fans (number 4 (beverage tables) and 3
(GN tables) in the technical drawing) move freely. Have any immobile fans

replaced.

19



6.2.1.3 Compressor
Remove the cover by "popping” it up with a gentle upward movement.
Slide out the assembly of aggregate components on the sliding plate.
Remove any deposited dust from the compressor by vacuuming or using
a compressed air blower.
From the vicinity of the compressor, remove any undesirable material that

would obstruct the free flow of air.

6.2.1.4 Condenser

Check that there are no dust deposits or other particles on the condenser
lamellas (number 2 in the technical drawing in aggregate chamber). While
pointing a flashlight towards the lamellas, you should be able to see
through them!

Remove any eventual impurities with a brush or a compressed air blower.

AN ®

If it is not possible to clean the condenser, contact a servicing
organisation. The condenser needs to be replaced, failing to do so
would result in destruction of the whole cooling unit.

Use increased caution during cleaning, there is a danger of cutting
oneself at the condenser lamellas.

If the condenser fan is readily accessible, check manually that the fan
rotates freely. If the fan is inaccessible, it is necessary to check that

the fan is functioning correctly during operation, in the following way:

20



Provided that the condenser is clean, put an A4 sheet of paper against
the front side of the condenser while the cooling unit is in operation.

The sheet of paper should cling firmly to it and not fall off.

6.2.1.5 Sealing surfaces

Check all rubber sealing on doors, drawers, etc. Replace all damaged

sealing.

6.2.1.6 Lighting

If available. Ascertain visually that the Perspex covers of the lights are not
damaged. Have any damaged covers replaced by a servicing organisation.

6.2.1.7 Hinges, sliding surfaces
Check that all hinges rotate freely and are properly spring-loaded.
Also check that all hinges are properly attached and do not show signs of
deformation.
Check that sliding surfaces move freely without snagging.
Do not lubricate the hinges or sliding surfaces with any petroleum jelly
or oils!
Have any faulty hinges or sliding surfaces replaced by a servicing

organisation.

6.2.1.8 Ventilation apertures

Ensure that all ventilation apertures are unobstructed and clean.
Mechanically remove any eventual impurities by vacuuming or using a

compressed air blower.

A\

Never place any obstacles in front of the ventilation apertures!

21



6.2.1.9 Maintenance of Stainless steel

To ensure a beautiful and long-lasting stainless steel table top, it is very important that

the user cleans the steel table correctly. Proper cleaning can avoid corrosion (rust)

problems and also ensure that protection against corrosion is maintained.

Any spills should be dried as soon as possible to avoid stains.

A gentle detergent for daily cleaning, sulfonated water and a soft cloth
isrecommended. Always rinse with clean water afterwards. The steel tabletop
is rubbed dry with a cloth, this prevents lime stains on the steel fromdried water.
A suitable steel cleaner is recommended for thorough cleaning. Lime scalecan
be removed using a cream cleaning powder and a soft cloth.Be careful when
scrubbing in the direction of sanding the steel. Make surethe detergent DOES
NOT contain chlorides, ammonia, etc.

Use a nylon sponge to remove scratches in the table top. Remember toscrub in
the direction of sanding.

Can be treated with a treatment spray that provides a protective film.

When you put hot things on the table top, a stain may form.

A\

Never use:

Scouring sponges/scrubbing powder — leave scratches.

Chlorine-containing cleaning product for a longer period of time — can makethe steel
surface matt.

Scouring sponges in steel wool - steel wool can be deposited in the steeland rust
stains can appear.

Table salt — must be rinsed away. This can lead to rust stains on the steel.

Iron-containing objects that are placed in/on the kitchen sink "overnight" -can lead
to rust stains on the steel.

22



6.2.1.10 Maintenance of Glass
Regular cleaning:
- Clean using a microfiber cloth or paper towel.
- Use standard glass cleaners or water with a small amount of detergent.

- Polish dry after cleaning to avoid streaks.

Proper Handling:
- Avoid sharp impacts and point loads.
- Inkitchens and catering environments, more frequent cleaning is recommended
due to grease buildup.

- Clean edges and joints carefully without excessive pressure.

AN

Never use:
- Abrasive cleaners, powders or rough sponges.
- Sharp tools (razor blades, scrapers) without protection.

- Strong acidic or alkaline agents.

6.2.1.11 Maintenance of painted/coated surfaces on Stainless steel
Regular cleaning:

- Wipe using a soft microfiber cloth.

- Use lukewarm water with a small amount of mild detergent.

- Dry the surface after cleaning to avoid water marks.

Proper Handling:
- Protect the surface from mechanical damage and scratching.
- Avoid prolonged exposure to moisture, grease and aggressive substances.
- Use protective pads when placing objects on the surface.
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Never use:
- Solvent- or alcohol-based cleaners (acetone, technical alcohol, nitro thinner).
- Abrasive agents, steel wool or hard brushes.
- High-pressure or steam cleaning — may damage the coating.

- Polishes or waxes not intended for coated metal surfaces.

6.2.2 Removable aggregate - ecological reuse

We support a more sustainable way of life by offering the option to reuse aggregate in
our tables. If the aggregate stops working or gets damaged, simply send it back to us.
In the meantime, we will send you a replacement so you won’t have to wait long for
service. The components in the aggregate compartment are mounted on a tray with
rails, allowing easy and regular maintenance, as well as access to the evaporator. After
ensuring everything is disconnected, the components on the tray can be removed from

the rails.

The returned aggregate will be repaired and reused in another of our products.This
approach reduces disposal costs, minimizes waste, and extends the lifespan of certain

components, reducing the need for new materials for all products.

6.2.3 Maintenance

6.2.3.1 Daily maintenance

- During maintenance work, follow the instructions contained in section 6.1
General Safety Measures.

- After finishing daily operation, turn off the equipment. Remove the foodstuffs
from the equipment, clean the refrigerated space and wipe it dry. Leave the
refrigerated space open to prevent any lingering odors.

- When performing maintenance work during continuous operation, turn the
equipment off, remove any foodstuffs from it and place them in another

refrigerated space. Clean the refrigerated space and wipe it dry. Turn the
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equipment on and let it cool to the target temperature. After that, put back
the foodstuffs.

- While the equipment is turned off, perform maintenance as detailed in
sections 6.2.1.1-6.2.1.2 and 6.2.1.11.

6.2.3.2 Monthly maintenance
During maintenance work, follow the instructions contained in section 6.1
General Safety Measures.
During monthly maintenance perform tasks detailed in sections 6.2.1

Inspection and 6.2.3.1 Daily Maintenance.

7. Forbidden handling procedures

O

Do not use the equipment for other purposes than intended!

Do not interfere with the circuitry of the equipment!

Do not perform any other activities forbidden elsewhere in this user guide!
Do not wash the equipment with pressurized water!

Do not overload the drawers in the refrigerated / freezing space!

Do not handle the equipment roughly!

It is forbidden to operate the equipment without prior training and without

having this user guide available!
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8. Table of possible malfunctions and their correcting

Malfunction name

Control unit message

Possible correction method

Malfunctioning refrigerated space
probe
Malfunctioning evaporator probe
Table not cooling

Table cooling too much

9. Inquiries

PF1

PF2
HiA

LoA

Replace thermal probe

Replace thermal probe
Check the table as per section 6.2
Regular Maintenance. After
inspection, turn the equipment on
again and let it operate for at least
60 min. If the problem persists,
contact a servicing organisation.
Malfunctioning control unit relay —

replace the control unit

If you need help and advice, do not hesitate to contact us, and we will assist you with

everything. You can find our contact information on our website www.gastro.cz.
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Appendix 1

Control unit - Wiring diagram

COPELAND XR60CH
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Appendix 2
Cooling Table — Wiring diagram

We are updating the wiring diagram to provide more detailed information. For any
guestions, please contact us.
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Appendix 3

Freezing Table — Wiring diagram

We are updating the wiring diagram to provide more detailed information. For any
guestions, please contact us.
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Appendix 4

Beverage Cooling Table — Technical drawing
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3x doors

Legend:

Base of the cooling table

Aggregate chamber (Compressor, Condenser, Evaporator tub, COPELAND,...)
Cooling tub (optional)

Side panel, Evaporator cover with evaporator block and fans

Air flow tunnel

Inserts

Perforated shelf

Top plate of the cooling table

© © N o gk~ wDdhPE

Side panel
10.Wing doors
11.Front frame of the cooling table
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Appendix 5

Cooling & Freezing Table GN - Technical drawing
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GN — 3x 1/3 drawers, 2x 1/2 drawers and 1x door

Legend:

Base of the cooling table

Aggregate chamber (Compressor, Condenser, Evaporator tub, COPELAND,...)
Side panel, Evaporator cover with evaporator block and fans

GN inserts

Air flow tunnel

Partition

Top plate of the cooling table

Rails

© © N o g s~ w D PE

Side panel
10.GN 1/3 drawers assembly
11.Front frame of the cooling table

12.GN 1/2 drawers assembly

33



Appendix 6

Lowered cooling Table — Technical drawing

GN - 2x drawers

Legend:

o a0k w N PE

Base of the cooling table

Aggregate chamber (Compressor, Condenser, Evaporator tub, COPELAND,...)
Assembly - Evaporator block and fans + inserts

Top plate of the cooling table

Side panel

Drawers
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Navod k pouZiti a udrzbé
Dle evropskych smérnic
CE

Vyrobce nepfebira Zadnou zodpovédnost za pfipadné upravy nebo technické zmény
obsahu ¢i udaju obsazenych v tomto navodu k pouziti. Tento navod k pouziti plati pro

vSechna chladici zafizeni dodavané firmou Gastro Production s.r.o.
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1. Uvod

1.1 Orientace v navodu k pouziti

Tato pfirucka byla koncipovana tak, aby v ni uZivatelé mohli jednoduse a rychle
nalézt informace nutné ke zvladnuti obsluhy a udrzby chladiciho zafizeni.
Uzivatel si musi pfirucku precist celou a to s davkou nejvyssi pozornosti a ujistit
se, ze véem informacim v ni obsazenych perfektné porozumél.

PFirucka kromé toho poté slouzi k naslednému vyhledavani, pokud je provadén
néjaky ukon. Z tohoto dlivodu musi byt pfiru¢ka stale dostupna pro osobu, ktera
vitrinu obsluhuje.

Vyhledavani v této priru€ce je usnadnéno zakladnim obsahem, ktery umozniuje
okamzité vyhledani pfisluSného mista a zaroven obsahem na zaCatku kazdé
kapitoly.

Kromé toho byly vedle nékterych odstavcl vioZeny znacky pro varovani jako
oznaceni dllezitych informaci, které jsou v daném odstavci obsazeny. Tyto

odstavce by mély byt ¢teny obzviasté pozorné.



1.2 Vysvétleni znacek pouzitych v navodu

f Pozor nebezpeci urazu elektrickym proudem — oznacuje Casti, kde hrozi
uraz elektrickym proudem. Nutno Cist zvlasté peclivé.

Pozor rotujici ¢asti — oznacuje Casti, kde je nebezpeci od rotujicich Casti.

Pozor moznost zranéni — oznacuje Cast, kde muze dojit k poranéni pfi

sahani na zafizeni v provozu. Nutno Cist zvlasté peclivé.

Pozor dulezité — oznacuje ¢ast, kde mize vzniknout nebezpedi nebo je cast

> ® P

obzvlast dilezita. Nutno gist zvlasté pedlivé.

Zakaz myti tlakovou vodou — takto oznacena Cast je zakazana myt tlakovou

R

vodou pro moznost poskozeni zafizeni.

Zakazané prace — oznaCuje Cast, kde muze dojit k poSkozeni zafizeni

%,

provadénim praci na zafizeni zakazanych.



2. Spolecna ustanoveni

2.1 Transport a vybaleni

2.1.1 Transport

Odbératel je povinen zkontrolovat uplnost a neporusenost obalu, ve kterém je zafizeni
transportovano. Vzniklé Skody zpusobené dopravou fesit s pfislusnym dopravcem.
Zafizeni je nutné po doruceni, pokud mozno, dopravit na misto urené pro provoz

zarizeni v pavodnim obalu.

2.1.2 Vybaleni

Po dopraveni zafizeni na misto uréené pro provoz zafizeni, odstranime vSechny obaly.

A\

Spotrebitel je povinen zlikvidovat vSechny obaly dle platnych predpisti v dané

awvs o=

zemi!

2.1.3 Rozebrani a likvidace

Po skoncCeni Zivotnosti zafizeni je nutno jej zlikvidovat dle platnych norem v dané zemi.

Zafizeni obsahuje:

Nerezova ocel - Nylon

Barevné kovy-hlinik, méd - Polyethylen

Sklo - Mazny olej

PVC - Chladici plyn

Metakrylat (PMMA) - Polyuretan

Polystyrol (PS) - Elektromotory

ABS - Napdjeci kabel, elektroinstalaéni
Moplen material



2.2 ZKkuSebni protokoly, zaru¢ni podminky
2.2.1 ZkouSeni

Kazdé zafizeni je ve vyrobnim zavodé zkousené podle platnych zakonu, technickych
norem a nafizeni vlady. Ke kazdému zafizeni je vyhotoven zkuSebni protokol o
provedenych zkouskach, ktery je uloZen ve vyrobnim zavodé. Zafizeni je odeslano

vvvvvv

vydejnich linkach a montované na misté u zakaznika.

2.2.2 Zaruka

A\

Dékujeme, Ze pouzivate nasSe produkty. Nase spoleCnost se bude fidit pfislusnymi
ustanovenimi nasich ,Obchodnich podminek® a poskytne vam odpovidajici sluzby po
predlozeni faktury. Poskytujeme 12mési€ni zaruku od data zakoupeni (datum
vystaveni faktury).

Béhem zaruéni doby je nase spoleénost zodpovédna za bezplatné nahradni dily
a souvisejici sluzby, pokud dojde k poruse zarizeni nebo problému s kvalitou pfi

spravném provozu!

A\

Bezplatné sluzby se nevztahuji na nasledujici Skody:
Nepredlozeni faktury nebo pozménéni udaju na fakture.
Poskozeni zpusobena béhem prepravy (je nutné zkontrolovat stav zbozi pfi
prevzeti od dopravce), instalace nebo nespravné pfipojeni a manipulace.
Poskozeni komponentl zplUsobené nedodrzenim pozadovaného napajeni
a napéti podle specifikaci v technickych udajich.
Poskozeni zpusobena rozebranim vyrobk(, udpravou nebo zménou
mechanickych a elektrickych konstrukci bez povoleni.

Poskozeni zplsobena nespravnym pouzivanim, ¢isténim nebo udrzbou.



Skody nezavinéné &lovékem, jako jsou $kody zplsobené abnormalnim
napétim, pozarem, zficenim budovy, bleskem, zaplavami a jinymi pfirodnimi
katastrofami, stejné jako Skody zpusobené hlodavci a jinymi Skadci.
Nedodrzeni pokynu pro obsluhu béhem pouzivani.

Opotrebitelné a spotiebni soucasti.

A\

Pokud nebudou splnény nasledujici podminky, reklamace nebude zohlednéna:
Jak spravné postupovat pii reklamaci pro jeji nejrychlejsi vyrizeni:
o Identifikace produktu — predloZzenim objednavky, faktury nebo kontrolniho
Stitku.
e Popis zavady — popiSte co nejpodrobnéji, pro€ produkt reklamujete.
o Prilozte fotografie nebo video (pouzivané k posouzeni vyfizeni reklamace
a pfipadné k navrhu opravy a zaji§téni nahradnich dila potfebnych k opravé).
« Pozadavek zakaznika na vyfizeni reklamace — oprava (servis) / vraceni atd.

« Kontaktni osoba a adresa, kde se produkt nachazi.

2.3 Bezpecnost
2.3.1 BezpecCnost — elektricky proud

Zafizeni je z vyrobniho zavodu opatfeno pfipojovacim kabelem pro vedeni el. proudu
ukoncenou neoddélitelnou vidlici. Vidlici lze zasunout do zasuvky s napétovou
soustavou 1, N, PE ~ 230V, 50Hz (zasuvka EURO s ochrannym kolikem, zasuvka
SHUKO s ochrannymi kontakty).

I\

Vymeénit vidlici smi pouze osoba s elektrotechnickou kvalifikaci. Zasahovat do
elektroinstalace zarizeni smi pouze osoba s elektrotechnickou kvalifikaci po
dohodé s vyrobnim zavodem! Zasahovat do elektroinstalace je zivotu

nebezpecné a hrozi uraz elektrickym proudem!



O A

Je zakazano sahat na privodni vidlici, ovladaci panel a jiné elektrické prvky
vihkou nebo mokrou rukou, pfipadné je omyvat tlakovou vodou. Hrozi nebezpeci

urazu elektrickym proudem!

I\

Pred zapocetim udrzbovych praci je nutné vidlici privodniho kabelu vytahnout
ze zasuvky a prezkouset, ze do zarizeni netece elektricky proud (napriklad
zapnutim hlavniho vypinace a zjiSténim, ze zarizeni nefunguje).

Pokud je zafizeni pfipojeno napevno k el. rozvodu je nutné vypnout pfislusny
jisti€ okruhu, prezkouset nefunkénost zarizeni a zajistit vypnuty jisti¢ napriklad

vyvésenim tabulky ,,Na zafizeni se pracuje®.

2.3.2 Bezpecnost — mechanika

P¥i provozu zafizeni je nutno dbat zvySené opatrnosti hlavné u téchto praci:
PFi otevirani a zavirani dvefi chladicich a mrazicich stol(. Dvefe jsou napruzeny
a mlze dojit k priskFipnuti ¢asti koncetiny.
PFi otevirani krycich Zaluzii kondenzatort / Pfi neopatrné €innosti miaze dojit
k pofezani o lamely kondenzatoru.
Pfi manipulaci se zasuvkami u chladicich stoll, zejména naplnénych
sklenénymi nadobami s napoji. Naplnéné zasuvky maiji znacnou hmotnost.
PFfi hrubé manipulaci mUze dojit k vylomeni zasuvky s pojezdovych lyZin

a naslednému urazu.

AN A ®

Pri provozu chladiciho agregatu nesahat ani nestrkat predméty skrz kryty

ventilatoru kondenzatoru, dale skrz kryty ventilatora vyparniku ani jiné
kryty ventilatord. Maze dojit k urazu koncetiny od rotujicich lopatek

ventilatoru.



2.3.3 Bezpecnost — unikajici latky

Pouzité chladici médium neni zdravi Skodlivé.

2.3.4 Bezpecnost — tepelné ucinky

W

PFi provozu chladiciho agregatu muze dosahnout télo kompresoru a trubkové
vedeni znacné vysokych teplot — pfi dotyku muze dojit k popaleni koncetiny.
Pfi provozu zafizeni se odtekly kondenzat odpafuje z odpafovaci vany. Vana
a vyhfivaci télesa dosahuji znacné& vysokych teplot — pfi dotyku muze dojit
k popaleni koncetiny.

2.3.5 Bezpecnost — Chladivo R290 a R600

A\

S pouzivanym chladivem R290 a R600 v nasich chladicich produktech
nedoporu¢ujeme manipulovat. Jakoukoliv praci s timto chladivem by mély
provadét pouze osoby s potfrebnymi znalostmi a kvalifikaci. R290 je €isty propan

a u R600 se jedna o Cisty isobutan. Tyto latky jsou extrémné horlavé.

2.3.6 Spravné pouzivani zarizeni

A\

Zarizeni bylo konstruovano pro normalni pouzivani dospélou osobou.
Neni konstruovano pro hrubé zachazeni a obsluhovani détmi! Obsluha
pracujici se zafizenim musi byt disledné a prokazatelné proskolena

a musi mit k dispozici navod k pouziti.



Zarizeni se musi provozovat dle navodu k pouziti. Zafizeni se musi
pouzivat jen k ucelim, ke kterym je uréeno.

Neumist'ujte zarizeni k tepelnym zdrojim a na mista pfimo osvétlené
sluneénim svitem.

Pred naplnénim zafizeni zbozim, nechte zafizeni nejprve nachladit
na zvolenou teplotu.

Do chlazeného prostoru nevkladejte horké nebo teplé pokrmy.

Do chlazeného prostoru nevkladejte kyselé potraviny, muze dojit
k poskozeni vyparniku.

Udrzujte chlazeny prostor v Cistoté.

Nenechavejte oteviené dvere chlazeného prostoru — snizuje se vykon
zarfizeni a jeho zivotnost.

Zarizeni pravidelné kontrolujte a provadéjte udrzbové prace dle tohoto

navodu.



CHLADICI A MRAZICI STOLY

Zafizeni je schopné pracovat bez zavad za téchto podminek:
Klimaticka tfida 3 (25°C - 60%)
Zafizeni neni umisténé na pfimém slune¢nim svitu
Zarizeni neni umisténé v blizkosti tepelnych zdroja (topeni, fritézy, ohfivaci
vydejni vany, smazici desky, atd.)
Zarizeni neni umisténé v blizkosti zafizeni vyvijejicich paru (vydejni ohfivaci

vany, ohfivace téstovin, konvektomaty, atd.)

3. Technické vlastnosti

3.1 Technicky popis

Chladici/mrazici stoly slouzi k chlazeni/mrazeni a uchovani potravin, které se pfi
pokojové teploté kazi. Dale k chlazeni napoja. Tyto stoly nesméji byt bez vyslovného
povoleni pfipadné strukturalnich zmén firmou Gastro Production s.r.o. pouzivany k
jinym Gcelim. Dle druhu pouziti se vyrabéji chlazené/mrazici stoly umoznujici
chlazeni/mrazeni polotovart umisténych v gastronadobach v zasuvkach a napojové
chladici stoly umoziujici chlazeni napoju umisténych v zasuvkach. Stoly jsou
dodavany podle potfeby zakaznika s kfidlovymi dvefmi, zasuvkami Ci jejich
kombinace. Stoly jsou vyrobeny ztuhé samonosné nerezové konstrukce. Zaklad
chlazeného/mrazeného prostoru tvofi korpus z nerezového plechu izolovan

polyuretanovou pénou.

Tyto stoly byly koncipovany k podavani co nejlepSich vysledkl v pfipadé, Ze jsou
dodrzovany vSechny pokyny obsazené v této pfirucce. Abyste je mohli pouzivat co
nejlepSim zplsobem a abyste je méli stale v bezvadném stavu, doporuCujeme Vam
pravidelné provadéni praci souvisejicich s jejich udrzbou. Personal obsluhuijici stoly je
treba nezbytné seznamit s pokyny ohledné provozu, udrzby a bezpecnosti, které

obsahuje tato pfirucka.

Teplota chlazeného prostoru stolu je nastavitelna od 3°C do 8°C. Teplota mraziciho
prostoru stolu je nastavitelna od -22°C do -19°C. Teplota chlazeného/mrazeného

prostoru je udrzovana pomoci elektronické fidici jednotky. Elektronicka fidici jednotka

9



automaticky Ffidi rezim chlazeni prostoru a odtavajici rezim vzniklé namrazy na
vyparniku. Vznikly kondenzat je bud automaticky odpafovan, nebo sveden do

pripraveného odpadu.

Sushi modul
Tento modul se sklada z agregatové komory a sklenéné nastavby s posuvnymi dvefmi

na jedné strané a plnym sklem na druhé.

Snizené chladici a mrazici stoly

Tento typ stolu umoznuje lepsi vyuZiti prostoru, diky své vysce —460mm nebo 520mm.
Muzete kombinovat dvefe a zasuvky, které zalezi podle vySky stolu (pro vysku stolu
460mm — 100+150mm nebo 200mm a nebo pro vysku stolu 520mm je pouze 200mm).
Teplota chlazeného prostoru je nastavitelné od 3°C do 8°C. Teplota mraziciho prostoru

stolu je nastavitelna od -22°C do -19°C.

Ostatni mrazené vyrobky: Tyto vyrobky pracuji na podobném principu mrazeni a
odtavani, jako mrazici stoly vySe popsané. Muze byt napfiklad spojen mrazici stdl
S mrazici vanou na led a mit spole€nou agregatovou komorou. Tyto vyrobky jsou

atypické a feSi se individualné. Pro konkrétni informace nam nevahejte napsat.

3.2 Rozméry a technické udaje

Rozméry a veSkeré technické udaje o zafizeni je mozno zjistit dle typu zafizeni na

Wwww.gastro.cz.

3.3 Typové Stitky

Jedna se o ilustrativni obrazek.

GASTRO PRODUCTION s.ro.| CZ

sasteocz  Zemédélska 500, 37381 -
FRODUGTICN Kamenny" Ujezd ( €

SN:  2025_OBP-............. T —
Refrig. Capacity: ..... kW
Input P: ... kW | V1-000000-0000

Current load lv: ... A Climatic class "3"

Cooling medium: ..... Amount: ..... OBPs i

Vollage system: .......cccccceieeen
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4. Instalace a provoz zarizeni

4.1 Ustaveni zarizeni

A\

Vzdy postupujte opatrné a pomalu pfi manipulaci se zarizenim, aby nedoslo
k poskozeni nebo zranéni! Berte v ivahu hmotnost zarizeni. K manipulaci se
zarizenim jsou idealné potieba ¢tyri osoby. Po rozbaleni umistéte zarizeni do
vodorovné polohy na uréené misto. Pokud ma zarizeni nastavitelné nozicky,
muzete je pouzit k nastaveni spravného vyvazeni, aby zafizeni nebylo postaveno

Sikmo.

AN

Upozornéni! Ujistéte se, ze zarizeni je umisténo tak, aby byl kondenzator
pfistupny, protoze je nutné ho pravidelné Cistit. Pfi instalaci zafizeni do vlastniho
nabytku zajistéte dostatecny pratok vzduchu na urovni jednotky prostiednictvim

perforaci v nabytku.

4.2 Pripojeni k elektrické soustavé

Zafizeni je z vyrobniho zavodu opatfeno pfipojovacim kabelem pro vedeni el. proudu
ukoncenou neoddélitelnou vidlici. Vidlici |ze zasunout do zasuvky s napétovou
soustavou 1, N, PE ~ 230V, 50Hz (zasuvka EURO s ochrannym kolikem, zasuvka
SHUKO s ochrannymi kontakty). Vidlici pfivodniho kabelu zasuneme do zasuvky.
Dbame na to, aby vidlice zUstala pfistupna obsluze. Pfivodni kabel musi byt veden
viditeIné bez zalomeni. Pfivodni kabel nesmi byt veden pfes ostré hrany plechovych

a jinych soucasti.
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4.3 Zapnuti zarizeni

A\

Po ustaveni zafizeni poCkame min %2 hodiny, nez zafizeni zapneme. Béhem zimnich
mésicu je doporuceno pockat alespon 12h pfi pokojové teploté.

Zafizeni zapneme pfepnutim hlavniho vypinaCe do polohy 1. Indika€ni svétlo sviti.
Na el. fidici jednotce nastavime teplotu chlazeného prostoru dle ¢asti 5.

4.4 Naplnéni zarizeni zboZim
Po dosazeni nastavené teploty v chlazeném (mrazicim) prostoru ho muzeme naplnit

zbozim. Ridime se zasadami spravného pouzivani zafizeni.

AN

Do chlazeného prostoru nevkladejte horké nebo teplé pokrmy.
Do chlazeného prostoru nevkladejte kyselé potraviny, muize dojit

k poskozeni vyparniku.

4.5 Provoz zarizeni

AN

Udrzujte chlazeny prostor v Cistoté.

Nenechavejte oteviené dverfe chlazeného prostoru — snizuje se vykon
zarfizeni a jeho zivotnost.

Zarizeni pravidelné kontrolujte a provadéjte udrzbové prace dle ¢asti 6

tohoto navodu k pouziti.
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5. Elektronicka ridici jednotka

K fizeni chladiciho produktu se pouziva COPELAND. Vyrobce nenese Zzadnou
odpovédnost za nefunkCnost zafizeni pfi zasahovani do nastaveni elektronické fidici

jednotky. Toto se netyka nastaveni povolené timto navodem k pouziti.

A\

Pro spravnou funkci chlazeni a odparovani kondenzatu z odparovaci vanicky je

treba produkt nastavit do ,,pohotovostniho” rezimu. To lze provést nasledovné:

1. Stisknutim pravého dolniho tlacditka zapnete/vypnete pohotovostni rezim

2. Displej zobrazuje 'OFF' /| po zapnuti se na displeji fidici jednotky zobrazi
hodnota teploty (...°C)

5.1 Popis a rozméry

Jednotky COPELAND jsou elektronické termostaty s pasivnim odtavanim osazené
mikroprocesorem, vhodné pro aplikace chlazeni pfi normalnich teplotach. Vhodné jsou
pro montaz do panelu a maji rozméry 32 x 74 mm. Jsou vybaveny jednim, dvéma,
tremi reléovymi vystupy pro ovladani kompresoru, ventilator(i, odtavani, osvétleni. Je

mozno k nim pfipojit az tfi €idla PTC nebo NTC.

Technické parametry

Obal: samozhasivy plast ABS

Skfin: predni panel 32 x 74mm, hloubka 60mm
Montaz: do panelu s vyfiznutym otvorem 71 x 29mm
Kryti pfedniho panelu: IP65

PFipojeni: Sroubovaci svorkovnice pro vodic¢e do priarezu 2,5mm?
Napajeci napéti: 230V~, £10%; 50, 60Hz

Pfikon: 3VA max

Pamét dat: EEPROM

Rozsah pracovnich teplot: 0 az 60°C

Rozsah teplot pfi skladovani: -30 az 85°C

Relativni vihkost: 20 az 85%

Pfresnost: (pfi teploté okoli 25°C): *#0,7°C+1 digit

13



5.2 Obsluzny rezim - COPELAND
POVELY NA CELNiM PANELU PRiISTROJE:

Popis tlacitek

SET

Zobrazeni zadané hodnoty. V rezZimu programovani slouzi
k vybéru parametru nebo potvrzeni operace.

(UP): Zobrazeni MAX. Zaznamenané teploty a v rezimu
programovani  slouzi  k pohybu v seznamu parametrid
a ke zvétSeni zobrazené hodnoty.

(DOWN): Zobrazeni MIN. Zaznamenané teploty a v rezimu
programovani slouzi k pohybu v seznamu parametri a ke
zmenSeni hodnoty.

C D

Zapnuti a vypnuti pfistroje pfi nastaveni parametru onF = OFF.

LN
LTl

Zapina a vypina osvétleni, pokud je pouZito.

..
>
'.-

(DEF): Zahajeni ru¢niho odtavani.

Kombinace klaves

A YV

Zamknuti a odemknuti klavesnice.

SET 7

Vstup do reZimu programovani.

SET A

Navrat k zobrazeni hodnoty prostorové teploty.

14



Vyznam jednotlivych kontrolek

e2

Sviti — Kompresor v chodu
Blikad — ZpoZzdéni minimalniho cyklu kompresoru

e

.‘.‘0

Sviti — Probiha odtavani
Blika — Probih& odkapavani

»

Sviti — Ventilatory v chodu
Blika — Probiha ¢asové zpozdéni zapnuti

@

Sviti — Alarm

&

Sviti — Probiha nepretrzity cyklus chlazeni

0)

Sviti — Energy saving cyklus

°C/F

Sviti — Mefené jednotky
Blikad — RezZim programovani

Zobrazeni min. dosazené teploty

1. Stisknéte tlacitko V

2. Na displeji se zobrazi hlaSeni "Lo™ a nasleduje minimalni dosazena teplota.

3. Opétovnym stisknutim tlaCitka V nebo vyckanim 5s se pfristroj vrati do

normalniho rezimu zobrazovani mérené teploty.

Zobrazeni max. dosazené teploty

1. Stisknéte tlagitko A

2. Na displeji se zobrazi hlaSeni "Hi" a nasleduje maximalni dosazena teplota.

3. Opétovnym stisknutim tlacitka A nebo vyckanim 5s se pfistroj vrati do

normalniho reZzimu zobrazovani mérené teploty.
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Vymazani zaznamenané min. / max. teploty
1. V rezimu prohlizeni MIN. / MAX. teploty stisknéte tlagitko SET na déle neZ 3s,
nez se zobrazi hlaseni "rSt".
2. Potvrdte operaci stisknutim SET a hlaseni "rSt" zaéne blikat. Zobrazi se

méfena teplota.
HLAVNIi FUNKCE

Zobrazeni udaje o zadané teploté

1. Kratce stisknéte tlagitko SET a na displeji se zobrazi zadana hodnota.

2. Pro navrat k aktualni teploté opét kratce stisknéte SET nebo 5s pockejte.

Zména zadané hodnoty teploty
1. Podrzte tlagitko SET déle nez 2s.
2. Zobrazi se udaj zadané hodnoty a kontrolka °C zacne blikat.
3. Nastavenou hodnotu Ize ménit stiskem tlacitek V nebo A (do 10s).
4. Nové nastavenou hodnotu Ize uloZit opé&tovnym stiskem tlagitka SET nebo

automaticky po 10s.

Zahajeni ruéniho odtavani
1. Stisknéte a podrzte tlacitko %84 déle nez 2s.

Uzaméeni klavesnice

1. Podrzte po dobu alespon 3s soucasné tlacitka V + A

2. Zobrazi se hladeni "POF" a klavesnice je uzamc&ena. Nyni je mozné sledovat
pouze nastaveni zadané hodnoty nebo MIN. / MAX. zaznamenanou teplotu.

3. Bude-li kterakoliv klavesa stisknuta déle nez 3s, zobrazi se hlaseni "POF".

Opétovné odblokovani klavesnice

1. Podrzte po dobu alespon 3s soucCasné tlacitka V + A nez se zobrazi
hiaSeni "PON".
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Nepretrzity cyklus

1. Pokud neni v ¢innosti odtavani, Ize stisknutim tlacitka A na déle nez 3s
spustit nepfetrzity cyklus. Kompresor bude pracovat v nepfetrzitém cyklu dle

zadané hodnoty nepfetrzitého cyklu "CCS" v cyklech "CCt". Mize byt opét

ukoncen pred uplynutim nastaveného €asu stisknutim tlaCitka A déle nez 3s.

Funkce ON/OFF:

|
1. Pfistroj je mozno vypnout tlaCitkem (.) . Na displeji se zobrazi hlaseni "OFF".

V tomto rezimu je regulace vypnuta. Opétovné zapnuti se provadi opét

|
tlacitkem O )

POZOR! - Zatéze pripojené na v klidu sepnutych kontaktech pristroje ztstavaji

vzdy pod napétim, i kdyz je pristroj v rezimu OFF.

17



5.3 Programovaci rezim

A\

Vstup do programovaciho rezimu je povolen pouze servisnim organizacim

s povolenim vyrobniho zavodu.

6. Udrzba

6.1 VSeobecna bezpecnostni opatieni

A\

Pred zacatkem udrzbovych praci diikladné prostudujte tento navod k pouziti.

Dodrzujte zasady uvedené v kapitole 2.3 Bezpecnost.

I\

Pred zapocetim udrzbovych praci je nutné vidlici privodniho kabelu vytahnout
ze zasuvky a prezkouset, ze do zafizeni netece elektricky proud (napriklad
zapnutim hlavniho vypinace a zjiSténim, ze zarizeni nefunguje).

Pokud je zafizeni pfipojeno napevno k el. rozvodu je nutné vypnout pfislusny
jisti€ okruhu, prezkouset nefunkénost zarizeni a zajistit vypnuty jisti¢ napriklad
vyvésenim tabulky "Na zafizeni se pracuje”.

Pri pracich spojenych s udrzbou postupujeme opatrné a bez spéchu.

Pri myti zafizeni se nesmi pouzivat tlakova voda, hrozi poskozeni ventilatoru,
kompresoru a elektronickych souéastek, nasledné poskozeni celého zarizeni!
K ¢isténi zarizeni pouzivame bézné kuchynské saponaty schvalené pro provoz

s potravinami!
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6.2 Pravidelna udrzba

6.2.1 Kontrola

Pro Snizené chladici stoly plati vyjimka, kde se nemusi udrzovat a Cistit vyparnik jenz
se nachazi mezi sloupky uvnitf stolu (ve vykresu pod Cislem 3 u snizenych chladicich
stolt). Pokud bude vykazovat nefunkénost ¢i bude poSkozen, tak se obratte na servisni

organizaci.

6.2.1.1 Vyparnik
Odstranime kryt ,vycvaknutim® “ (ve vykresech pod C¢islem 2 agregatove
komory) mirnym pohybem nahoru.
Vysuneme a poté vyjmeme sestavu komponentl agregatu na pojezdovém
plechu. Odstranime kryt vyparniku (ve vykresech pod Cislem 4 (napojove stoly)
a 3 (GN stoly)).
Pohledem zjistime, jestli neni vyparnik zamrzly. Zamrzly vyparnik musime
nechat odtat.
Zkontrolujeme odtokovou hadici, jestli muzZe vznikly kondenzat volné odtékat.
Ucpanou hadici procistime protahovacim perem. Vzniklou usazeninu

odstranime i z odpafovaci vany.

6.2.1.2 Ventilatory vyparniku
Prekontrolujeme rukou, jestli se ventilatory vyparniku (ve vykresech pod Cislem
4 (napojove stoly) a 3 (GN stoly) volné otaci. Nehybné ventilatory nechame

vymenit.

6.2.1.3 Kompresor
Odstranime kryt agregatové komory ,vycvaknutim®,
Vysuneme sestavu komponentl agregatu na pojezdovém plechu.
Z kompresoru odsajeme nebo vyfoukneme tlakovym vzduchem vzniklou vrstvu
prachovych usazenin.
Z okoli kompresoru odstranime veSkery nezadouci material, aby nebranil

volnému priichodu vzduchu.
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6.2.1.4 Kondenzator
Pfekontrolujeme, jestli lamely kondenzatoru (ve vykresech pod Cislem 2
agregatové komory) nejsou zaneseny prachem a jinymi necistotami. PFi
posviceni baterkou musi byt skrz lamely vidét!
Pfipadné necistoty ometeme smetackem nebo vyfoukame tlakovym

vzduchem.

AN @

Pokud kondenzator nejde vycistit, kontaktujte servisni organizaci,
kondenzator je nutné vymeénit, jinak dojde ke zni¢eni celého agregatu.

Pri Cisticich pracich dbame zvysSené opatrnosti, hrozi porezani koncetiny
o ostré lamely kondenzatoru.

Pokud je pfistupny ventilator kondenzatoru, vyzkousime rukou, jestli se vrtule
ventilatoru volné otaci. Pokud neni vrtule ventilatoru pfistupna, je nutné
vyzkouS$et funkci ventilatoru pfi provozu takto: Pokud je kondenzator Cisty, pfi
provozu agregatu pfilozime z pfedni strany na kondenzator kancelarsky papir

format A4. Papir se musi silné pfisat a nesmi spadnout.

6.2.1.5 Tésnici plochy
Pfekontrolujeme v8echny tésnici gumy dvefi, zasuvek atd. Poskozené tésnéni

vymeénime za noveé.

6.2.1.6 Osvétleni

Neni pouzito.
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6.2.1.7 Panty, kluzné plochy
Pfekontrolujeme, jestli se vSechny panty volné otaci a jsou spravné napruzeny.
Dale prekontrolujeme, zdali jsou vSechny panty spravné upevnény a nevykazuji
néjaké deformace.
U kluznych ploch pfekontrolujeme, zda se volné pohybuji a nezadrhavaiji.
Panty ani kluzné plochy nemazeme zadnymi vazelinami ani oleji!

Vadné panty a kluzné plochy nechame vyménit servisni organizaci.

6.2.1.8 Vétraci otvory
V8echny vétraci otvory udrzujeme prichodné a bez nedistot. Pfipadné nedistoty

mechanicky odstranime, odsajeme nebo vyfoukneme tlakovym vzduchem.

A\

Pred vétraci otvory nikdy nestavime zadné prekazky!

6.2.2 Udrzba
6.2.2.1 Denni udrzba

Pfi pracich spojenych s udrzbou dodrzujeme zasady uvedené v kapitole 6.1
VSeobecna bezpeénostni opatreni.

Po ukonCeni denniho provozu zafizeni vypneme. Ze zafizeni vyjmeme
potraviny, chlazeny prostor vycistime a vytfeme do sucha. Nechame prostor
otevieny, aby nemohl v prostoru zUstat zapach.

Pfi trvalém provozu zafizeni vypneme. Ze zafizeni vyjmeme potraviny
a pfendame je do jiného chlazeného prostoru. Chlazeny prostor vycistime
a vytfeme do sucha. Zafizeni zapneme a nechame nachladit na zvolenou
teplotu. Potom pfemistime zpét potraviny ur¢ené k uchovani.

Pfi vypnutém zarizeni provedeme kontrolu dle kapitoly 6.2.1.1 - 6.2.1.8.

6.2.2.2 Mésicni udrzba

Pfi pracich spojenych s udrzbou dodrzujeme zasady uvedené v kapitole 6.1

Vseobecna bezpecnostni opatieni.

21



Pfi mésiéni udrzbé provedeme ukony podle kapitoly 6.2.1 Kontrola
a 6.2.2.1 Denni udrzba.

7. Prace na zarizeni zakazané

O

Je zakazano pouzivat zarizeni k jinym uceltim, nez je uré¢eno!

Je zakazano zasahovat do elektrického zapojeni zafizeni!

Je zakazano provadét prace zakazané uvedené v jinych kapitolach tohoto
navodu k pouziti!

Je zakazano myt zarizeni tlakovou vodou!

Je zakazano pretézovat zasuvky chladiciho (mraziciho) prostoru!

Je zakazano zachazet se zarizenim hrubym zptsobem!

Je zakazano obsluhovat zarizeni bez predchoziho zaskoleni a bez tohoto

navodu k pouziti!

8. Tabulka moZnych poruch a jejich odstranéni

Néazev zavady HldSeni na iidici jednotce Mo?ny zpiisob odstranéni
Vadna sonda prostoru PF1 Vyménit teplotni sondu
Vadna sonda vyparniku PF2 Vyménit teplotni sondu

stitl nechladi HiA Zkontrolujeme stul dle kapitoly 6.2

Pravidelna udrzba. Po kontrole
zZnovu zapneme zatizeni a nechame
minimaln€ 60min v provozu. Jestli-

Ze se situace nezmeéni,
kontaktujeme servisni organizaci.
Stiil chladi moc LoA Vadné relé fidici jednotky -

vyménit fidici jednotku.
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9. Dotazy

Pokud si nevite rady a potfebujete pomoct, nevahejte se na nas obratit a my vam se
vS§im pomulzeme a poradime. Kontakty na nas najdete na naSich strankach

Www.gastro.cz.
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Priloha ¢. 1

Ridici jednotka — Elektrické schéma

COPELAND XR60CH
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Priloha ¢. 2

Chladici stul — Elektrické schéma

Elektrické schéma upravujeme, aby poskytlo detailngjSi informace. Pro jakékoliv

dotazy se na nas obratte.
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Priloha ¢. 3

Mrazici stul — Elektrické schéma

Elektrické schéma upravujeme, aby poskytlo detailngjSi informace. Pro jakékoliv

dotazy se na nas obratte.
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Priloha ¢. 4

y still — Technicky vykres

r

I 4

ici napojov

Chlad

10
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Legenda:
1. Podstavec stolu
2. Agregatova komora (Kompresor, Kondenzator, Odpafovaci vanicka,
COPELAND,...)
Chladici vana (volitelna)
BocCni panel, Kryt vyparniku s vyparnikem a ventilatory
Tunel pro proudéni vzduchu
Vsuny
Perforovana police
Horni panel stolu
Boc¢ni panel stolu

Kfidlove dvere

-2 © 0o N o bk w

- O

Predni ram stolu
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Priloha ¢. 5

Chladici stul GN — Technicky vykres

XN

Mo N\

A\
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Legenda:
1. Podstavec stolu
2. Agregatova komora (Kompresor, Kondenzator, Odpafovaci vanicka,
COPELAND,...)

BocCni panel, Kryt vyparniku s vyparnikem a ventilatory
GN vsuny

3
4
5.  Tunel pro proudéni vzduchu
6 Déleni stolu

7 Horni panel stolu

8 Vsuny

9.  Boc¢ni panel stolu

10. Sestava GN 1/3 zasuvek
11. Pfedni ram stolu

12. Sestava GN 1/2 zasuvek
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Priloha C. 6

SniZeny chladici stiill — Technicky vykres

GN - 2x zasuvky
Legenda:
1. Podstavec stolu
2. Agregatova komora (Kompresor, Kondenzator, Odpafovaci vanicka,
COPELAND,...)
Sestava — Vyparnik s ventilatory + vsuny
Horni panel stolu
Bocni pane

o g bk~ w

Zasuvky
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1. Einleitung

1.1 Orientierung in der Betriebsanweisung

Dieses Handbuch wurde so gestaltet, dass Benutzer die Informationen, die sie
zum Betrieb des Kihlaggregats bendétigen, einfach und schnell finden kénnen.
Der Benutzer muss das gesamte Handbuch mit gréf3ter Sorgfalt lesen und sich
vergewissern, dass er alle darin enthaltenen Informationen vollstéandig
verstanden hat.

AuRerdem wird das Handbuch dann fiir eine spatere Suche verwendet, wenn
eine  Aktion durchgefihrt wird. Aus diesem Grund muss die
Bedienungsanleitung fir die Person, die die Vitrine bedient, immer verflugbar
sein.

Die Suche in diesem Ratgeber wird durch das grundlegende Inhaltsverzeichnis
erleichtert, mit welchem Sie den Ort sofort finden kénnen, sowie durch das
Inhaltsverzeichnis jeweils am Anfang jedes Kapitels.

Zusatzlich wurden neben einigen Absatzen Warnzeichen eingefiigt, um auf
wichtige Informationen hinzuweisen, die in diesem Absatz enthalten sind. Diese

Absatze sollten besonders sorgfaltig gelesen werden.



1.2 Erlauterung der im Handbuch verwendeten Zeichen

I\

R > ® P

2,

Stromschlaggefahr - weist auf Teile hin, bei denen Stromschlaggefahr

besteht. Besonders sorgfaltig zu lesen.

Vorsicht vor rotierenden Teilen - kennzeichnet Teile, bei denen Gefahr

durch rotierende Teile besteht.

Vorsicht Verletzungsgefahr - weist auf einen Teil hin, an dem es beim
Beruihren des in Betrieb befindlichen Gerats zu Verletzungen kommen kann.

Besonders sorgfaltig zu lesen.

Achtung wichtig - kennzeichnet den Teil, an dem eine Gefahr auftreten kann

oder der Teil besonders wichtig ist. Besonders sorgfaltig zu lesen.

Verbot des Waschens mit Druckwasser - Es ist verboten, den so
gekennzeichneten Teil mit Druckwasser zu waschen, da die Ausriistung

beschadigt werden kdnnte.

Verbotene Arbeiten - weist auf einen Teil hin, an dem das Gerat durch

Arbeiten an verbotenen Geraten beschadigt werden kann.



2. Gemeinsame Bestimmungen

2.1 Transport und Auspacken

2.1.1 Transport

Der Kunde ist verpflichtet, die Verpackung, in der das Gerat transportiert wird, auf
Vollstandigkeit und Unversehrtheit zu prifen. Wenden Sie sich bei Transportschaden
an den jeweiligen Spediteur. Nach Anlieferung ist das Gerat, wenn madglich, in der
Originalverpackung an den fur den Betrieb des Gerates vorgesehenen Ort zu

transportieren.

2.1.2 Auspacken

Nach dem Transport des Gerates an den fir den Betrieb des Gerates vorgesehenen

Ort entfernen wir alle Verpackungen.

A\

Des Weiteren entfernen wir alle Schutzfolien von der dulReren sowie inneren
Seite. Der Verbraucher ist verpflichtet, alle Verpackungen gemalR den im

jeweiligen Land geltenden Vorschriften zu entsorgen!

2.1.3 Demontage und Entsorgung

Am Ende seiner Nutzungsdauer muss das Gerat gemalfd den geltenden Normen des

jeweiligen Landes entsorgt werden.



2.2 Prifberichte, Gewahrleistungsbedingungen
2.2.1 Prifen

Jedes Gerat wird im Produktionswerk nach geltenden Gesetzen, technischen Normen
und Regierungsverordnungen geprift. Uber die durchgefiihrten Prifungen wird fiir
jedes Geréat ein Prufbericht erstellt, der im Produktionswerk aufbewahrt wird. Das
Gerat wird komplett einsatzbereit an den Kunden versendet. Eine Ausnahme bilden
Geréate, die sich in komplexeren Ausgabelinien befinden und vor Ort beim Kunden

montiert werden.

2.2.2 Garantie

A\

Vielen Dank, dass Sie unsere Produkte verwenden. Unser Unternehmen wird sich an
die relevanten Bestimmungen unserer "Allgemeinen Geschéaftsbedingungen™ halten
und lhnen entsprechende Dienstleistungen bei Vorlage der Rechnung erbringen. Wir
bieten eine 12-monatige Garantie ab Kaufdatum (Rechnungsdatum).

Wahrend der Garantiezeit ist unser Unternehmen fiir den kostenlosen
Austausch von Ersatzteilen und die damit verbundenen Dienstleistungen
verantwortlich, wenn bei ordnungsgemafiem Betrieb eine Stoérung des Gerats

oder ein Qualitatsproblem auftritt.

A\

Die kostenlosen Dienstleistungen decken keine der folgenden Schaden ab:

- Fehlende Rechnung oder Anderungen an den Rechnungsangaben.

- Schaden, die durch den Transport (der Zustand der Ware muss bei Erhalt vom
Transportunternehmen gepruft werden), die Installation oder unsachgemalie
Verbindung und Handhabung verursacht wurden.

- Schéaden an Komponenten, die durch die Nichtbereitstellung von Strom und

Spannung gemalf den technischen Daten verursacht wurden.



Schéaden, die durch die Demontage der Produkte, Anderungen oder
Anpassungen an mechanischen und elektrischen Strukturen ohne
Genehmigung verursacht wurden.

Schaden, die durch unsachgemalfen Betrieb, Reinigung oder Wartung
verursacht wurden.

Schéaden, die nicht durch den Menschen verursacht wurden, wie Schaden
durch abnormale Spannung, Feuer, Gebaudeeinsturz, Blitzschlag,
Uberschwemmungen und andere Naturkatastrophen sowie Schaden durch
Ratten und andere Schadlinge.

Nichtbefolgung der Betriebsanleitung wahrend des Gebrauchs.

Verschleifteile und Verbrauchsmaterialien.

A\

Wenn die folgenden Bedingungen nicht erfullt sind, wird die Reklamation nicht

bertcksichtigt: So gehen Sie bei einer Reklamation fur die schnellstmogliche

LOsung vor:

Produktidentifikation — durch Vorlage der Bestellung, Rechnung oder des
Inspektionsetiketts.

Beschreibung des Mangels — beschreiben Sie so ausfuhrlich wie méglich,
warum das Produkt reklamiert wird.

Fligen Sie Fotos oder Videos bei (diese werden zur Beurteilung der
Reklamationslésung und gegebenenfalls flir Reparaturvorschlage und die
Bereitstellung der erforderlichen Ersatzteile verwendet).

Anfrage des Kunden zur Reklamationslésung — Reparatur (Service) /
Ruckgabe usw.

Kontaktperson und Adresse, an der sich das Produkt befindet.



2.3 Sicherheit
2.3.1 Sicherheit - elektrischer Strom

Das Gerat ist werkseitig mit einem Stromanschlusskabel mit untrennbarem
Gabelstecker ausgestattet. Der Gabelstecker kann in eine Steckdose mit einem
Spannungssystem von 1, N, PE ~ 230 V, 50 Hz gesteckt werden (EURO-Steckdose
mit Sicherungsstift, SHUKO-Steckdose mit Schutzkontakten).

I\

Der Stecker darf nur von einer Elektrofachkraft ausgetauscht werden. In die
elektrische Installation des Gerates darf nur eine Elektrofachkraft in Absprache
mit dem Produktionsbetrieb eingreifen! Eingriffe in die Elektroinstallation sind

lebensgefahrlich und kdnnen zu Stromschlagen fuhren!

O AL

Es ist verboten, den Netzstecker, das Bedienfeld und andere elektrische
Elemente mit nassen oder feuchten Handen zu beriihren oder sie mit unter Druck

stehendem Wasser zu waschen. Es besteht Stromschlaggefahr!

I\

Vor Beginn der Wartungsarbeiten muss das Netzkabel herausgezogen werden
und es ist zu prufen, dass kein Strom in das Geréat fliel3t (z. B. durch Einschalten
des Hauptschalters und Feststellen, dass das Gerat nicht funktioniert). Wenn
das Gerat dauerhaft an der Stromleitung angeschlossen ist, ist es erforderlich,
den betreffenden Leitungsschutzschalter des Schaltkreises auszuschalten, die
Fehlfunktion des Gerats zu Uberprifen und sicherzustellen, dass der
Leitungsschutzschalter ausgeschaltet ist, z. B. durch Aushangen der Tabelle

,,Arbeiten am Gerat®.



2.3.2 Sicherheit - Mechanik

Beim Betrieb des Gerates ist es bei folgenden Arbeiten besonders vorsichtig
vorzugehen:
Beim Offnen und SchlieBen der Turen. Die Tir ist mit Federn gesichert und
Gliedmafien kdnnen eingeklemmt werden.
Beim Offnen der Verfliissigerhauben / Bei unvorsichtigem Umgang kann es zu
Schnittverletzungen an den Verflussigerlamellen kommen.
Beim Umgang mit Schubladen, insbesondere solchen, die mit Glasbehaltern
mit Getranken gefullt sind. Geflllte Schubladen wiegen sehr viel.
Durch grobe Handhabung kann die Schublade abbrechen und Folgeschéaden.

AN

Greifen oder schieben Sie beim Betrieb des Kuhlaggregats keine

Gegenstande durch die Verflussiger-Lufterabdeckungen, weiter durch die
Verdampfer-Lufterabdeckungen oder andere Lufterabdeckungen hinein.

Es kann zu Gliederverletzungen durch rotierende Lufterfligel kommen.

2.3.3 Sicherheit - austretende Stoffe

Das verwendete KuhiImittel ist nicht gesundheitsschadlich.

2.3.4 Sicherheit - thermische Effekte

W

Beim Betrieb der Kuhleinheit kdnnen das Kompressorgehduse und die Rohrleitungen
sehr hohe Temperaturen erreichen — das Berthren kann zu Verbrennungen fiihren.

Wahrend des Betriebs des Gerétes verdunstet das abgelassene Kondensat aus dem
Verdunstungsbad. Das Bad und die Heizungen erreichen sehr hohe Temperaturen —

das Beruhren kann zu Verbrennungen an den Gliedmalf3en fiihren.



2.3.5 Sicherheit - Die Kaltemittel R290 und R600

A\

Wir empfehlen nicht, die Kaltemittel R290 und R600 zu handhaben, die in
unseren Kuhlprodukten verwendet werden. Jegliche Arbeiten mit diesen
Kéaltemitteln sollten nur von Personen mit dem erforderlichen Wissen und
Qualifikationen durchgefuhrt werden. R290 ist reines Propan, und R600 ist

reines Isobutan. Diese Substanzen sind hochentzindlich.

2.3.6 Bestimmungsgemale Verwendung des Gerats

AN

Das Gerat wurde fur den normalen Gebrauch durch einen Erwachsenen
entwickelt. Es ist nicht fuir den groben Umgang und die Wartung durch
Kinder geeignet! Bediener, die mit dem Gerat arbeiten, missen griundlich
und nachweislich geschult sein und uber eine Gebrauchsanweisung
verfugen.

Das Gerat muss gemal der Gebrauchsanweisung betrieben werden. Das
Geréat darf nur bestimmungsgemal verwendet werden.

Stellen Sie das Geréat nicht in der Ndhe von Warmequellen oder an Orten
mit direkter Sonneneinstrahlung auf.

Bevor Sie das Gerat mit Ware befillen, lassen Sie das Gerat zunéchst auf
die gewahlte Temperatur abkihlen.

Stellen Sie keine heil3en oder warmen Speisen in das Kuhlfach.

Legen Sie keine sadurehaltigen Lebensmittel in das Kuhlfach, da diese den
Verdampfer beschadigen kénnen.

Halten Sie den Kuhlbereich sauber.

Lassen Sie die Kuhlschranktur nicht offen — die Leistung und
Lebensdauer des Gerats werden dadurch verringert.

Uberprufen Sie das Gerat regelmaRig und fuhren Sie Wartungsarbeiten

gemal dieser Anleitung durch.



KUHLTISCHE & TIEF-KUHLTISCHE

Das Geréat kann unter folgenden Bedingungen fehlerfrei arbeiten:
Klimaklasse 3 (25 °C — 60 %).
Das Geréat wird nicht der direkten Sonnenstrahlung ausgesetzt.
Das Gerat befindet sich nicht in der Nahe von Warmequellen (Heizungen,
Friteusen, Warmespender, Bratplatten, etc.)
Das Geréat befindet sich nicht in der Nahe von dampferzeugenden Geréaten

(Heizwannen, Nudelerwarmer, Kombidfen usw.)

3. Technische Eigenschaften

3.1 Technische Beschreibung

Kihltische dienen der Kuhlung/Tiefkiihlung und Konservierung von Lebensmitteln, die
bei Raumtemperatur verderben. Diese Tische durfen ohne ausdriickliche
Genehmigung und gegebenenfalls bauliche Anderungen durch Gastro nicht fiir andere
Zwecke verwendet werden. Je nach Verwendungszweck werden die Tische entweder
so hergestellt, dass sie die Kuhlung/Tiefkihlung von Zwischenprodukten in GN-
Behaltern in Schubladen erméglichen, oder als Kuhltische zur Kiihlung von Getranken
in Schubladen. Tief-Kuhltische werden als Umluftgerate gefertigt, bei denen gefrorene
Luft zwangsweise umgewalzt wird. Kihl-/Tief-Kuhltische bestehen aus einer stabilen,
selbsttragenden Edelstahlausfihrung. Der Grundkorper des gekuhlten Bereichs ist
aus Edelstahlblech gefertigt und mit Polyurethanschaum isoliert. Diese Tische wurden
so konzipiert, dass sie bei Einhaltung aller Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung optimale Ergebnisse liefern. Um die bestmdgliche Nutzung zu
gewahrleisten und die Tische in einwandfreiem Zustand zu halten, empfehlen wir eine
regelmaRige Wartung. Das Bedienungspersonal muss unbedingt mit den in dieser

Anleitung enthaltenen Hinweisen zu Betrieb, Wartung und Sicherheit vertraut sein.

Die Temperatur im Kiihlraum des Kihltisches ist zwischen +3 °C und +8 °C einstellbar.
Die Temperatur im Tiefkihlraum des Tisches ist zwischen -22 °C und -19 °C
einstellbar. Die Temperatur des Kithlraums wird durch eine elektronische Steuereinheit



geregelt. Die elektronische Steuereinheit Ubernimmt automatisch sowohl den
Kihlvorgang des Innenraums als auch das Abtauen des Eises am Verdampfer. Das
dabei entstehende Kondensat wird entweder automatisch verdampft oder in einen

vorgesehenen Ablauf geleitet.

Abgesenkte Kuhl-/Tief-Kuhltische

Dieser abgesenkte Kuhltisch erméglicht eine bessere Raumausnutzung — die Hohe
betragt 460 mm oder 520 mm. Die Tische sind mit Turen oder Schubladen erhaltlich,
die je nach Tischhéhe kombiniert werden kénnen — 100+150 mm oder 200 mm bei
460 mm Tischhéhe sowie 200 mm bei 520 mm Hohe. Die Temperatur im Kihlraum des
Klhltisches ist zwischen +3 °C und +8 °C einstellbar. Die Temperatur im Tiefkiihlraum

des Tisches ist zwischen -22 °C und -19 °C einstellbar.

Weitere TiefkUhlprodukte: Diese Produkte arbeiten nach einem ahnlichen Gefrier-
und Abtauprinzip wie die oben beschriebenen Tief-Kihltische. Zum Beispiel kann ein
Tief-Kuhltisch mit einer Gefrierwanne fur Eis kombiniert sein und eine gemeinsame
Aggregatkammer besitzen — die Wartung des Aggregats erfolgt dann wie bei einem
Standardtisch.Diese Produkte sind nicht standardisiert und werden individuell

behandelt. Fur spezifische Informationen kontaktieren Sie uns gerne.

Sushi-Modul

Dieses Modul besteht aus einer Aggregatkammer und einem Glasanbau mit
Schiebettren auf der einen Seite und festem Glas auf der anderen Seite.

10



3.2 Abmessungen und technische Daten

Getranketheke

Zusatzliche Produktinformationen: Gerduschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kihlung:
bellftet / Klimaklasse 3 (25 °C — 60 %)

GN Kiihltische

Zusatzliche Produktinformationen: Gerauschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kihlung:
bellftet / Klimaklasse 3 (25 °C — 60 %)

11



GN Tief-Kihltische

Zusatzliche Produktinformationen: Gerduschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kihlung:
bellftet / Klimaklasse 3 (25 °C — 60 %)

Abgesenkte GN Kuhltische

Zusatzliche Produktinformationen: Gerduschpegel: 50-55 dB(A) / Abtauung: automatisch / Kihlung:
bellftet / Klimaklasse 3 (25 °C — 60 %)

12



3.3 Type Labels

lllustratives Beispiel.

O GASTRO PRODUCTION s.ro.| CZ

FrocucTon  Kamenny Ujezd (€
SN: 2025_OBP-.............. Type: oeeeeeeeeee
Refrig. Capacity: ..... kw
Input P: ... kW \V1-000000-0000
Current load Iv: ..... A Climatic class "3"
Cooling medium: ..... Amount: ... OBP-............

Voltage system: ....................

4. Installation und Betrieb des Gerats

4.1 Aufstellen des Gerats

A\

Gehen Sie beim Umgang mit dem Gerat stets vorsichtig und langsam vor, um
Beschadigungen oder Verletzungen zu vermeiden! Berlcksichtigen Sie das Gewicht
des Geréts. Idealerweise sind vier Personen erforderlich, um das Gerét zu handhaben.
Nach dem Auspacken stellen Sie das Geréat in horizontaler Position am vorgesehenen
Ort auf.

A\

Achtung! Stellen Sie sicher, dass das Gerat so positioniert ist, dass der Kondensator
zuganglich ist, da er regelmaRig gereinigt werden muss. Beim Einbau des Gerats in
malf3gefertigte Mobel achten Sie darauf, dass auf Hohe des Gerats eine ausreichende

Luftzirkulation durch Offnungen im Mdébelstiick gewahrleistet ist.

13



4.2 Anschluss an das elektrische System

Das Gerat ist werkseitig mit einem Stromanschlusskabel mit untrennbarem
Gabelstecker ausgestattet. Der Gabelstecker kann in eine Steckdose mit einem
Spannungssystem von 1, N, PE ~ 230 V, 50 Hz gesteckt werden (EURO-Steckdose
mit Sicherungsstift, SHUKO-Steckdose mit Schutzkontakten). Stecken Sie den
Stecker des Netzkabels in die Steckdose. Wir sorgen dafir, dass die Gabel fur den
Bediener zuganglich bleibt. Das Netzkabel muss sichtbar ohne Knickstellen verlegt
werden. Das Netzkabel darf nicht Gber scharfe Kanten von Blechen und anderen

Bauteilen gefuhrt werden.

4.3 Gerat einschalten

Warten Sie nach dem Aufstellen des Gerats mindestens ¥ Stunde, bevor Sie das
Gerat einschalten. Wahrend der Wintermonate warten Sie 12 Stunden bei
Raumtemperatur. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Hauptschalter auf die
Position 1 stellen, die Kontrollleuchte leuchtet. Am el. Steuergerat stellen wir die

Temperatur des Kihlraums gemaf3 Abschnitt 5 ein.

4.4 Beflllen der Anlage mit Waren

Nach Erreichen der eingestellten Temperatur im gekihlten (tiefgekihlten) Raum
kénnen wir ihn mit Ware fillen. Wir befolgen die Grundsatze zur korrekten Verwendung

von Geréaten.

A\

Stellen Sie keine heillen oder warmen Speisen in den gekuhlten
(tiefgekuhlten) Bereich.
Legen Sie keine saurehaltigen Lebensmittel in den gekuhlten

(tiefgekuhlten) Bereich, da dies den Verdampfer beschéadigen kann.

14



4.5 Betrieb des Gerats

A\

Halten Sie den Kuhlbereich sauber.

Lassen Sie die Kuhlschranktur nicht offen — die Leistung und Lebensdauer des
Gerats werden dadurch verringert.

Uberprufen Sie das Gerat regelmafig und fuihren Sie Wartungsarbeiten geman
Abschnitt 6 dieser Bedienungsanleitung durch.

15



5. Elektronisches Steuergerat

Das Kuhlequipment wird von COPELAND gesteuert. Der Hersteller Gbernimmt keine
Haftung fur die Fehlfunktion des Gerates bei Eingriffen in die Einstellungen des
elektronischen Steuergeréts. Dies gilt nicht fiur Einstellungen, die diese

Bedienungsanleitung erlaubt.

Fur eine ordnungsgemalle Kuhlfunktion und die Verdampfung von Kondensat
aus der Verdampferwanne muss das Produkt in den ,,Stand-by*“-Modus versetzt
werden. Dies kann wie folgt durchgefuhrt werden:

Dricken Sie die untere rechte Taste, um den ,,Stand-by*“-Modus ein-

/auszuschalten.

Auf dem Display erscheint ,,OFF* / nach dem Einschalten wird die

Temperaturanzeige (...°C) auf der Steuerungseinheit angezeigt.

5.1 Beschreibung und Abmessungen

COPELAND sind elektronische Thermostate mit passiver Abtauung, ausgestattet mit
einem Mikroprozessor, geeignet fur Kihlanwendungen bei normalen Temperaturen.
Sie sind fur den Schalttafeleinbau geeignet und haben Abmessungen von 32 x 74 mm.
Sie sind mit einem, zwei, drei Relaisausgangen ausgestattet, um den Kompressor, die
Lafter, die Abtauung und die Beleuchtung zu steuern. Daran kdnnen bis zu drei PTC-

oder NTC-Sensoren angeschlossen werden.

Technische Parameter

Verpackung: selbstléschender ABS-Kunststoff

Schrank: Frontplatte 32 x 74 mm, Tiefe 60 mm

Montage: in einer Platte mit einem Ausschnitt 71 x 29 mm
Frontplattenschutz: IP65

Anschluss: Schraubklemmenblock fur Leiter bis 2,5 mm?

Versorgungsspannung: 230V~, £10%; 50, 60Hz

Leistungsaufnahme: 3VA max Lagertemperaturbereich: -30 bis 85°C
Datenspeicher: EEPROM Relative Luftfeuchtigkeit: 20 bis 85 %
Betriebstemperaturbereich: 0 bis 60 °C Genauigkeit: (temp. 25°C):+0,7°C 1 digit

16



5.2 Bedienmodus - COPELAND

Beschreibung der Schaltflachen

SET

Sollwertanzeige. Im Programmiermodus wird sie verwendet,
um einen Parameter auszuwéahlen oder einen Vorgang zu
bestatigen.

(UP): MAX-Anzeige. Die aufgezeichneten Temperaturen und
im Programmiermodus dient zum Bewegen in der
Parameterliste und zum Vergrof3ern des angezeigten Werts.

(DOWN): MIN-Anzeige. Die aufgezeichneten Temperaturen
und im Programmiermodus dient zum Bewegen in der
Parameterliste und zum Verkleinern des angezeigten Werts.

c < D

Ein- und Ausschalten des Geréats bei Einstellung des
Parameters onF = OFF.

LI
+ 50N

Schaltet das Licht ein und aus, falls verwendet.

e

>
>
>

>
L g

(DEF): Beginn der manuellen Abtauung.

Tastenkombinationen

A Y

Tastatur sperren und entsperren.

17



Programmiermodus aufrufen.

Zuruck zur Anzeige des Raumtemperaturwertes.

Bedeutung der einzelnen Kontrollleuchten

e2

Scheinen - Kompressor im Gange
Blinker - minimale Zyklusverzdgerung des Kompressors

A

.‘.‘0

Scheinen - Abtauen im Gange
Blinker - Abtropfen im Gange

»

Scheinen - Ventilatoren im Gange
Blinker - Zeitverzégerung fur das Ventilatoreneinschalten
nach dem Abtauen im Gange

@

Scheinen - Alarm

&

Scheinen - kontinuierlicher Kuhlkreislauf im Gange

0)

Scheinen - Energiesparzyklus

°C/F

Scheinen - gemesste Einheiten
Blinker - Programmierstand

Anzeige der min. erreichten Temperatur



Driicken Sie die Taste V
Auf dem Display erscheint die Meldung ,, Lo , gefolgt von der erreichten

Mindesttemperatur.

Durch erneutes Driicken der Taste v oder nach Abwarten von 5 s kehrt das

Geréat in den normalen Modus zur Anzeige der gemessenen Temperatur zurick.

Anzeige der max. erreichten Temperatur

Driicken Sie die Taste A
Auf dem Display erscheint die Meldung , Hi “, gefolgt von der erreichten

Hochsttemperatur.

Durch erneutes Driicken der Taste A oder nach Abwarten von 5 s kehrt das

Geréat in den normalen Modus zur Anzeige der gemessenen Temperatur zurick.

Loschen der aufgezeichneten MIN. / MAX. Temperatur

1.

Im Ansichtsmodus MIN. / MAX. Temperatur driicken Sie die Taste SET langer
als 3 s, bis die Meldung ,, rSt “ angezeigt wird.
Bestéatigen Sie den Vorgang durch Driicken von SET und die Meldung ,, rSt “

beginnt zu blinken. Die gemessene Temperatur wird angezeigt.

HAUPTFUNKTION

Anzeige der Soll-Temperaturdaten

1.
2.

Driicken Sie kurz die Taste SET und das Display zeigt den gewiinschten Wert an.

Um zur aktuellen Temperatur zurtickzukehren, die Taste SET erneut kurz

dricken oder 5 s warten.

Temperatursollwertanderung

1.
2.

3.

Halten Sie die Taste SET langer als 2 Sekunden gedrickt.

Der Sollwert wird angezeigt und die °C-Leuchte beginnt zu blinken.

Der eingestellte Wert kann durch Driicken der Tasten V oder A (innerhalb
von 10 Sekunden) ge&ndert werden.

Der neu eingestellte Wert kann durch erneutes Driicken der Taste SET oder

automatisch nach 10 s gespeichert werden.
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Beginn der manuellen Abtauung

1. Halten Sie die Taste %44 langer als 2 Sekunden gedrickt.

Tastatursperre

1. Die Tasten V + A gleichzeitig fur mindestens 3 Sekunden gedrtckt halten.

2. Die Meldung ,,POF* wird angezeigt und die Tastatur ist gesperrt. Es ist jetzt nur
maoglich, die Sollwerteinstellungen oder die MIN. / MAX. aufgezeichnete
Temperatur zu Uberwachen.

3. Wenn eine Taste langer als 3 Sekunden gedrtckt wird, wird die Meldung ,,POF*

angezeigt.

Tastatur wieder entsperren

1. Die Tasten V+ A gleichzeitig fur mindestens 3 s gedruckt halten, bis die
Meldung ,,PON* angezeigt wird.

Kontinuierlicher Zyklus
1. Wenn der Abtauprozess nicht aktiv ist, kann ein kontinuierlicher Zyklus gestartet
werden, indem die Taste langer als 3 s gedrtckt wird. Der Kompressor arbeitet
in einem kontinuierlichen Zyklus gemaR dem ,CCS *“-Sollwert fur den

kontinuierlichen Zyklus in den , CCt “-Zyklen. Er kann vor Ablauf der

eingestellten Zeit durch Dricken der Taste A fur langer als 3 s wieder

beendet werden.

EIN/AUS-Funktion

: | :
1. Mit der Taste O kann das Gerat ausgeschaltet werden. Auf dem Display

erscheint die Meldung ,,OFF“. In diesem Modus ist die Regulierung

ausgeschaltet. Zum erneuten Einschalten die Taste (D erneut drticken.
VORSICHT! - Lasten, die an die in Ruhe geschalteten Kontakten des Geréats
angeschlossen sind, bleiben immer unter Spannung, auch wenn sich das Gerat
im AUS-Modus befindet.

20



5.3 Programmiermodus

A\

Der Zugriff zum Programmiermodus ist nur Serviceorganisationen mit

Genehmigung des Produktionswerks gestattet.
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6. Instandhaltung

6.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

A\

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie mit Wartungsarbeiten
beginnen.

Befolgen Sie die Grundsatze in Kapitel 2.3 Sicherheit.

I\

Vor Beginn der Wartungsarbeiten muss das Netzkabel herausgezogen werden
und es ist zu prufen, dass kein Strom in das Geréat fliel3t (z. B. durch Einschalten
des Hauptschalters und Feststellen, dass das Gerat nicht funktioniert).

Wenn das Gerat dauerhaft an der Stromleitung angeschlossen ist, ist es
erforderlich, den betreffenden Leitungsschutzschalter des Schaltkreises
auszuschalten, die Fehlfunktion des Gerats zu Uberprufen und sicherzustellen,
dass der Leitungsschutzschalter ausgeschaltet ist, z. B. durch Aushédngen der
Tabelle ,,Arbeiten am Gerat“.

Bei Wartungsarbeiten gehen wir behutsam und ohne Eile vor.

Beim Waschen des Gerates darf kein Druckwasser verwendet werden, es
besteht die Gefahr von Schaden an Luftern, Kompressor und elektronischen
Bauteilen und somit Schaden am gesamten Gerat!

Zur Reinigung der Gerate verwenden wir handelsiubliche, fur den

Lebensmittelbetrieb zugelassene Kiichenspulmittel!
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6.2 Regelmalige Instandhaltung
6.2.1 Kontrolle

Bei abgesenkten Kuhltischen befindet sich zwischen den Saulen ein Verdampfer
(Nummer 3 in der technischen Zeichnung (Abgesenkte Kuhltische)). Wir fuhren
lediglich eine Inspektion der Geratekammer durch, bei anderen Problemen wenden

Sie sich bitte an den Service.

6.2.1.1 Verdampfer
Entfernen Sie die Abdeckung, indem Sie sie mit einer sanften
Aufwartsbewegung nach oben ,klappen® (Nummer 2 in der technischen
Zeichnung, Aggregatekammer).
Schieben Sie die Baugruppe der Aggregatekomponenten auf der
Gleitplatte heraus und entfernen Sie sie. Entfernen Sie die
Verdampferabdeckung (Nummer 4 (Getrankekuhlpult) und 3 (GN-
Kihltish) in der technischen Zeichnung).
Prufen Sie visuell, ob der Verdampfer nicht eingefroren ist. Den
eingefrorenen Verdampfer auftauen lassen.
Den Ablaufschlauch prifen, ob das Kondensat ungehindert ablaufen
kann. Den verstopften Schlauch mit einem Dehnungsstift reinigen.

Entfernen Sie den gebildeten Bodensatz aus der Verdampfungswanne.

6.2.1.2 Verdampferlifter
Prufen Sie von Hand, ob sich die Lifter des Verdampfers (Nummer 4
(Getrankekihlpult) und 3 (GN-Kihlitish) in der technischen Zeichnung)
frei drehen. Die unbeweglichen Ventilatoren ersetzen lassen.

6.2.1.3 Kompressor
Entfernen Sie die Abdeckung, indem Sie sie mit einer sanften
Aufwartsbewegung nach oben ,klappen®.
Schieben Sie die Baugruppe der Aggregatekomponenten auf der
Gleitplatte heraus.
Saugen oder blasen Sie die Staubschicht aus dem Kompressor mit
Druckluft ab.
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Entfernen Sie unerwinschtes Material aus dem Bereich um den

Kompressor, damit es den freien Luftdurchgang nicht behindert.

6.2.1.4 Kondensator

Uberprifen Sie, dass die Lamellen des Kondensators (nummer 2 in der
technischen Zeichnung) nicht mit Staub und anderen Verunreinigungen
verstopft sind. Bei Beleuchtung mit einer Taschenlampe muss man
durch die Lamellen sehen kdnnen!

Schmutz mit einem Besen aufkehren oder mit Druckluft ausblasen

A ®

Wenn der Kondensator nicht gereinigt werden kann, wenden Sie
sich an eine Serviceorganisation. Der Kondensator muss
ausgetauscht werden, da sonst das gesamte Aggregat zerstort wird
Bei Reinigungsarbeiten gehen wir besonders vorsichtig vor, es
besteht die Gefahr, dass man sich mit scharfen
Kondensatorlamellen in die Gliedmalie schneidet.

Wenn der Lufter des Kondensators 3 zuganglich ist, prufen wir von
Hand, ob sich das Lufterrad frei dreht. Ist das Lufterrad nicht
zuganglich, muss die Funktion des Lufters wéhrend des Betriebs
wie folgt getestet werden: Ist der Kondensator sauber, legen wir
beim Betrieb des Gerates A4-Biuropapier von vorne auf den
Kondensator. Das Papier muss fest angesaugt werden und darf

nicht herunterfallen.
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6.2.1.5 Dichtflachen

Wir prifen alle Dichtungsgummis der Turen, Schubladen etc.
Beschadigte Dichtungen ersetzen wir durch neue.

6.2.1.6 Turbander, Gleitflachen

Wir prifen, ob alle Turbé&nder frei drehbar und richtig gespannt sind.
AulRerdem prifen wir, ob alle Turbander richtig befestigt sind und keine
Verformungen aufweisen.

Bei Gleitflachen prifen wir, ob sie sich frei bewegen und nicht klemmen.
Wir schmieren die Turbander oder Gleitflachen nicht mit Vaseline
oder Olen!

Defekte Turbander und Gleitflachen lassen wir durch eine

Serviceorganisation ersetzen.

6.2.1.7 Liftungsoffnungen

Wir halten alle Luftungsoffnungen offen und frei von Schmutz.
Verunreinigungen entfernen wir mechanisch, saugen sie ab oder blasen

sie mit Druckluft aus.

A\

Wir stellen niemals Hindernisse vor die Liftungs6ffnungen!
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6.2.2 Instandhaltung
6.2.2.1 Tagliche Instandhaltung

Bei Wartungsarbeiten beachten wir die in Kapitel 6.1 Allgemeine
Sicherheitsvorkehrungen genannten Grundsatze.

Nach Beendigung des taglichen Betriebs schalten wir das Gerét ab.
Lebensmittel aus dem Gerat nehmen, Kuhlbereich reinigen und trocken
wischen. Wir lassen den Raum offen, damit kein Geruch im Raum
verbleiben kann.

Im Dauerbetrieb schalten wir das Gerat aus. Wir nehmen die
Lebensmittel aus dem Geréat und bringen sie in einen anderen
Kihlbereich. Wir reinigen den gekuhlten Bereich und wischen ihn
trocken. Schalten Sie das Gerat ein und lassen Sie es auf die gewahlte
Temperatur abkihlen. Anschlielend bringen wir die einzulagernden
Lebensmittel zurtick.

Bei ausgeschaltetem Gerat fuhren wir die Prufung gemald Kapitel
6.2.1.1-6.2.1.2 und 6.2.1.7. durch.

6.2.2.2 Monatliche Instandhaltung
Bei Wartungsarbeiten beachten wir die in Kapitel 6.1 Allgemeine
Sicherheitsvorkehrungen genannten Grundsatze.
Wahrend der monatlichen Instandhaltung fuhren wir die
MalRnahmen gemald Kapitel 6.2.1 Kontrolle und 6.2.2.1 Tagliche

Instandhaltung durch.
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7. VVerbotene Arbeiten am Gerat

O

Es ist verboten, das Gerat zweckentfremdet zu verwenden!

Eingriffe in den elektrischen Anschluss des Geréates sind verboten!

Es ist verboten, Arbeiten auszufuhren, die in anderen Abschnitten dieser
Betriebsanleitung verboten sind!

Es ist verboten, das Gerat mit Druckwasser zu spilen!

Es ist verboten, die Schubladen des Kiuhl- (Tiefkihl-) Raums zu
Uberlasten!

Der grobe Umgang mit dem Gerat ist verboten!

Die Bedienung des Gerates ohne vorherige Einweisung und ohne diese

Bedienungsanleitung ist verboten!

8. Tabelle moglicher Stérungen und deren
Beseitigung

Fehlerbezeichnung Meldung am Steuergerat Mégliche Behebung

Defekte Raumsonde PF1 Den Temperaturfiihler austauschen
Defekte Verdampfersonde PF2 Den Temperaturfihler austauschen
die Theke kihlt nicht HiA Wir prifen die Theke gemal
Kapitel 6.2 RegelmaRige
Instandhaltung. Nach der
Inspektion schalten wir das Gerét
wieder ein und lassen es
mindestens 60 Minuten in Betrieb.
Wenn sich die Situation nicht
andert, werden wir uns mit der
Serviceorganisation in Verbindung
setzen.

Die Theke kihlt zu stark LoA Relais des Steuergerdts defekt -

Steuergerét ersetzen.
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9. Anfragen

Wenn Sie Hilfe und Beratung benétigen, zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren, und wir
helfen IThnen bei allem. Unsere Kontaktinformationen finden Sie auf unserer Website

www.gastro.cz
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Anlage Nr. 1

Elektronisches Steuergerat - Schaltplan

COPELAND XR60CH
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Anlage Nr. 2
Kuhltische - Schaltplan

Wir aktualisieren das elektrische Schema, um detailliertere Informationen

bereitzustellen. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an uns.
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3x Turen

Legende:

1. Untergestell des Kihltisches

N

COPELAND,...)

Kihlwanne (optional)

Seitenplatte, Verdampferabdeckung mit Verdampferblock und Liften
Luftstromtunnel

Einsatze

Perforiertes Bord

Partitionieren

Obere Platte des Kihltisches

© © N o g &~ w

10. Seitenwand
11. Flugeltiren
12. Vorderrahmen des Kuhltisches

Aggregat (Kompressor, Kondensator, Verdampferwanne,
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Anhang Nr. 4

GN Tisch - Technische Zeichnung
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3x GN 1/3 Schubladen, 2x GN 1/2 Schubladen und 1x Flugeltur

Legende:

1. Untergestell

N

COPELAND,...)

Seitenplatte, Verdampferabdeckung mit Verdampferblock und Liften
GN-Einsatze

Luftstromtunnel

Partitionieren

Obere Platte

Schienen

© © N o 0o b~ w

Seitenwand

10. GN 1/3 Schubladenmontage
11. Vorderrahmen

12. GN 1/2 Schubladenmontage

Aggregat (Kompressor, Kondensator, Verdampferwanne,
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Anhang Nr. 5

Abgesenkte Kuhltisch - Technische Zeichnung

2x Schubladen
Legende:
1. Untergestell

N

Aggregat (Kompressor, Kondensator, Verdampferwanne,
COPELAND,...)

Verdampferblock und Ventilatoren + Einsatze

Deckplatte des Kuhltisches

Seitenverkleidung

o g bk~ w

Schubladenmontage
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Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

I overensstemmelse med europeiske direktiver
CE

Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle aendringer eller tekniske
justeringer i indholdet eller dataene i denne brugervejledning. Denne brugervejledning
geelder for alt kaleudstyr leveret af Gastro Production Ltd.
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1. Introduktion

1.1 Orientering i brugervejledningen

Denne brugervejledning er designet, sa brugerne nemt og hurtigt kan finde de
ngdvendige oplysninger til at styre driften og vedligeholdelsen af kgleudstyr.
Brugerne bgr leese hele brugervejledningen med stgrste opmeaerksomhed og
sikre sig, at de har forstaet alle de oplysninger, den indeholder.
Brugervejledningen fungerer ogsa som en fremtidig reference, nar det er
ngdvendigt. Af denne grund skal brugervejledningen altid veere tilgaengelig for
den person, der betjener udstyret.

Sggning i denne brugervejledning lettes af den generelle indholdsfortegnelse,
som ggr det muligt hurtigt at finde en specifik placering, og ogsa af
indholdsfortegnelsen i starten af hver sektion.

Derudover er der ved nogle afsnit indsat symboler for at fremhaeve vigtigheden
af de oplysninger, der er indeholdt i disse afsnit, som bgr leeses med seerlig

opmeerksomhed.



1.2 Forklaring af symboler brugt i brugervejledningen

Advarsel — Fare for elektrisk stgd — henviser til dele, hvor der er fare for

A elektrisk stgd. Lees dette seerligt omhyggeligt.

dele.

> ® P

pa anden vis er vigtige. Laes dette seerligt omhyggeligt.

Advarsel — Roterende dele — henviser til dele, hvor der er fare for roterende

Advarsel — Risiko for personskade — henviser til dele, hvor der er risiko for
personskade ved bergring af udstyret i drift. Laes dette seerligt omhyggeligt.

Advarsel — Vigtigt — henviser til dele, hvor der kan opsta fare, eller til dele, der

Ma ikke vaskes med hgijtryksvand — det er forbudt at vaske en del, der er

R

beskadigelse af udstyret.

%

beskadigelse af udstyret ved forkert handtering.

markeret pa denne made, med hgjtryksvand pa grund af risiko for

Forbudte handteringsprocedurer — henviser til dele, hvor der er risiko for



2. Generelle Bestemmelser

2.1 Transport og udpakning
2.1.1 Transport

Kunden er forpligtet til at kontrollere, at emballagen, hvori udstyret transporteres, er
komplet og intakt, og s@ge erstatning for eventuelle skader, der er opstaet under
transporten, fra den pageeldende transportgr. Udstyret bar, hvis muligt, transporteres

til det sted, der er udpeget til driften, i dets originale emballage.

2.1.2 Udpakning

Efter transport af udstyret til det sted, der er udpeget til driften, fijernes al emballage.

A\

Fjern derefter alt beskyttelsesmateriale fra udstyrets ydre og indre. Forbrugeren
er forpligtet til at bortskaffe al emballage i overensstemmelse med de geeldende

regler i deres respektive lande!

2.1.3 Nedtagning og bortskaffelse

Ved slutningen af dets levetid skal udstyret bortskaffes i overensstemmelse med de

geeldende regler i de respektive lande.

2.2 Testprotokoller, Garantibetingelser
2.2.1 Testning

Alt udstyr testes pa fabrikken i overensstemmelse med gaeldende love, tekniske
standarder og regeringsreguleringer. For alt udstyr udarbejdes der en testrapport, der
dokumenterer de udfarte tests, og denne opbevares pa fabrikken. Udstyret sendes til
kunden fuldsteendig klar til brug. En undtagelse er udstyr, der indgar i mere komplekse

dispenseringslinjer og samles pa stedet.



2.2.2 Garanti

A\

Tak, fordi du bruger vores produkter. Vores virksomhed vil overholde de relevante

bestemmelser i vores "Handelsbetingelser" og give dig de rette tjenester ved

fremvisning af faktura. Vi tiloyder 12 maneders garanti fra kebsdatoen

(fakturadato). | garantiperioden er vores virksomhed ansvarlig for gratis

udskiftningsdele og tilhgrende tjenester, hvis der opstar en funktionsfejl eller

kvalitetsproblem ved korrekt drift.

A\

De gratis tjenester deekker ikke fglgende skader:

Manglende fremvisning af faktura eller aendring af fakturaoplysninger.

Skader opstaet under transport (det er ngdvendigt at kontrollere varens tilstand
ved modtagelse fra transportgren), installation eller forkert tilslutning og
handtering.

Skader pa komponenter forarsaget af manglende stremforsyning og spaending
i overensstemmelse med de tekniske data.

Skader forarsaget af adskillelse af produkterne, aendring eller modifikation af
mekaniske og elektriske konstruktioner uden tilladelse.

Skader forarsaget af forkert brug, rengaring eller vedligeholdelse.

Skader, der ikke er forarsaget af mennesker, sdsom skader forarsaget af
unormale spaendinger, brand, bygningskollaps, lynnedslag, oversvammelser og
andre naturkatastrofer samt skader forarsaget af rotter og andre skadedyr.
Manglende overholdelse af brugsanvisningen under brug.

Sliddele og forbrugsdele.



A\

Hvis nedenstaende betingelser ikke er opfyldt, vil klagen ikke blive taget i
betragtning: Hvordan man gar frem med en klage for hurtigst mulig lgsning:
- Produktidentifikation — ved fremleeggelse af ordren, fakturaen eller
inspektionsetiketten.
- Beskrivelse af fejlen — beskriv sa grundigt som muligt, hvorfor produktet
reklameres.
- Vedheeft fotos eller video (bruges til at vurdere reklamationen og eventuelt
foresla reparationer og sikre reservedele, der er ngdvendige for reparationen).
- Kundens anmodning om reklamationslgsning — reparation (service) /
returnering, etc.

- Kontaktperson og adresse, hvor produktet befinder sig.

2.3 Sikkerhed
2.3.1 Sikkerhed - elektrisk strgm

Enheden er fabriksmonteret med en tilslutningsledning til elektrisk stram, som afsluttes
i et uadskilleligt stik. Dette stik kan indseettes i en stikkontakt med spaendingssystem
1, N, PE ~ 230V, 50Hz (EURO-stikkontakt med beskyttelsesstift, SHUKO-stikkontakt

med beskyttelseskontakter).

I\

Kun kvalificerede elektrikere ma udskifte stikket. Ledningssystemet i udstyret
ma kun handteres af personer med elektroteknisk kvalifikation og kun efter
producentens godkendelse. Indgreb i ledningssystemet er livsfarligt og kan

forarsage elektriske skader!



O AD

Det er forbudt at rgre ved stramforsyningsstikket, betjeningspanelet eller andre
elektriske komponenter med fugtige eller vade haender eller at vaske dem med

trykvand. Der er risiko for elektrisk skade!

I\

For der udfgres vedligeholdelsesarbejde, skal strgmforsyningsledningen
treekkes ud, og det skal sikres, at der ikke Igber stram gennem udstyret (f.eks.
ved at teende for hovedafbryderen og observere, om udstyret forbliver slukket).
Hvis enheden er permanent tilsluttet stramforsyningen, skal den tilsvarende
afbryder slukkes, og det skal kontrolleres, at udstyret ikke fungerer, og
afbryderen skal sikres, f.eks. ved at heenge et skilt op med "udstyr under

vedligeholdelse®.

2.3.2 Sikkerhed — mekanik

Ved betjening af enheden er der behov for seerlig forsigtighed under fglgende
operationer:
Nar kale- eller frysebordsdarene abnes eller lukkes. Dgrene er fiederbelastede,
og lemmer kan blive fanget i dem.
Nar kondensatorens skodder dbnes. Ved uforsigtighed er der risiko for at skeere
sig pa kondensatorlamellerne.
Nar deekslerne pa udstillingsskabene tippes for vedligeholdelse. De har en
betydelig veegt og kan forarsage skader, hvis de falder ud.
@get forsigtighed er nadvendig ved handtering af glasshylder til udstillede varer.



A & @

Under drift af kaleenheden ma du ikke stikke fingre eller andre genstande

gennem kondensatorens ventilatorafdeekninger, fordamperens
ventilatorafdeaekninger eller andre ventilatorafdeekninger. Der er risiko for

lemmer at blive skadet af roterende ventilatorblade.

2.3.3 Sikkerhed - lekkende stoffer

Det anvendte kglemiddel udgar ingen sundhedsrisici.

2.3.4 Sikkerhed — termiske effekter

W

Under drift af keleenheden kan kompressorens krop og ragrsystemet na meget hgje
temperaturer — bergring af dem kan forarsage forbreendinger. Under drift af enheden
fordamper kondensatveesken fra fordamperens tank. Tanken og varmelegemerne

opnar meget hgje temperaturer — bergring af dem kan forarsage forbraendinger.

2.3.5 Sikkerhed — kglemidlerne R290 og R600

A\

Vi anbefaler ikke at handtere kglemidlerne R290 og R600, som bruges i vores
kaleprodukter. Alt arbejde, der involverer disse kglemidler, bgr kun udfgres af
personer med de ngdvendige kvalifikationer og viden. R290 er ren propan, og

R600 er ren isobutan. Disse stoffer er meget brandfarlige.



2.3.6 Korrekt brug af udstyret

ZAN

Udstyret er designet til normalt brug af voksne.

Det er ikke beregnet til hardhaendet behandling eller betjening af bgrn!
Operatgrer af udstyret skal veere grundigt og dokumenteret uddannet i
dets betjening, og en brugervejledning skal veere tilgeengelig for dem.
Udstyret skal anvendes i overensstemmelse med brugsanvisningen.
Udstyret kan kun bruges til de formal, det er beregnet til.

Placer ikke udstyret ved siden af varmekilder eller steder med direkte
sollys.

For du fylder udstyret med varer, skal du lade det kgle ned til
maltemperaturen.

Placer ikke varme eller varme retter i det kglede rum.

Placer ikke sure fgdevarer i det kglede rum, da dette kan beskadige
fordamperen.

Hold det kglede rum rent.

Lad ikke dgrene til det kalede rum std abne — dette reducerer udstyrets
ydeevne og levetid.

Kontroller regelmaessigt udstyret og udfar vedligeholdelse i henhold til

denne vejledning.



KJGLEBORD & FRYSBORD

Udstyret kan fungere korrekt under fglgende betingelser:
Klimaklasse 3 (25°C - 60%)
Udstyret ma ikke placeres i direkte sollys
Udstyret ma ikke placeres i naerheden af varmekilder (radiatorer, frituregryder,
varmeudleveringsbaekkener, stegeplader, osv.)
Udstyret ma ikke placeres i neerheden af apparater, der genererer damp

(varmeudleveringsbaekkener, pastaopvarmere, konvektionsovne 0sv.)

3. Tekniske egenskaber
3.1 Teknisk beskrivelse

Kjaleborde/Frysborde bruges til kgling og opbevaring af fadevarer, der bliver fordeervet
ved stuetemperatur. Disse borde ma ikke anvendes til andre formal uden udtrykkelig
tilladelse og eventuelle strukturelle sendringer fra Gastro. Afhaengigt af anvendelsen
fremstilles koleborde enten til nedkegling af halvfabrikata placeret i GN-beholdere,
i skuffer eller som kgleborde til nedkgling af drikkevarer placeret i skuffer. Fryseborde
fremstilles som ventilerede og anvender tvungen cirkulation af frossen luft. Kgleborde
og fryseborde er fremstillet af en robust, selvbaerende rustfri konstruktion.
Grundkroppen i det kalede rum er fremstillet af rustfrit stalplade isoleret med
polyurethanskum. Disse borde er designet til at opna de bedste resultater, forudsat at
alle instruktioner i denne brugervejledning falges. For at bordene kan bruges optimalt
og altid holdes i perfekt stand, anbefaler vi regelmaessig vedligeholdelse. Det
personale, der betjener bordene, skal ngdvendigvis seettes ind i instruktionerne
vedrgrende betjening, vedligeholdelse og sikkerhed, som findes i denne

brugervejledning.

Temperaturen i det kaglede rum i kjglebordet kan justeres fra 3°C til 8°C. Temperaturen
i fryserummet kan justeres fra -22°C til -19°C. Temperaturen i det kaglede rum styres

af en elektronisk kontrolenhed. Den elektroniske kontrolenhed styrer automatisk



processen med at kgle det kaglede rum og processen med afrimning af den is, der
dannes pa fordamperen. Den resulterende kondensveeske fordamper enten

automatisk eller ledes ud i det forberedte aflgb.

Seenkede kjgleborde

Dette saenkede kjglebord giver bedre udnyttelse af pladsen - hgjden er 460 mm eller
520 mm. Bordene leveres med lager eller skuffer, som kan kombineres (afhaengigt af
bordets hgjde - 100+150 mm eller 200 mm for en bordhgjde pa 460 mm og 200 mm
for en bordhgjde pa 520 mm). Temperaturen i det kalede rum i kjglebordet kan justeres
fra 3°C til 8°C.

Andre fryseprodukter: Disse produkter fungerer efter samme princip for nedfrysning og
afrimning som de fryseborde, der er beskrevet ovenfor. For eksempel kan et frysebord
veere kombineret med en kglebrgnd til is og dele et feelles aggregatkammer. Disse
produkter er ikke standard og handteres individuelt. Kontakt os endelig for specifik

information.

3.2 Dimensioner og tekniske specifikationer

Alle oplysninger om produktet, sdsom dimensioner, ydeevne og mere, kan findes i

databladene péa vores hjemmeside www.gastro.cz.

3.3 Typeplader

e GASTRO PRODUCTION sr.0.| CZ
sastrocz  Zemédélska 500, 373 81 S

Frocuction  Kamenny Ujezd (€
SN: 2025 OBP-.............. TYPe: wrreeerreeneen
Refrig. Capacity: ..... kw
Input P: ... kW \V1-000000-0000
Current load Iv: ..... A Climatic class "3"
Cooling medium: ..... Amount: ... OBP-............

Voltage system: ........ccccoeenee
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4. Installation og drift
4.1 Indstilling af udstyret

AN

Procedér altid forsigtigt og langsomt, nar du handterer udstyret for at undga
skader eller uheld! Overvej udstyrets veegt. Ideelt set kraeves der fire personer
til at handtere udstyret. Efter udpakning placeres udstyret i vandret position pa

det angivne sted.

A\

Advarsel! Sgrg for, at udstyret er placeret, sa kondensatoren er tilgeengelig, da
den skal renggres regelmaessigt. Nar du installerer udstyret i speciallavet mgbel,
skal du sikre, at der er tilstraekkelig luftstram pa niveau med enheden gennem

perforeringer i mgblet.

4.2 Tilslutning til elnettet

Enheden er fabriksmonteret med et tilslutningskabel til ledning af elektrisk stram, der
ender i et ikke-aftageligt stik. Dette stik kan tilsluttes en stikkontakt med
spaendingssystem 1, N, PE ~ 230V, 50Hz (en EURO-stik med beskyttelseskontakt, et
SHUKO-stik med beskyttende kontakter). Seaet stikket fra tilslutningskablet i
stikkontakten. Sgrg for, at stikket forbliver tilggengeligt for operatgren. Kablet skal
laegges synligt og uden skarpe bgjninger. Kablet ma ikke leegges over skarpe kanter
af plade metal eller andre komponenter.

11



4.3 Tending af udstyret

A\

Efter placering af udstyret skal du vente mindst 30 minutter, far du teender det. |
vintermanederne skal du vente 12 timer ved stuetemperatur. Teend for udstyret ved at
indstille hovedafbryderen til position 1.

Indikatorlampen skal teendes. For indstilling af temperaturen i det kglede rum pa den

elektroniske kontrolenhed, se afsnit 5.

4.4 Udfyldning af udstyret med varer

Nar det kalede rum nar den gnskede temperatur, ma du fylde det med varer. Falg

venligst principperne for korrekt brug af udstyret, som er beskrevet.

AN

Leeg ikke varme eller varme retter ind i det kglede rum.
Laeg ikke sure fadevarer ind i det kalede rum, da dette kan forarsage skade

pa fordampningsenheden.

4.5 Drift af udstyret

A\

Hold det kglede rum rent.

Lad ikke dgrene til det kalede rum std abne — dette reducerer udstyrets
ydeevne og levetid.

Tjek regelmaessigt udstyret og udfar vedligeholdelsesarbejde i henhold til

afsnit 6 i denne brugervejledning.
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5. Elektronisk kontrolenhed

Kagleudstyret styres af COPELAND. Kgleudstyret kan kontrolleres af en DANFOSS-
termostatventil, der regulerer temperaturerne. Baseret pa disse data slipper den varm
eller kalet luft ind. Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle funktionsfejl pa
udstyret som fglge af indgreb i indstillingerne for den elektroniske kontrolenhed. Denne

bestemmelse geelder ikke for indstillinger tilladt af denne brugervejledning.

For korrekt kglefunktion og fordampning af kondens fra fordamperbakken skal
produktet indstilles til 'standby'-tilstand. Dette kan ggres saledes:
Tryk pa den nederste hgjre knap for at teende/slukke for 'standby’-tilstanden.
Displayet viser 'OFF' / efter teending vises temperaturveerdien (...°C) pa

kontrolenhedens display.

5.1 Beskrivelse og dimensioner

COPELAND:s er elektroniske termostater med passiv afrimning. De er udstyret med en
mikroprocessor og er velegnede til kgleapplikationer ved normale temperaturer. De er
velegnede til montering pa paneler, og deres dimensioner er 32x74 mm. De har én, to
eller tre releeudgange til kontrol af kompressor, ventilator, afrimning og belysning. Det

er muligt at tilslutte op til tre PTC- eller NTC-sensorer til dem.

Tekniske parametre

Indkapsling: selvslukkende plastik ABS

Kasse: frontpanel: 32 x 74 mm, dybde: 60 mm

Montering: i panelet med udsparring pa 71 x 29 mm

Frontpanel deek: IP65

Fastgarelse: barrierestrimmel til ledere med op til 2,5 mm?2 tvaersnit
Forsyningsspaending: 230V~, £10%; 50, 60Hz

Indgangseffekt: 3VA max

Dataminne: EEPROM

Arbejdstemperaturomrade: 0 til 60°C

Temperaturomrade for opbevaring: -30 til 85°C

Relativ fugtighed: 20 til 85%

Ngjagtighed (ved omgivelsestemperatur pa 25°C): +0,7°C +1 digit

13



5.2 Driftsmode - COPELAND

FORPANELKOMMANDER:

Knapbeskrivelse

SET

Viser den gnskede veerdi. | programmeringsmode bruges den

til at veelge et parameter eller bekraefte en handling.

(UP): Viser den maksimale registrerede temperatur.
| programmeringsmode bruges den til at navigere i
parameterlisten og gge den viste veerdi.

(DOWN): Viser den minimale registrerede temperatur.
| programmeringsmode bruges den til at navigere
I parameterlisten og seenke den viste veerdi.

C R

Teender og slukker for enheden.

LY
LR

Teender og slukker for belysningen, hvis den er tilgeengelig.

e

>
-
.

>

(DEF): Initiere manuel afrimning.

Tastkombinationer

A Y

Laser og laser tastaturet op.

Gar ind i programmeringsmode.

Returnerer til visning af temperaturen i det kglede rum

14



Betydning af de enkelte kontrollys

Teendt: - Kompressoren karer
* Blinkende: - Kompressorens minimum cyklusforsinkelse

Teendt: - Afrimning pagar

Y Blinkende: - Drypning pagar
.‘.‘0

Teendt: - Ventilatorer karer
Blinkende: - Der er en tidsforsinkelse for ventilatorerne,
% inden de teender under afrimning

Teendt: - Alarm

@

&
0)

Teendt: - En kontinuerlig kalecyklus er i gang

Teendt: - Energibesparende cyklus

Teendt: - Malte enheder
°CI/F Blinkende: - Programmeringsmode

Visning af den minimum registrerede temperatur

1. Tryk pa knappenv.
2. En "Lo"-besked vises pa displayet efterfulgt af den minimum registrerede

temperatur.

3. Efter endnu et tryk pa knappenv eller en ventetid pa 5 sekunder vender

enheden tilbage til normal driftsmode, hvor den viser den malte temperatur.

15



Visning af den maksimum registrerede temperatur

1. Tryk pa knappen A
2. En "Hi"-besked vises pa displayet efterfulgt af den maksimum registrerede

temperatur.

3. Efter endnu et tryk pa knappen A eller en ventetid pa 5 sekunder vender
enheden tilbage til normal driftsmode, hvor den viser den malte temperatur.

Nulstilling af de registrerede MIN. / MAX. temperaturer
1. Mens du ser pa enten MIN. / MAX. temperaturerne, skal du trykke og holde
SET-knappen nede i mere end 3 sekunder, indtil "rSt"-beskeden vises.
2. Bekreaeft operationen ved at trykke pa SET-knappen igen. "rSt" begynder at

blinke. Enheden genoptager visningen af den aktuelle temperatur.

HOVEDFUNKTIONER
Visning af maltemperaturen
1. Tryk kort pa SET-knappen. Enheden viser maltemperaturen.
2. For at vise den aktuelle temperatur igen, tryk kort pa SET-knappen igen eller
vent 5 sekunder.

Indstilling af maltemperaturen
1. Hold SET-knappen nede i mere end 2 sekunder.
2. Enheden begynder at vise maltemperaturen, og °C-advarselslampen begynder
at blinke.

3. Maltemperaturen kan justeres ved at trykke pév eller A knapperne (inden
for 10 sekunders interval).

4. Den nye maltemperatur bekreeftes ved at trykke pa SET-knappen igen eller
automatisk efter 10 sekunders interval.

Initiere manuel afrimning

A

1. Tryk og hold knappen %44% i mere end 2 sekunder.
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Lase tastaturet

1. Hold knapperne V + A samtidig nede i mindst 3 sekunder.

2. Beskeden "POF" vises, og tastaturet er last. Nu er det kun muligt at se
maltemperaturen eller MIN. / MAX. registrerede temperatur.

3. Ved at trykke pa en hvilken som helst tast i mere end 3 sekunder vises "POF"-

beskeden.

Lase tastaturet op igen

1. Hold knapperne V + A samtidig nede i mindst 3 sekunder, indtil beskeden
"PON" vises.

Den kontinuerlige cyklus

1. Medmindre der er afrimning i gang, er det muligt at starte den kontinuerlige

cyklus ved at trykke pa knappen A i mere end 3 sekunder. Kompressoren
gar ind i den kontinuerlige cyklus og arbejder for at opretholde CCS-saetpunktet
i den tid, der er indstillet gennem CCt-parameteren. Cyklen kan afsluttes for

slutningen af den indstillede tid ved at trykke pa knappen A i mere end 3

sekunder.

ON/OFF-funktionen

|
1. Enheden kan slukkes ved at trykke pa knappen O Beskeden "OFF" vises. |
denne konfiguration er reguleringen deaktiveret. For at teende controlleren igen,

|
tryk pa knappen O igen.

ADVARSEL! - Lastene, der er tilsluttet de normalt lukkede kontakter pa releeerne,

far altid strem og er under spaending, selvom controlleren er i standby-tilstand.
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5.3 Programmeringsmode

A\

Aktivering af programmeringsmode er kun tilladt for serviceorganisationer med

tilladelse fra producenten.

6. Vedligeholdelse

6.1 Generelle sikkerhedsforanstaltninger

A\

Far du pabegynder vedligeholdelse, skal du grundigt studere denne brugervejledning.
Falg instruktionerne i afsnit 2.3 Sikkerhed.

I\

For der udfgres vedligeholdelsesarbejde, er det ngdvendigt at treekke stikket fra
stramkablet og sikre, at der ikke strgammer elektricitet gennem udstyret (f.eks.
ved at teende hovedafbryderen og observere, om udstyret forbliver slukket).

Hvis udstyret er permanent tilsluttet elnettet, er det ngdvendigt at slukke for den
relevante sikring, sikre, at udstyret ikke fungerer, og sikre den deaktiverede
sikring, f.eks. ved at seatte et skilt pa, der angiver "udstyr under
vedligeholdelse.” Under vedligeholdelsesarbejde skal der udvises forsigtighed

0g ingen hast.
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Brug ikke trykvand til at vaske udstyret, da der er risiko for beskadigelse
af ventilatorvifter, kompressor, elektroniske komponenter og hele
udstyret som fglge heraf!

Til rengegring af wudstyret skal der anvendes et almindeligt

kakkenrensmiddel, der er godkendt til brug med fadevarer!

6.2 Regelmaessig vedligeholdelse
6.2.1 Inspektion

A\

For seenkede kjgleborde er der en fordamper mellem sgjlerne (nummer 3 i den
tekniske tegning (Seenkede Kkjgleborde)). Vi udfgrer kun inspektion af

enhedskammeret, og for alle andre problemer bedes du kontakte service.

6.2.1.1 Fordamper
Fjern deekslet ved forsigtigt at "poppe" det op (nummer 2 i den tekniske
tegning, aggregatkammer) med en let opadgaende bevaegelse.
Skub og fiern derefter samlingen af aggregatkomponenter pa den glidende
plade. Fjern fordamperens daeksel (nummer 4 (drikkeborde) og 3 (GN-
borde) i den tekniske tegning).
Kontroller visuelt, at fordamperen ikke er frosset til. En tiliset fordamper skal
afrimes.
Tjek aflgbsslangen for at sikre, at kondensataflgbet ikke er blokeret. Hvis
slangen er tilstoppet, skal den renses med en aflgbsrenserkabel. Fjern ogsa

eventuelle sedimenter fra fordampertanken.

6.2.1.2 Fordamperfans
Kontroller manuelt, at fordamperventilatorerne (nummer 4 (drikkeborde) og
3 (GN-borde) i den tekniske tegning) beveeger sig frit. Udskift eventuelle
blokerede ventilatorer.
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6.2.1.3 Kondensator
Fjern deekslet ved forsigtigt at "poppe" det op med en let opadgaende
beveegelse.
Skub samlingen af aggregatkomponenter ud pa den glidende plade.
Fjern eventuelt aflejret stgv fra kompressoren ved hjeelp af en stavsuger eller
en komprimeret luftblaeser.
Fjern ugnsket materiale i nserheden af kompressoren, der kan forhindre fri

[uftstram.

6.2.1.4 Kompressor
Kontroller, at der ikke er stavaflejringer eller andre partikler pa kondensator-
lamellerne (nummer 2 i den tekniske tegning i aggregatkammeret). Nar du
lyser med en lommelygte mod lamellerne, skal du kunne se igennem dem!

Fjern eventuelle urenheder med en bgrste eller en komprimeret luftblaeser.

AN ®

- Hvis det ikke er muligt at renggre kondensatoren, skal du kontakte en
serviceorganisation. Kondensatoren skal udskiftes; undladelse af
dette kan fare til gdeleeggelse af hele kgleenheden.

- Veer ekstra forsigtig under renggringen, da der er fare for at skeere sig
pa kondensatorlamellerne.

Hvis kondensatorviften er let tilgeengelig, skal du manuelt kontrollere,
at viften roterer frit. Hvis viften er utilgeengelig, er det ngdvendigt at

kontrollere, at viften fungerer korrekt under drift, pa falgende made:
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Forudsat at kondensatoren er ren, hold et A4-ark mod fronten af
kondensatoren, mens kgleenheden er i drift. Papiret skal klaebe fast til

det og ikke falde af.

6.2.1.5 Teetningsflader
- Kontroller alle gummiteetninger pa dare, skuffer osv. Udskift alle beskadigede

teetninger.

6.2.1.6 Belysning

Ikke monteret.

6.2.1.7 Heengsler, glidende flader
Kontroller, at alle haengsler roterer frit og er korrekt fjederbelastede.
Kontroller ogsa, at alle haengsler er korrekt fastgjort og ikke viser tegn pa
deformation.
Kontroller, at glidende flader beveeger sig frit uden at haenge fast.
Smagr ikke haengslerne eller glidende flader med petroleumsgel eller olier!
Fa eventuelle defekte heengsler eller glidende flader udskiftet af en

serviceorganisation

6.2.1.8 Ventilationsabninger
- Sgrg for, at alle ventilationsabninger er uhindret og rene. Fjern eventuelle

urenheder mekanisk ved at stgvsuge eller bruge en trykluftblaeser.

AN

Placer aldrig nogen forhindringer foran ventilationsabningerne!
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6.2.2 Aftageligt aggregat - gkologisk genbrug

Vi stgtter en mere beeredygtig livsstil ved at tilbyde muligheden for genbrug af
aggregater i vores borde. Hvis aggregatet holder op med at fungere eller bliver
beskadiget, skal du blot sende det tilbage til os. | mellemtiden sender vi dig en
erstatning, sa du ikke behgver at vente lsenge pa service.

Komponenterne i aggregatkammeret er monteret pa en bakke med skinner, hvilket
muligger nem og regelmaessig vedligeholdelse samt adgang til fordamperen. Nar alt
er blevet frakoblet, kan komponenterne pa bakken fiernes fra skinnerne.

Det returnerede aggregat vil blive repareret og genbrugt i et andet af vores produkter.
Denne tilgang reducerer omkostningerne ved bortskaffelse, minimerer affald og
forleenger visse komponenters levetid, hvilket reducerer behovet for nye materialer til

alle produkter.

6.2.3 Vedligeholdelse
6.2.3.1 Daglig vedligeholdelse

Under vedligeholdelsesarbejde skal du falge instruktionerne i afsnit 6.1
Generelle sikkerhedsforanstaltninger.

Efter afslutning af den daglige drift, sluk for udstyret. Fjern fgdevarerne fra
udstyret, renggr det kglede rum og ter det af. Lad det kalede rum sta abent
for at forhindre vedholdende lugt.

Nar du udfgrer vedligeholdelsesarbejde under kontinuerlig drift, skal du
slukke for udstyret, fijerne eventuelle fadevarer fra det og placere dem i et
andet kalet rum. Renggar det kalede rum og tar det af. Teend for udstyret igen
og lad det kagle ned til den gnskede temperatur. Saet derefter fadevarerne
tilbage.

Mens udstyret er slukket, udfar vedligeholdelse som detaljeret i afsnit
6.2.1.1-6.2.1.2 0g 6.2.1.8.

6.2.3.2 Manedlig vedligeholdelse
Under vedligeholdelsesarbejde skal du falge instruktionerne i afsnit 6.1
Generelle sikkerhedsforanstaltninger.
Under manedlig vedligeholdelse skal du udfgre opgaverne beskrevet i afsnit
6.2.1 Inspektion og 6.2.3.1 Daglig vedligeholdelse.
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7. Forbudte handteringsprocedurer

O

Brug ikke udstyret til andre formal end det tilsigtede!

Bland ikke i udstyrets kredslgb!

Udfer ikke andre aktiviteter, der er forbudt andetsteds i denne
brugervejledning!

Vask ikke udstyret med trykvand!

Overbelast ikke glashylderne og skufferne i det kglede rum!

Handter ikke udstyret hardt!

Det er forbudt at betjene udstyret uden forudgaende traening og uden at

have denne brugervejledning tilgeengelig!

8. Tabel over mulige fejlfunktioner og deres udbedring

Malfunction name Control unit message Possible correction method
Fejl i termofgler i det kalede rum PF1 Udskift termofaler
Fejl i termofgler ved fordamperen PF2 Udskift termofaler
Bord kaler ikke HiA Kontroller bordet i henhold til

afsnit 6.2 Regelmaessig
vedligeholdelse. Efter inspektionen
skal du teende for udstyret igen og
lade det kgre i mindst 60 minutter.
Hvis problemet fortseetter, skal du
kontakte en serviceorganisation.

Bord kgler for meget LoA Fejl i releeet i kontrolenheden —

udskift kontrolenheden

9. Henvendelser

Hvis du har brug for hjeelp og radgivning, er du velkommen til at kontakte os, og vi vil
assistere dig med alt. Du kan finde vores kontaktinformation pa vores hjemmeside

www.gastro.cz.
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Bilag 1

Kontrolenhed - Kredslgbsdiagram

COPELAND XR60CH
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Bilag 2
Kjglebord — Kredslgbsdiagram

Vi opdaterer kredslgbsdiagrammet for at give mere detaljerede oplysninger. For
spargsmal, kontakt os venligst.
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Bilag 3
Frysbord — Kredslgbsdiagram

Vi opdaterer kredslgbsdiagrammet for at give mere detaljerede oplysninger. For
spargsmal, kontakt os venligst.
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Bilag 4

Drikkekjglebord — Teknisk tegning
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3x dgre
Forklaring:
1. Understel pa kalebordet
Aggregatkammer (Kompressor, Kondensator, Fordampertank, COPELAND,...)
Kalekar (valgfrit)
Sidepanel, Fordamperdaeksel med fordamperblok og ventilatorer
Luftgennemstrgmningstunnel
Indsatser
Perforeret hylde
Topplade

© © N o o bk~ 0N

Sidepanel
10. Svingdgre
11.Frontpanel
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Bilag 5

GN Kjglebord & Frysbord — Teknisk tegning
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GN — 3x 1/3 skuffer, 2x 1/2 skuffer og 1x dar
Forklaring:
1. Understel
Aggregatkammer (Kompressor, Kondensator, Fordampertank, COPELAND,...)
Sidepanel, Fordamperdaeksel med fordamperblok og ventilatorer
GN-indsatser
Luftgennemstrgmningstunnel
Skilleveeg
Topplade

Skinner

© © N o g s~ w D

Sidepanel
10.GN 1/3 skuffesamling
11.Frontpanel
12.GN 1/2 skuffesamling
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Bilag 6
Saenkede Kjglebord — Teknisk tegning

GN - 2x skuffer

Forklaring:

1.

o g bk~ w N

Understel

Aggregatkammer (Kompressor, Kondensator, Fordampertank, COPELAND,...)
Samling — Fordamperblok og ventilatorer + indsatser

Topplade

Sidepanel

Skuffer
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