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Instructions for use and maintenance

In compliance with European Directives
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The manufacturer assumes no responsibility for any modifications or technical
changes in content or data contained in this user guide. This user guide applies to all
equipment supplied by Gastro Production Ltd.
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1. Introduction

1.1 Orientation in the user guide

This user guide has been designed so that the users can easily and quickly find
the information necessary to manage the operation and maintenance of
equipment.

The users should read the entire user guide with utmost attention and make
sure they have perfectly understood all information contained in it.

The user guide also serves for subsequent reference when needed. For this
reason this user guide must be always available to the person operating the
equipment.

Searching this user guide is facilitated by the general table of contents, which
allows immediately finding a specific location, and also by table of contents at
the head of each section.

In addition, next to some paragraphs, there are signs inserted to emphasize the
importance of the information contained in those paragraphs, which should be

read with special attention.



1.2 Explanation of symbols used in the user guide

Warning — Risk of injury - refers to parts, where there is a risk of injury while
@ touching the equipment in operation. Read especially carefully.

Warning - Important - refers to parts, where danger might occur, or to parts

>

otherwise important. Read especially carefully.

Do not wash with pressurized water — it is forbidden to wash a part so

R

indicated with pressurized water for risk of damaging the equipment.

Forbidden handling procedures — refers to parts, where there is a risk of

%,

damaging the equipment by handling it in a forbidden way.



2. Common Provisions

2.1 Transport and Unpacking
2.1.1 Transport

The client is obliged to check for the completeness and integrity of the packaging in
which the equipment is transported, and seek compensation for potential damages
caused during transport from the carrier in question. The equipment should be, if
possible, transported onto the location designated for its operation in its original

packaging.

2.1.2 Unpacking

After transporting the equipment on the location designated for its operation, remove

all packaging.

A\

Next remove all protective wrappings from outside and inside of the equipment.
The consumer is obliged to dispose of all packaging in accordance with
regulations valid in their respective countries! The equipment is delivered

completely assembled without the need for further assembly.

2.1.3 Dismantling and Disposal

At the end of its service life, the equipment must be disposed of in accordance with

regulations valid in the respective countries.

2.2 Test protocols, Warranty Conditions
2.2.1 Testing

All equipment is factory tested in accordance with applicable laws, technical standards
and government regulations. For all equipment, a test report documenting the tests
performed is drawn up and kept at the factory. The equipment is sent to the customer
completely ready for use. An exception is equipment placed in a more complex

dispensing lines and assembled on-site.



2.2.2 Warranty

A\

Thank you for using our products. Our company will adhere to the relevant provisions

of our "Terms and Conditions" and provide you with appropriate services upon

submission of the invoice. We offer a 12-month warranty from the date of

purchase (invoice issue date).

During the warranty period, our company is responsible for free replacement

parts and related services if there is a device malfunction or quality issue

during proper operation.

A\

The free services do not cover the following damages:

Failure to provide an invoice or alteration of invoice details.

Damage caused during transportation (it is necessary to inspect the condition
of the goods upon receipt from the carrier), installation, or improper connection
and handling.

Damage to components caused by failure to provide power and voltage
according to the specifications in the technical data.

Damage caused by disassembly of the products, modification, or alteration of
mechanical and electrical structures without permission.

Damage caused by improper operation, cleaning, or maintenance.
Non-human-caused damages such as damage caused by abnormal voltage,
fire, building collapse, lightning, floods, and other natural disasters, as well as
damage caused by rats and other pests.

Failure to follow the operating instructions during use.

Wearable and consumable parts.



A\

If the following conditions are not met, the complaint will not be considered: How

to proceed with a complaint for the fastest resolution:

Product identification — by submitting the order, invoice, or inspection label.
Description of the defect — describe as thoroughly as possible why the product
is being claimed.

Attach photos or video (used to assess the claim resolution and possibly
propose repairs and ensure spare parts needed for the repair).

Customer's request for claim resolution — repair (service) / return, etc.

Contact person and address where the product is located.

2.3 Safety — Proper use of Equipment

A\

The equipment is designed for normal use by an adult.

It is not designed for rough handling or operation by children! The
operators of the equipment must be thoroughly and demonstrably trained
in its operation and a user guide must be available to them.

The equipment must be operated in accordance with the instructions for
use. The equipment can be used only for purposes for which itis intended.
Regularly check the equipment and perform maintenance work according
to this guide. Check and clean the wheels regularly to prevent damage and

ensure proper operation.



TROLLEYS

3. Technical description

Stainless steel trolley is equipped with four castors, which can be fitted with brakes as
required — either all of them or only two — and the size of the castors can also be
selected. The trolley provides storage space depending on the specific type and may
be designed for GN containers, baskets, trays, or for serving and bakery purposes.
Each type of trolley is available in several versions depending on the number of runners
or shelves, ranging approximately from 3 to 40. Some models are designed in Z or H
versions, with the Z-design allowing stacking.

These trolleys must not be used for any other purposes without the explicit consent
and, if necessary, structural modifications approved by Gastro Production s.r.o. The
trolleys have been designed to provide the best performance when all instructions
contained in this user manual are followed. To ensure efficient use and maintain them
in perfect condition, regular maintenance is recommended. The personnel operating
the trolleys must be familiar with the operating, maintenance, and safety instructions
specified in this manual.

Trolley load capacities:
- Serving trolleys with 2 shelves — 50 kg per shelf
Serving trolleys with 3 shelves — 30 kg per shelf
-GN trolley — 5 kg per insert
- Basket trolley DUO — 5 kg per insert
Basket trolley — 10 kg per insert
- Bakery trolleys — 5 kg per insert
Bakery trolleys with more than 20 inserts — 2 kg per insert

- Tray trolleys — 5 kg per insert



4. Operation

A\

Always handle the trolley carefully and slowly to avoid damage or injury! Take
into account the weight and overall size of the trolley, especially when it is fully
loaded with goods. Each trolley has a different load capacity, so make sure not
to overload it to prevent damage. After unpacking, place the unit in the designated
area. The unit is equipped with braked castors, which allow you to move it to the
desired position. Make sure to apply the brakes after positioning to prevent unintended

movement.

5. Maintenance

5.1 General Safety Measures

AP

Before starting any maintenance work, carefully read this user manual. Follow the
principles described in Chapter 2.3 — Safety. When cleaning the trolley, do not use
high-pressure water. The trolley must always be empty, without trays, baskets,
or any other inserted items. For cleaning, use common kitchen detergents
approved for contact with food, which are also gentle on stainless steel surfaces
(do not use abrasive powders or scouring pads). After washing, it is
recommended to dry the trolley thoroughly to prevent the formation of water

stains.



5.2 Regular Maintenance

5.2.1 Inspection

5.2.1.1 Surface Maintenance — Stainless steel

To ensure a beautiful and long-lasting stainless steel surface, it is crucial to
clean the steel table properly. Correct cleaning can prevent corrosion issues
and maintain corrosion protection.

Any spills should be dried as soon as possible to avoid stains.

For daily cleaning, use a mild detergent, soapy water, and a soft cloth. Always
rinse with clean water afterward. Drying the stainless steel surface with a cloth
will prevent water stains from dried residue.

For thorough cleaning, a suitable stainless steel cleaner is recommended. Lime
deposits can be removed with cleaning powder and a soft cloth. Take care to
brush in the direction of the steel's grain. Ensure that the cleaner does not
contain chlorides, ammonia, etc.

Use a nylon sponge to remove scratches on the surface, brushing in the grain
direction.

The surface can be treated with a spray that provides a protective film.

Placing hot items on the surface may cause staining.

AN

Never use on stainless steel:

Abrasive sponges/powder - they leave scratches.

Cleaners with chlorine if left for a long time - can dull the surface.

Steel wool sponges - steel particles may get embedded in the surface and cause
rust.

Kitchen salt - must be rinsed off to avoid rust spots.

Iron-containing items left in a stainless steel sink "overnight" - can cause stains.



5.2.1.2 Wheels

Visually inspect wheels for any damage or jamming.

If wheels jam, try cleaning them of dust and dirt. If the issue persists, replace
damaged wheels with new ones.

In case of improper brake functionality, replace them with new ones to prevent

damage to the trolley or injury to the operator

5.2.2 Maintenance

5.2.2.1 Daily maintenance

During maintenance work, follow the instructions contained in section 5.1
General Safety Measures.

After working hours or during off-hours designated by you, remove all trays,
containers, and other placed utensils and goods. Then clean and dry thoroughly

to prevent stains, and follow the instructions in section 5.2.1.

5.2.2.2 Monthly maintenance

During maintenance work, follow the instructions contained in section 5.1
General Safety Measures.
During monthly maintenance perform tasks detailed in sections 5.2.1 Inspection

and 5.2.2.1 Daily Maintenance.



6. Forbidden handling procedures

O

Do not use the equipment for other purposes than intended!

Do not interfere with the circuitry of the equipment!

Do not perform any other activities forbidden elsewhere in this user guide!
Do not wash the equipment with pressurized water!

Do not overload the glass shelves and the drawers in the refrigerated
space!

Do not handle the equipment roughly!

It is forbidden to operate the equipment without prior training and without

having this user guide available!

7. Inquiries

If you need help and advice, do not hesitate to contact us, and we will assist you with

everything. You can find our contact information on our website www.gastro.cz.
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http://www.stainlessequipment.eu/

Appendix
Types of trolleys

Technical drawings of various types of trolleys
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Navod k pouZiti a udrzbé
Dle evropskych smérnic
CE

Vyrobce nepfebira Zadnou zodpovédnost za pfipadné upravy nebo technické zmény
obsahu €i udaji obsazenych v tomto navodu k pouziti. Tento navod k pouziti plati pro
vSechny vyrobky dodava né firmou Gastro Production s.r.o.
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1. Uvod

1.1 Orientace v navodu k pouziti

Tato pfirucka byla koncipovana tak, aby v ni uZivatelé mohli jednoduse a rychle
nalézt informace nutné ke zvladnuti obsluhy a udrzby vyrobku.

Uzivatel si musi pfirucku precist celou, a to s davkou nejvysSi pozornosti a ujistit
se, ze véem informacim v ni obsazenych perfektné porozumél.

PFirucka kromé toho poté slouzi k naslednému vyhledavani, pokud je provadén
néjaky ukon. Z tohoto dlivodu musi byt pfiru¢ka stale dostupna pro osobu, ktera
vyrobek obsluhuje.

Vyhledavani v této priru€ce je usnadnéno zakladnim obsahem, ktery umozniuje
okamzité vyhledani pfisluSného mista a zaroven obsahem na zaCatku kazdé
kapitoly.

Kromé toho byly vedle nékterych odstavcl vioZeny znacky pro varovani jako
oznaceni dllezitych informaci, které jsou v daném odstavci obsazeny. Tyto

odstavce by mély byt ¢teny obzviasté pozorné.



1.2 Vysvétleni znacek pouzitych v navodu

W

R >

2,

Pozor moznost zranéni — oznacCuje Cast, kde muze dojit k poranéni pfi

sahani na zafizeni v provozu. Nutno Cist zvlasté peclivé.

Pozor dulezité — oznacuje ¢ast, kde mlze vzniknout nebezpeci nebo je cast

obzvlast duleZitd. Nutno Cist zvlasté peclivé.

Zakaz myti tlakovou vodou — takto oznacena Cast je zakazana myt tlakovou

vodou pro moznost poskozeni vyrobku.

Zakazané prace — oznaCuje Cast, kde muize dojit k poSkozeni vyrobku

provadénim praci na vyrobku zakazanych.



2. Spolecna ustanoveni

2.1 Transport a vybaleni

2.1.1 Transport

Odbératel je povinen zkontrolovat uplnost a neporusenost obalu, ve kterém je vyrobek
transportovan. Vzniklé Skody zplUsobené dopravou fesit s pfislusnym dopravcem.
Vyrobek je nutno po doru€eni, pokud mozno, dopravit na misto urené pro provoz

v plvodnim obalu.

2.1.2 Vybaleni

Po dopraveni vyrobku na misto uréené pro provoz, odstranime v8echny obaly.

A\

Odstranime zvyrobku vsSechny ochranné félie zvnéjsi i vnitfni strany.
Spotrebitel je povinen zlikvidovat vSechny obaly dle platnych predpisti v dané

zemi! Vyrobek je dodavan kompletné smontovany bez nutnosti dalSiho sestavovani.

2.1.3 Rozebrani a likvidace

Po skoncCeni zivotnosti vyrobku je nutno jej zlikvidovat dle platnych norem v dané zemi.

2.2 ZkuSebni protokoly, zaru¢ni podminky
2.2.1 ZkouSeni

Kazdy vyrobek je ve vyrobnim zavodé zkousené podle platnych zakonu, technickych
norem a narizeni vlady. Ke kazdému vyrobku je vyhotoven zkuSebni protokol o
provedenych zkouSkach, ktery je uloZzen ve vyrobnim zavodé. Vyrobek je odeslan

Mg viv s

vydejnich linkach a montované na misté u zakaznika.



2.2.2 Zaruka

A\

Dékujeme, Ze pouzivate naSe produkty. Nase spoleCnost se bude fidit pfisluSnymi
ustanovenimi nasich ,Obchodnich podminek® a poskytne vam odpovidajici sluzby po
predloZeni faktury. Poskytujeme 12mési¢éni zaruku od data zakoupeni (datum
vystaveni faktury). Béhem zaruéni doby je nase spoleénost zodpovédna za
bezplatné nahradni dily a souvisejici sluzby, pokud dojde k poruse vyrobku nebo

problému s kvalitou pfi spravném provozu.

A\

Bezplatné sluzby se nevztahuji na nasledujici Skody:
Nepredlozeni faktury nebo pozménéni udaju na fakture.
Poskozeni zpusobena béhem prepravy (je nutné zkontrolovat stav zbozi pfi
prevzeti od dopravce), instalace nebo nespravné pfipojeni a manipulace.
Poskozeni komponentl zplUsobené nedodrzenim pozadovaného napajeni
a napéti podle specifikaci v technickych udajich.
Poskozeni zpusobena rozebranim vyrobk(l, udpravou nebo zménou
mechanickych a elektrickych konstrukci bez povoleni.
Poskozeni zplsobena nespravnym pouzivanim, ¢isténim nebo udrzbou.
Skody nezavinéné &lovékem, jako jsou $Skody zpUsobené abnormalnim
napétim, pozarem, zficenim budovy, bleskem, zaplavami a jinymi pfirodnimi
katastrofami, stejné jako Skody zpusobené hlodavci a jinymi Skadci.
Nedodrzeni pokynu pro obsluhu béhem pouzivani.

Opotiebitelné a spotiebni soucasti.



A\

Pokud nebudou splnény nasledujici podminky, reklamace nebude zohlednéna:
Jak spravné postupovat pfi reklamaci pro jeji nejrychlejsi vyfizeni:
Identifikace produktu — pfedloZzenim objednavky, faktury nebo kontrolniho
Stitku.
Popis zavady — popiSte co nejpodrobnéji, pro€ produkt reklamujete.
Prilozte fotografie nebo video (pouzivané k posouzeni vyfizeni reklamace
a pfipadné k navrhu opravy a zaji§téni nahradnich dila potfebnych k opravé).
Pozadavek zakaznika na vyfizeni reklamace — oprava (servis) / vraceni atd.

- Kontaktni osoba a adresa, kde se produkt nachazi.

2.3 Bezpecnost — Spravné pouzivani

AN

Vyrobek byl konstruovan pro normalni pouzivani dospélou osobou. Neni
konstruovan pro hrubé zachazeni a obsluhovani détmi! Obsluha pracujici
s vyrobkem musi byt disledné a prokazatelné proSkolena a musi mit
k dispozici navod k pouziti.

Vyrobek se musi pouzivat jen k uceltim, ke kterym je uréen dle jeho typu.
Vyrobek pravidelné kontrolujte a provadéjte udrzbové prace dle tohoto
navodu. Kolecka pravidelné kontrolujte a Cistéte, aby nedoslo poskozeni

a spravné fungovala.



VOZIKY

3. Technické vlastnosti

Nerezovy vozik je vybaven &tyfmi koleCky, ktera& mohou byt vybavena brzdou dle
potfeby vSechna (nebo pouze dvé) a také zvolit si velikost koleCek. Vozik nabizi ulozny
prostor podle konkrétniho typu a maze byt ur€en pro gastronadoby (GN), koSe, tacy
nebo servirovani ¢i pekarské ucely. Kazdy typ voziku je dostupny v nékolika variantach
podle poc¢tu vsunl nebo polic, které se mohou pohybovat pfiblizné od 3 do 40. Nékteré

modely jsou navrzeny v provedeni Z nebo H, pfiemz Z-design umoznuje stohovani.

Tyto voziky neni dovoleno pouzivat k jinym ucelim bez vyslovného souhlasu
a pfipadnych konstrukénich uprav ze strany spoleCnosti Gastro Production s.r.o.
Voziky byly navrzeny tak, aby poskytovaly nejlepsSi vysledky za pfedpokladu, ze budou
dodrzeny vSechny pokyny uvedené v tomto navodu k pouziti. Aby bylo mozné voziky
pouzivat co nejefektivnéji a udrzovat je v dokonalém stavu, doporu€ujeme provadét
pravidelnou udrzbu. Obsluha vozikd musi byt nezbytné seznamena s pokyny tykajicimi

se provozu, udrzby a bezpecnosti, které jsou uvedeny v tomto navodu.

Nosnost voziku:

- Servirovaci voziky s 2 policemi — 50kg na 1 polici
Servirovaci voziky s 3 policemi — 30kg na 1 polici

-GN vozik — 5kg na 1 vsun

- Vozik na kose DUO - 5kg na 1 vsun
Vozik na koSe — 10kg na 1 vsun

- Pekarské voziky — 5kg na 1 vsun
Pekarské voziky s vice nez 20 vsuny — 2kg na 1 vsun

- Voziky na tacy — 5kg na 1 vsun



4. Pouzivani

A\

Vzdy postupujte opatrné a pomalu pri manipulaci s vozikem, aby nedoslo
k poskozeni nebo zranéni! Berte v tvahu hmotnost a celkovou velikost voziku.
A to vSe, kdyz je poté plné nalozen zbozim. U kazdého voziku je jina nosnost
a tudiz dbejte na to, abyste vozik nepretézovali, nebot’ hrozi poskozeni. Po
rozbaleni umistéte zafizeni na ur€ené misto. Zafizeni je vybaveno koleCky s brzdou,
kterymi budete pfesouvat na pozadované misto. Ujistéte se, Ze po umisténi zabrzdite,

aby se predeslo nechténému pohybu.

5. Udrzba

5.1 VSeobecna bezpec¢nostni opatreni

A @

Pfed zaCatkem udrzbovych praci dukladné prostudujte tento navod k pouziti.
DodrzZujte zasady uvedené v kapitole 2.3 Bezpecnost. Pri ¢isténi voziku se nesmi
pouzivat tlakova voda. Vozik musi byt vzdy prazdny, bez taca, kosu ¢i jinych
vlozenych predmétid. K myti pouzivejte bézné kuchynské Cistici prostiedky
schvalené pro styk s potravinami, které jsou zaroven Setrné k povrchu
z nerezové oceli (nepouzivejte abrazivni prasky a houbiéky). Po umyti

doporucujeme vozik dukladné osusit, aby se predeslo tvorbé skvrn od vody!



5.2 Pravidelna udrzba

5.2.1 Kontrola

5.2.1.1 Udrzba povrchu — nerezova ocel

Aby si nerezovy povrch zachoval pékny vzhled a dlouhou Zivotnost, je dulezité
ho spravné distit. Spravné Cisténi prfedchazi problémim s korozi a zachovava
ochranu proti korozi.

VSechny rozlité tekutiny je tfeba co nejdfive osusit, aby se zabranilo skvrnam.
Pro kazdodenni Cisténi pouZivejte jemny saponat, mydlovou vodu a mékky
hadfik. Nakonec vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste, ¢imz predejdete
usazovani vodniho kamene.

Pro dukladnéjSi Cisténi pouzijte vhodny Cisti€ na nerez. Usazeniny vodniho
kamene |ze odstranit Cisticim praSkem a mékkym hadfikem — vzdy Cistéte ve
sméru brouseni nerezového povrchu. Cisti¢ nesmi obsahovat chloridy, amoniak
apod.

Pro odstranéni jemnych Skrabancu pouzijte nylonovou houbi¢ku, opét Cistéte
ve sméru brouseni.

Povrch Ize oSetfit sprejem, ktery vytvofi ochranny film.

Umisténi horkych pfedmétl na povrch mize zpusobit zabarveni.

AN

Nikdy nepouzivejte na nerezovou ocel:
Abrazivni houbi¢ky nebo prasky — zplUsobuji Skrabance.
Cistidla s chlérem ponechana na povrchu — mohou povrch zmatnit.
Ocelové viny — ocelové ¢astice mohou ulpét na povrchu a zpUsobit rez.
Kuchynska sul — musi byt dikladné oplachnuta, jinak zpusobi rezavé skvrny.
Pfedméty obsahuijici Zelezo ponechané ,pfes noc* v nerezovém dfezu — mohou

zanechat skvrny.



5.2.1.2 Kolecka
Pravidelné vizualné kontrolujte koleCka na pfipadné poskozeni nebo
zablokovani.
Pokud se koleCka zasekavaji, pokuste se je vycistit od prachu a nedistot.
Pretrvava-Ili problém, vyménte poskozena koleCka za nova.
V pfipadé nespravné funkénosti brzd je vyménte za nova, aby se predeslo

poskozeni voziku nebo zranéni obsluhy.

5.2.2 Udriba
5.2.2.1 Denni udrzba

Béhem udrzby se fidte pokyny uvedenymi v oddile 5.1 Obecna bezpecnostni
opatreni.

Po pracovni dobé& nebo vami ur¢ené hodiny mimo provoz, odstrarite veskeré
tacy, nadoby a dalSi umisténé nacini a zbozi. Poté umyjte a utfete do sucha,

aby jste predesli skvrnam a fid'te se pokyny v sekci 5.2.1.

6.2.2.2 Mési¢ni udrzba
Pfi pracich spojenych s udrzbou dodrzujeme zasady uvedené v kapitole 5.1
VSeobecna bezpecnostni opatieni.
Pfi mésicni udrzbé provedeme ukony podle kapitoly 5.2.1 Kontrola a 5.2.2.1

Denni udrzba.



6. Prace na voziku zakazané

O

Je zakazano pouzivat vozik k jinym uc¢eliim nez je urceno!

Je zakazano provadét prace zakazané uvedené v jinych kapitolach tohoto
navodu k pouziti!

Je zakazano na police, vsuny ¢i desku pokladat tézké véci, pokud neni
konkrétnéji napsano!

Je zakazano zachazet s vozikem hrubym zpiisobem!

Je zakazano obsluhovat zarizeni bez predchoziho zaskoleni a bez tohoto

navodu k pouziti!

7. Dotazy

Pokud si nevite rady a potfebujete pomoct, nevahejte se na nas obratit a my vam se
vS§im pomulzeme a poradime. Kontakty na nas najdete na naSich strankach

www.qgastro.cz.
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Priloha
Typy voziki

Technicky vykres rlznych typl voziki

Servirovaci vozik

Vozik na koSe

GN vozik
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Voziky na tacy
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Gebrauchs- und Wartungsanleitung

Nach européischen Richtlinien
CE

Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fiir eventuelle Anpassungen oder
technische Anderungen des Inhalts oder der Angaben in dieser Gebrauchsanweisung.
Diese Gebrauchsanweisung gilt fir alle Produkte, die von der Firma Gastro Production

s.r.o. geliefert werden.
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1. Einleitung

1.1 Orientierung in der Betriebsanweisung

Dieses Handbuch wurde so konzipiert, dass die Benutzer die fur die Bedienung
und Wartung des Produkts erforderlichen Informationen einfach und schnell
finden konnen.

Der Benutzer muss das Handbuch vollstandig lesen, mit hdchster
Aufmerksambkeit, und sicherstellen, dass er alle darin enthaltenen Informationen
vollstandig verstanden hat.

Daruber hinaus dient das Handbuch als Nachschlagewerk fur spatere Arbeiten.
Aus diesem Grund muss das Handbuch stets fir die Person, die das Produkt
bedient, verfiigbar sein.

Die Suche in diesem Handbuch wird durch das grundlegende Inhaltsverzeichnis
erleichtert, das ein sofortiges Auffinden der entsprechenden Stelle ermdglicht,
sowie durch den Inhaltstiberblick zu Beginn jedes Kapitels.

Zusatzlich wurden neben einigen Absatzen Warnhinweise eingefiigt, um auf
wichtige Informationen in den betreffenden Abséatzen hinzuweisen. Diese

Absétze sollten besonders aufmerksam gelesen werden



1.2 Erlauterung der im Handbuch verwendeten Zeichen

W
A\

X

O

Vorsicht Verletzungsgefahr - weist auf einen Teil hin, an dem es beim
Beruhren des in Betrieb befindlichen Gerats zu Verletzungen kommen kann.

Besonders sorgfaltig zu lesen.

Achtung wichtig - kennzeichnet den Teil, an dem eine Gefahr auftreten kann
oder der Teil besonders wichtig ist. Besonders sorgfaltig zu lesen.

Verbot des Waschens mit Druckwasser - Es ist verboten, den so
gekennzeichneten Teil mit Druckwasser zu waschen, da die Ausriistung

beschadigt werden konnte.

Verbotene Arbeiten - weist auf einen Teil hin, an dem das Gerat durch
Arbeiten an verbotenen Geraten beschadigt werden kann.



2. Gemeinsame Bestimmungen

2.1 Transport und Auspacken

2.1.1 Transport

Der Kunde ist verpflichtet, die Verpackung, in der das Gerat transportiert wird, auf
Vollstandigkeit und Unversehrtheit zu prifen. Wenden Sie sich bei Transportschaden
an den jeweiligen Spediteur. Nach Anlieferung ist das Gerat, wenn madglich, in der
Originalverpackung an den fur den Betrieb des Gerates vorgesehenen Ort zu

transportieren.

2.1.2 Auspacken

Nach dem Transport des Gerates an den fir den Betrieb des Gerates vorgesehenen

Ort entfernen wir alle Verpackungen.

A\

Des Weiteren entfernen wir alle Schutzfolien von der dul3eren sowie inneren
Seite. Der Verbraucher ist verpflichtet, alle Verpackungen gemalR den im
jeweiligen Land geltenden Vorschriften zu entsorgen! Das Produkt wird vollstandig

montiert geliefert, eine weitere Montage ist nicht erforderlich.

2.1.3 Demontage und Entsorgung

Am Ende seiner Nutzungsdauer muss das Gerat gemalfd den geltenden Normen des

jeweiligen Landes entsorgt werden.



2.2 Prifberichte, Gewahrleistungsbedingungen

2.2.1 Priufen

Jedes Gerat wird im Produktionswerk nach geltenden Gesetzen, technischen Normen
und Regierungsverordnungen geprift. Uber die durchgefiihrten Prifungen wird fiir
jedes Geréat ein Prufbericht erstellt, der im Produktionswerk aufbewahrt wird. Das
Gerat wird komplett einsatzbereit an den Kunden versendet. Eine Ausnahme bilden
Gerate, die sich in komplexeren Ausgabelinien befinden und vor Ort beim Kunden

montiert werden.

2.2.2 Garantie

A\

Vielen Dank, dass Sie unsere Produkte verwenden. Unser Unternehmen wird sich an
die relevanten Bestimmungen unserer "Allgemeinen Geschéaftsbedingungen™ halten
und lhnen entsprechende Dienstleistungen bei Vorlage der Rechnung erbringen. Wir
bieten eine 12-monatige Garantie ab Kaufdatum (Rechnungsdatum).

Wahrend der Garantiezeit ist unser Unternehmen fur den kostenlosen
Austausch von Ersatzteilen und die damit verbundenen Dienstleistungen
verantwortlich, wenn bei ordnungsgemaliem Betrieb eine Stérung des Gerats

oder ein Qualitatsproblem auftritt.

A\

Die kostenlosen Dienstleistungen decken keine der folgenden Schaden ab:

- Fehlende Rechnung oder Anderungen an den Rechnungsangaben.

- Schaden, die durch den Transport (der Zustand der Ware muss bei Erhalt vom
Transportunternehmen gepruft werden), die Installation oder unsachgemale
Verbindung und Handhabung verursacht wurden.

- Schéaden an Komponenten, die durch die Nichtbereitstellung von Strom und
Spannung gemalf den technischen Daten verursacht wurden.



Schéaden, die durch die Demontage der Produkte, Anderungen oder
Anpassungen an mechanischen und elektrischen Strukturen ohne
Genehmigung verursacht wurden.

Schaden, die durch unsachgemalfen Betrieb, Reinigung oder Wartung
verursacht wurden.

Schéaden, die nicht durch den Menschen verursacht wurden, wie Schaden
durch abnormale Spannung, Feuer, Gebaudeeinsturz, Blitzschlag,
Uberschwemmungen und andere Naturkatastrophen sowie Schaden durch
Ratten und andere Schadlinge.

Nichtbefolgung der Betriebsanleitung wahrend des Gebrauchs.

Verschleifteile und Verbrauchsmaterialien.

A\

Wenn die folgenden Bedingungen nicht erfullt sind, wird die Reklamation nicht

bertcksichtigt: So gehen Sie bei einer Reklamation fur die schnellstmogliche

LOsung vor:

Produktidentifikation — durch Vorlage der Bestellung, Rechnung oder des
Inspektionsetiketts.

Beschreibung des Mangels — beschreiben Sie so ausfuhrlich wie méglich,
warum das Produkt reklamiert wird.

Fligen Sie Fotos oder Videos bei (diese werden zur Beurteilung der
Reklamationslésung und gegebenenfalls flir Reparaturvorschlage und die
Bereitstellung der erforderlichen Ersatzteile verwendet).

Anfrage des Kunden zur Reklamationslésung — Reparatur (Service) /
Ruckgabe usw.

Kontaktperson und Adresse, an der sich das Produkt befindet.



2.3 Sicherheit - Bestimmungsgemale Verwendung des

Gerats

A\

Das Gerat wurde fur die normale Nutzung durch Erwachsene konstruiert.
Es ist nicht fur grobe Behandlung oder Bedienung durch Kinder
ausgelegt! Das Bedienpersonal muss sorgfaltig und nachweislich
geschult sein und das Handbuch zur Verfigung haben.

Das Gerat darf nur fur die Zwecke verwendet werden, fur die es
entsprechend seinem Typ vorgesehen ist.

Uberprifen Sie das Gerat regelmaRig und fiihren Sie die
Wartungsarbeiten gemald dieser Anleitung durch. Kontrollieren und
reinigen Sie regelméaRig die Rollen, um Schaden zu vermeiden und eine

einwandfreie Funktion sicherzustellen



WAGEN

3. Technische Eigenschaften

Der Edelstahlwagen ist mit vier Rollen ausgestattet, die je nach Bedarf alle (oder nur
zwei) gebremst werden kdnnen, und es kann die Rollengr6Re gewahlt werden. Der
Wagen bietet Stauraum entsprechend dem jeweiligen Typ und kann fir GN-Behalter,
Korbe, Tabletts oder fur Servier- bzw. Backereizwecke vorgesehen sein. Jeder
Wagentyptype ist in mehreren Varianten mit unterschiedlicher Anzahl von Einschiiben
oder Regalen erhaltlich, die etwa von 3 bis 40 reichen kénnen. Einige Modelle sind in

Z- oder H-Ausfuhrung konzipiert, wobei die Z-Ausfiuihrung das Stapeln ermdglicht.

Diese Wagen dirfen ohne ausdriickliche Zustimmung und eventuelle konstruktive
Anpassungen durch die Firma Gastro Production s.r.o. nicht fir andere Zwecke
verwendet werden. Die Wagen wurden so entwickelt, dass sie optimale Ergebnisse
liefern, vorausgesetzt, dass alle Anweisungen in dieser Gebrauchsanweisung
eingehalten werden. Um die Wagen mdoglichst effizient zu nutzen und in einwandfreiem
Zustand zu halten, empfehlen wir eine regelmallige Wartung. Das Bedienpersonal
muss unbedingt mit den Anweisungen zu Betrieb, Wartung und Sicherheit vertraut

sein, die in diesem Handbuch angegeben sind.

Tragfahigkeit der Wagen:

Servierwagen mit 2 Regalen — 50 kg pro bord
Servierwagen mit 3 Regalen — 30 kg pro bord
- GN-Wagen — 5 kg pro Einschub
- Wagen fur Kérbe DUO — 5 kg pro Einschub
Wagen fur Kérbe — 10 kg pro Einschub
- Béackerwagen — 5 kg pro Einschub
- Béackerwagen mit mehr als 20 Einschiiben — 2 kg pro Einschub

- Tablettwagen — 5 kg pro Einschub



4. Betrieb des Gerats

A\

Gehen Sie stets vorsichtig und langsam beim Bewegen des Wagens vor, um
Beschéadigungen oder Verletzungen zu vermeiden! Berucksichtigen Sie dabei
das Gewicht und die Gesamtabmessungen des Wagens, insbesondere wenn er
vollstandig beladen ist. Jeder Wagen hat eine andere Tragfahigkeit, daher ist
darauf zu achten, dass der Wagen nicht tberlastet wird, um Beschadigungen zu
vermeiden. Nach dem Auspacken platzieren Sie das Gerét an seinem vorgesehenen
Standort. Das Gerat ist mit gebremsten Rollen ausgestattet, mit denen es an den
gewulnschten Platz verschoben werden kann. Stellen Sie sicher, dass die Bremsen
nach dem Positionieren aktiviert werden, um ein unbeabsichtigtes Bewegen zu

verhindern.

5. Instandhaltung

5.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

AN

Bevor mit Wartungsarbeiten begonnen wird, studieren Sie diese Gebrauchsanweisung
grundlich. Beachten Sie die in Kapitel 2.3 ,Sicherheit* aufgefihrten Grundsatze. Beim
Reinigen des Wagens darf kein Hochdruckwasser verwendet werden. Der
Wagen muss stets leer sein, ohne Tabletts, Korbe oder andere eingelegte
Gegenstande. Zum  Waschen verwenden Sie Ubliche, fur den
Lebensmittelkontakt zugelassene Kuchenreinigungsmittel, die zugleich
materialschonend fur Edelstahloberflachen sind (verwenden Sie keine
scheuernden Pulver oder Schwamme). Nach der Reinigung empfehlen wir, den

Wagen grundlich abzutrocknen, um Wasserflecken zu vermeiden.



5.2 Regelmalige Instandhaltung

5.2.1 Kontrolle
5.2.1.1 Oberflachenpflege — Edelstahl

Damit die Edelstahloberflache ihr schénes Aussehen und eine lange
Lebensdauer behalt, ist eine richtige Reinigung wichtig. Eine sachgerechte
Reinigung beugt Korrosionsproblemen vor und erhélt den Korrosionsschutz.
Verschiittete Flissigkeiten sollten so schnell wie méglich abgetrocknet werden,
um Fleckenbildung zu vermeiden.

Fur die tagliche Reinigung verwenden Sie mildes Spulmittel, Seifenwasser und
ein weiches Tuch. Spulen Sie anschliel3end immer mit klarem Wasser nach und
trocknen Sie die Oberflache, um Kalkablagerungen zu verhindern.

Fur eine grundlichere Reinigung verwenden Sie geeignete Edelstahlreiniger.
Kalkablagerungen kdnnen mit Reinigungsgranulat und einem weichen Tuch
entfernt werden — immer in Richtung der Edelstahlstruktur reinigen. Reiniger
durfen keine Chloride, Ammoniak oder &hnliche aggressive Stoffe enthalten.
Zum Entfernen feiner Kratzer verwenden Sie einen Nylon-Schwamm, ebenfalls
in Richtung der Edelstahlstruktur.

Die Oberflache kann mit einem Spray behandelt werden, das einen Schutzfilm
bildet.

Das Ablegen heiRer Gegenstande auf der Oberflache kann Verfarbungen

verursachen.

Nie auf Edelstahl verwenden:
Scheuernde Schwamme oder Pulver — verursachen Kratzer.
Reiniger mit Chlor, die auf der Oberflache verbleiben — kbénnen die Oberflache
stumpf machen.
Stahlwolle — Metallpartikel konnen auf der Oberflache haften bleiben und Rost
verursachen.
Kochsalz — muss grundlich abgespult werden, da es sonst rostige Flecken
hinterlasst.
Gegenstande mit Eisen, die ,Uber Nacht" im Edelstahlbecken liegen — kbnnen

Flecken hinterlassen



5.2.1.2 Rollen

Kontrollieren Sie die Rollen regelmallig visuell auf mégliche Beschadigungen
oder Blockierungen.

Wenn die Rollen klemmen, reinigen Sie sie von Staub und Schmutz. Bleibt das
Problem bestehen, ersetzen Sie beschadigte Rollen durch neue.

Bei fehlerhafter Bremsfunktion ersetzen Sie die Bremsen durch neue, um

Schéaden am Wagen oder Verletzungen des Bedienpersonals zu vermeiden.

5.2.2 Wartung
5.2.2.1 Tagliche Instandhaltung

Bei Wartungsarbeiten beachten wir die in Kapitel 5.1 Allgemeine
Sicherheitsvorkehrungen genannten Grundséatze.

Nach der Arbeitszeit oder in den von Ilhnen festgelegten
Betriebsunterbrechungen entfernen Sie alle Tabletts, Behalter sowie sonstiges
eingesetztes Geschirr und Waren. Anschlie3end reinigen und trocknen Sie alles
grandlich, um Flecken zu vermeiden, und befolgen Sie die Anweisungen in
Abschnitt 5.2.1.

5.2.2.2 Monatliche Instandhaltung
Bei Wartungsarbeiten beachten wir die in Kapitel 5.1 Allgemeine
Sicherheitsvorkehrungen genannten Grundsatze.
Wahrend der monatlichen Instandhaltung fuhren wir die Mallnahmen geman
Kapitel 5.2.1 Kontrolle und 5.2.2.1 Tagliche Instandhaltung durch.



6. Verbotene Arbeiten am Gerat

O

Es ist verboten, den Wagen fur andere Zwecke als die vorgesehenen zu
verwenden!

Es ist verboten, Arbeiten durchzufiihren, die in anderen Kapiteln dieser
Gebrauchsanweisung untersagt sind!

Es ist verboten, schwere Gegenstande auf Regale, Einschiibe oder die
Arbeitsplatte zu legen, sofern dies nicht ausdricklich angegeben ist!

Es ist verboten, den Wagen grob zu behandeln!

Es ist verboten, das Gerat ohne vorherige Schulung und ohne diese

Gebrauchsanweisung zu bedienen!

7. Anfragen

Falls Sie Hilfe und Beratung bendtigen, zégern Sie nicht, uns zu kontaktieren — wir
helfen lhnen gerne bei allem weiter. Unsere Kontaktinformationen finden Sie auf

unserer Website www.gastro.cz.



Anlage
Wagentytypen

Technische Zeichnung verschiedener Wagentytypen

Servierwagen GN-Wagen
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Wagen fir Kérbe Tablettwagen
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Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

I overensstemmelse med europeiske direktiver
CE

Producenten patager sig intet ansvar for eventuelle aendringer eller tekniske
justeringer af indholdet eller oplysningerne i denne brugervejledning. Denne
brugervejledning geelder for alt udstyr leveret af Gastro Production Ltd.
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1. Introduktion

1.1 Orientering i brugervejledningen

Denne brugervejledning er udarbejdet, sd brugerne nemt og hurtigt kan finde
de oplysninger, der er ngdvendige for at kunne betjene og vedligeholde
udstyret.

Brugerne bgr leese hele brugervejledningen med stgrste opmeaerksomhed og
sikre sig, at de har fuldsteendig forstaet alle oplysninger, der er indeholdt i den.
Brugervejledningen tjener desuden som reference ved senere behov. Af denne
grund skal brugervejledningen altid veere tilgeengelig for den person, der
betjener udstyret.

Sggning i brugervejledningen lettes af det generelle indholdsfortegnelse, som
giver mulighed for straks at finde det gnskede afsnit, samt af
indholdsfortegnelserne i starten af hvert afsnit.

Derudover er der ved nogle afsnit indsat symboler for at fremhaeve vigtigheden
af de oplysninger, der er indeholdt i disse afsnit, og disse bar leeses med seerlig

opmeaerksomhed.



1.2 Forklaring af symboler brugt i brugervejledningen

@ Advarsel — Risiko for personskade — henviser til dele, hvor der er risiko for

personskade ved bergring af udstyret i drift. Lees dette seerligt omhyggeligt.

f Advarsel — Vigtigt — henviser til dele, hvor der kan opsta fare, eller til dele, der

pa anden vis er vigtige. Laes dette seaerligt omhyggeligt.

Ma ikke vaskes med hgijtryksvand — det er forbudt at vaske en del, der er
markeret pa denne made, med hgjtryksvand pa grund af risiko for
beskadigelse af udstyret.

24

® Forbudte handteringsprocedurer — henviser til dele, hvor der er risiko for
beskadigelse af udstyret ved forkert handtering.



2. Generelle Bestemmelser

2.1 Transport og udpakning
2.1.1 Transport

Kunden er forpligtet til at kontrollere, at emballagen, hvori udstyret transporteres, er
komplet og intakt, og s@ge erstatning for eventuelle skader, der er opstaet under
transporten, fra den pageeldende transportgr. Udstyret bar, hvis muligt, transporteres

til det sted, der er udpeget til driften, i dets originale emballage.

2.1.2 Udpakning

Efter transport af udstyret til det sted, der er udpeget til driften, fijernes al emballage.

A\

Fjern derefter alt beskyttelsesmateriale fra udstyrets ydre og indre. Forbrugeren
er forpligtet til at bortskaffe al emballage i overensstemmelse med de geeldende
regler i deres respektive lande! Udstyret leveres fuldsteendigt samlet og kraever

ingen yderligere montering.

2.1.3 Nedtagning og bortskaffelse

Ved slutningen af dets levetid skal udstyret bortskaffes i overensstemmelse med de

geeldende regler i de respektive lande.

2.2 Testprotokoller, Garantibetingelser

2.2.1 Testning

Alt udstyr testes pa fabrikken i overensstemmelse med geeldende love, tekniske
standarder og regeringsreguleringer. For alt udstyr udarbejdes der en testrapport, der
dokumenterer de udfarte tests, og denne opbevares pa fabrikken. Udstyret sendes til
kunden fuldstaendig klar til brug. En undtagelse er udstyr, der indgar i mere komplekse

dispenseringslinjer og samles pa stedet.



2.2.2 Garanti

A\

Tak, fordi du bruger vores produkter. Vores virksomhed vil overholde de relevante

bestemmelser i vores "Handelsbetingelser" og give dig de rette tjenester ved

fremvisning af faktura. Vi tiloyder 12 maneders garanti fra kebsdatoen

(fakturadato). | garantiperioden er vores virksomhed ansvarlig for gratis

udskiftningsdele og tilhgrende tjenester, hvis der opstar en funktionsfejl eller

kvalitetsproblem ved korrekt drift.

A\

De gratis tjenester deekker ikke fglgende skader:

Manglende fremvisning af faktura eller aendring af fakturaoplysninger.

Skader opstaet under transport (det er ngdvendigt at kontrollere varens tilstand
ved modtagelse fra transportgren), installation eller forkert tilslutning og
handtering.

Skader pa komponenter forarsaget af manglende stremforsyning og spaending
i overensstemmelse med de tekniske data.

Skader forarsaget af adskillelse af produkterne, aendring eller modifikation af
mekaniske og elektriske konstruktioner uden tilladelse.

Skader forarsaget af forkert brug, rengaring eller vedligeholdelse.

Skader, der ikke er forarsaget af mennesker, sdsom skader forarsaget af
unormale spaendinger, brand, bygningskollaps, lynnedslag, oversvammelser og
andre naturkatastrofer samt skader forarsaget af rotter og andre skadedyr.
Manglende overholdelse af brugsanvisningen under brug.

Sliddele og forbrugsdele.
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Hvis nedenstaende betingelser ikke er opfyldt, vil klagen ikke blive taget i

betragtning: Hvordan man gar frem med en klage for hurtigst mulig lgsning:

Produktidentifikation — ved fremleeggelse af ordren, fakturaen eller
inspektionsetiketten.

Beskrivelse af fejlen — beskriv sa grundigt som muligt, hvorfor produktet
reklameres.

Vedheeft fotos eller video (bruges til at vurdere reklamationen og eventuelt
foresla reparationer og sikre reservedele, der er ngdvendige for reparationen).
Kundens anmodning om reklamationslgsning — reparation (service) /
returnering, etc.

Kontaktperson og adresse, hvor produktet befinder sig

2.3 Sikkerhed — Korrekt brug af udstyret
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Sikkerhed — Korrekt brug af udstyret

Udstyret er designet til normal brug af voksne.

Det er ikke beregnet til hardhaendet behandling eller betjening af bgrn!
Operatgrer, der arbejder med udstyret, skal veere grundigt og
dokumenterbart instrueret i dets betjening, og brugervejledningen skal
veere tilgeengelig for dem.

Udstyret skal anvendes i overensstemmelse med brugsanvisningen. Det
ma kun bruges til de formal, som det er beregnet til.

Kontroller regelmaessigt udstyret og udfegr vedligeholdelsesarbejde i
henhold til denne vejledning. Kontroller og renggr hjulene jeevnligt for at
forhindre skader og sikre korrekt funktion.



VOGNE

3. Tekniske egenskaber

Den rustfri stalvogn er udstyret med fire hjul, som efter behov kan forsynes med
bremser — enten alle fire eller kun to — og hjulstarrelsen kan ogsa veelges. Vognen
giver opbevaringsplads afhaengigt af den specifikke type og kan veere beregnet til GN-
beholdere, kurve, bakker eller til serverings- og bageriformal. Hver type vogn fas i flere
versioner afhaengigt af antallet af indfgringer eller hylder, som kan variere fra ca. 3 til
40. Nogle modeller er designet i Z- eller H-udfgrelse, hvor Z-designet muligger
stabling.

Disse vogne ma ikke anvendes til andre formal uden udtrykkelig tilladelse og
eventuelle konstruktionseendringer godkendt af Gastro Production s.r.0. Vognene er
designet til at yde den bedste performance, nar alle instruktioner i denne
brugervejledning falges. For at sikre effektiv brug og holde vognene i perfekt stand
anbefales regelmeaessig vedligeholdelse. Personale, der betjener vognene, skal veere
bekendt med drifts-, vedligeholdelses- og sikkerhedsanvisningerne, som er angivet i

denne manual.

Vognenes baereevne:

- Serveringsvogne med 2 hylder — 50 kg pr. hylde
Serveringsvogne med 3 hylder — 30 kg pr. hylde

- GN-vogn — 5 kg pr. indsats

- Kurvevogn DUO -5 kg pr. indsats
Kurvevogn — 10 kg pr. indsats

- Bagevogne — 5 kg pr. indsats
Bagevogne med mere end 20 indsatser — 2 kg pr. indsats

- Bakkevogne — 5 kg pr. indsats



4. Betjening

A\

Handter altid vognen forsigtigt og langsomt for at undgad skader eller
personskade! Tag hensyn til vognens vaegt og samlede starrelse, isaer nar den
er fuldt lastet med varer. Hver vogn har en forskellig beereevne, sa sarg for ikke
at overbelaste den for at undga skader. Efter udpakning skal enheden placeres pa
det angivne sted. Enheden er udstyret med hjul med bremse, som ggr det muligt at
flytte den til den gnskede position. Sgrg for at aktivere bremserne efter placering for at

forhindre utilsigtet bevaegelse.

5. Vedligeholdelse

5.1 Generelle sikkerhedsforanstaltninger

AP

For du pabegynder vedligeholdelsesarbejde, skal du omhyggeligt leese denne
brugervejledning. Falg principperne beskrevet i kapitel 2.3 — Sikkerhed. Brug ikke
hgjtryksvand, nar vognen renggres. Vognen skal altid vaere tom — uden bakker,
kurve eller andre indsatte genstande. Til renggring skal der anvendes
almindelige kgkkenrenggringsmidler, som er godkendt til kontakt med
fodevarer, og som samtidig er skdnsomme mod overflader af rustfrit stal (brug
ikke slibepulvere eller skuresvampe). Efter vask anbefales det at tgrre vognen

grundigt for at undga dannelse af vandpletter.



5.2 Regelmaessig vedligeholdelse

5.2.1 Inspektion
5.2.1.1 Vedligeholdelse af overflader — Rustfrit stal

For at bevare en flot og langtidsholdbar overflade af rustfrit stal er det vigtigt at
renggre den korrekt. Korrekt renggring kan forhindre korrosionsproblemer og
bevare korrosionsbeskyttelsen.

Eventuelle spild skal tarres op sa hurtigt som muligt for at undga pletter.

Til daglig renggaring anvendes et mildt renggringsmiddel, seebevand og en blgd
klud. Skyl altid efter med rent vand. Tar den rustfri overflade med en klud for at
undga vandpletter fra tarrede rester.

Til grundigere rengaring anbefales et egnet rengaringsmiddel til rustfrit stal.
Kalkaflejringer kan fjernes med et renggringspulver og en blgd klud — altid
rengar i stalets sliberetning. Sgrg for, at renggringsmidlet ikke indeholder
klorider, ammoniak osv.

Brug en nylonsvamp til at fijerne fine ridser pa overfladen, og renggr altid i
sliberetningen.

Overfladen kan behandles med en spray, der danner en beskyttende film.

Placering af varme genstande péa overfladen kan forarsage misfarvning.
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Brug aldrig pa rustfrit stal:
Slibende svampe eller pulvere — de efterlader ridser.
Renggringsmidler med klor, hvis de efterlades pa overfladen — kan gare
overfladen mat.
Staluld — staldele kan seette sig fast i overfladen og forarsage rust.
Kokkensalt — skal skylles grundigt af for at undga rustpletter.
Genstande, der indeholder jern, efterladt "natten over" i en vask af rustfrit stal —

kan efterlade pletter



5.2.1.2 Hjul

Inspicér hjulene visuelt for eventuelle skader eller blokeringer.

Hvis hjulene seetter sig fast, skal de renses for stgv og snavs. Hvis problemet
fortseetter, skal beskadigede hjul udskiftes med nye.

Hvis bremserne ikke fungerer korrekt, skal de udskiftes med nye for at forhindre

skader pa vognen eller personskade pa operatgren.

5.2.2 Vedligeholdelse
5.2.2.1 Daglig vedligeholdelsed

During maintenance work, follow the instructions contained in section 5.1
General Safety Measures.

Efter arbejdstid eller i de tidsrum uden drift, som du har fastsat, skal du fjerne
alle bakker, beholdere og andet placeret udstyr og varer. Vask derefter og ter

grundigt for at undga pletter, og falg anvisningerne i afsnit 5.2.1.

5.2.2.2 Manedlig vedligeholdelse

Under vedligeholdelsesarbejde overholder vi de principper, der er angivet i
afsnit 5.1 Generelle sikkerhedsforanstaltninger.
Udfgr de aktiviteter, der er angivet i afsnit 5.2.1 Inspektioner under den

manedlige vedligeholdelse.



6. Forbudte handteringsprocedurer
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Brug ikke udstyret til andre formal end det, det er beregnet til!

Foretag ingen indgreb i udstyrets el-kredslgb!

Udfar ingen handlinger, der er forbudt andre steder i denne
brugsanvisning!

Vask ikke udstyret med hgjtryksvand!

Overbelast ikke glashylderne og skufferne i det afkglede rum!

Handtér ikke udstyret pa en grov made!

Det er forbudt at betjene udstyret uden forudgaende oplaering og uden at

have denne brugsanvisning til radighed!

7. Forespargsler

Hvis du har brug for hjeelp eller radgivning, er du altid velkommen til at kontakte os —
vi hjeelper dig med alt. Vores kontaktoplysninger findes pa vores hjemmeside

Www.gastro.cz.
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http://www.stainlessequipment.eu/

Bilag
Typer af vogne

Tekniske tegninger af forskellige typer vogne

Serveringsvogn GN-vogn
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Vogn til kurve Vogn til bakker
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